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CH cała obfzerność Natury to» 

zumowi fabego, i krótko Żyią- 
cego człowieka za cel wyftawiona 
ieft, nie wieleby człowiek z iey po- 
znawania pożytkował; gdyby każdy 
osobno dla fiebie tylko poznawał, i 
myślił. Ale fpołeczny związek, i 
wzajemne udzielanie fe zaradza zni- 
komości wieku ludzkiego. Przez to 
człowiek ieft mocnym, bogatym, i 
niejako nieśmiertelnym na ziemi, że 


wfzyfikich przefzłych wieków ludzie, 
A z 


IT. 
myślili dla niego, a on też myśli 
dla wfzyftkich, co po nim naftąpią: 
Że wfzyftkie Kraie naydrożfze fwa- 
ie produkta, przemyfły, i doświad- 
czenia iemu posyłaią, a on też fwo- 
ie posyła dla włzyftkich. Podła tyl. 
ko chciwość fwoie wynalazki ukry- 
wa przed refżtą ludzi, ale przez tę 
pozbawia fiebie tych nieśmiertelnych 
zyfków, dla nikczemnego pożytku. 
Potrzeba pobudza-nas wfzyftkich” 
do przemyfłu, przemyf fztuka Urząda, 
a praktyka wydofkonała, kończy, i 
do użytku wprowadza: można wiele 
myślić i pisać o wfzyftkim, jednak. 
że póty wfzyftko w niepewności za- 
ftaie, poki deświadczenie nie zakoń. 
czy fpory, i prawdy nie ukaże. Á 
jako myśli ludzkie próżnoby ginęły 
w głowie myślącego. gdyby nie by- 
ło fposobu mową, lub pismem obia. 


ari, 

wić innym; tak wfzyftkie nayfzczę- 
śliwfze doświadczenia partykularne= 
-g0 człowieka ginęłyby z jego osobą, 
gdyby podła zazdrość ukrywała ię 
przed Urugiemi. 

Dla tego w wielu Kraiach Eu. 
ropy uftanowione fa. fpółeczności do 
zbierania różnych doświadczeń w 
Rolnićtwie, Rękodziełach, i fztukach, 
utrzymywane fą Korrefpondencye ż 
'nagodlegleyfzemi Kraiami, wysyłane 
Osoby jedynie wyznaczone do zwo- 
żenia takowych Produktów ze wfzy= 
ftkich ftron Swiata. 

To Dzieło, po więkfzey Części 
wyięte i zebrane iet z takówych 
fpołeczności, zawiera też wiele do- 
świadczeń wyiętych i partykular- 
nych Manufkryptów, i niektórych 
Autorów, ktorzy padobnym fposo- 
bem zbierali i zapisywali, cokolwiek 
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LV. 
do użytku i potrzeb ludzkich fzcze» 
gólnie wynaleziono ieft. 

A jako nayjftotnieyfze potrzeby 
ludzkie zależą na żywności, zdro- 
wiu, i wygodech przyzwoitych, 2 
tych doftarczaią nam Gofpodarftwo, 
Rękodzieła, i Lekarftwa domewe: 
przeto wfzyftkie doświadczenia ma te 
trzy Klafsy rozdzielone będą. Pier. 
wfza, będzie zawierała doświadczenia 
Gofpodarfkie, a osobtiwie o Rolni- 
ćtwie i Ogradach; druga Klafsa bę- 
dzie zawierała Łekarftwa Domowe 
na różne niemocy wynalezione i u- 


Żywane; trzecia będzie zawierać ró. 


Żne doświadczenia i fekreta, ścią 
galące fię do Manufaktur i Rękodzieł, 
dla tego każdy Tomik, który będzie 
co Kwartał wychodzić z druku będzie 
podzielony na trzy części, z tych 
pierwfza będzie zawierać doświadcze» ,Ț 


v. 
nia e Rolnictwie i Ogredach; druga 
o Lekarftwach domowych; trzecia o 
Rękodziełach. "Na końcu zaś nie- 
których Tomików będą przydawane 
zabawy Wieyfkie, to jeft: doświad- 
czenia ‘dla rozrywki bawiących fię 
na wfi fłużące. 

Wiele fe znaydzie w tym Ze- 
(braniu doświadczeń, które fą wfzy- 
Mkim wiadome i używane, ale kła- 
gz fie dla tego, ażeby, będąc użyte- 
cznemi, przefzły do Potońaności: bo 
to jeft rzecz pewna, że odmiany cza 
sów iRewolucye zatraciły nam wie: 
ie wynalazków pożytecznych, któ- 
re przez nieużywanie idą w niepa- 
mięć, a nie będąc zapisane i w po- 
rządek ułożone, giną tak, jak gdy- 
by. nigdy nie były. 

Ażeby zaś z3 pomnożeniem te- 


go Dzieła i rzeczy W nim zawartych 


VI. 

nie było trudności w znalezieniu ka. 
żdego doświadczenia, oftatni Tomik, 
który wynidzie, będzie zawierał Dy: 
kcyonarz, czyli ułożenie przez Alfa- 
bet wfzyftkich doświadczeń , w ca- 
łym: Dziele znayduiących fię. 
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Dziwna rzecz jeft, że nayważniey- 

fze przyfługi, które przemyfł u- 
czynił fpołeczności ludzkiey, nie fą 
od niey tak poważane, jak fą dla 
niey użyteczne. Rolnictwo, bez któ- 
rego ziemią nie rodziłaby, tylko 
chwafty i ciernie, wydofkonala na. 
turę, pozdabia wfzyftkie mieyscą , 
gdzie tylko fwoię” rękę przyłoży, 
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doftarcza wfzelkich wygód, i'nie- 
tylko potrzeby nieuchrenfńe opatruie, 
ale też do uciech i wfpaniałości nam 
ftuży.  £ tym wfzyftkim, ludzie, 
dzieląc na Klafsy wfzyftkie fztuki i 
wyńałazki, bardźiey podobno uwie- 
dzeni fzlachetnością rozumu fwego, 
jak użytecznością pracy ludzkiey, 
tym fztukom, które fię na myśleniu 
zaczynaią i kończą, naypierwfzy 
dali fzacunek, a wfzyftkie te Pro- 
felsye, gdzie wiecey ręka dokazuie, 
w oftatnim policzyli rzędzie. 

W rzeczy zaś famey, rozum 
ludzki pierwey zaczął pracować nad 
obmyślaniem potrzeb ludzkich, ani- 
żeli nad fztakami pięknemi, że ta 
naypierwfza zabawa rozumu ludz- 
kiego, więcey zależy na działaniu 
ręcznym, jak na myśleniu, czy dla 
tegoż fpołeczność ludzka ma ią kłaść 
w. rzędzie oftataim? że niedoftatek 
ludzi dobrze myślących przyraufił do 
pracy ręczney , czy dla tegoż bę- 
dziem pogardzać tymi, których do~- 
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wcip pewnieby umieścił w naypowa- 
żnieytzych Profefsyach, gdyby Jos 
fortuny odpowiadał ich dowcipowi? 
Nie mamy tedy przyczyny bardziey 
poważać te dowcipy, które oświeca- 
ią nas pismami, aniżeli tę ręce, z któ- 
rych odbieranry 'nayważnieyfze w 
życiu nafzym pożytki, a gdy doświzd. 
czenie uczy, że ludzie fwego obia- 
śnienia, które maią z nauk pięknych, 
prędzey używają na ufzkodzenie fu. 
dziom, aniżeli na ich pożytek; trze- 
ba uznać, że nie mafz nic przyzwoi: 
tizego człowiekowi, jak obrócić fwóy 
przemył na tę zabawę, która za- 
wize jeft z pożytkiem dla. rodzaju 
ludziekiego, a nigdy ze fzkodą. 
Rozmaite /posoby robienia Chleba w rós 
źnych MKraiach ż Narodach, 


Jeżeli zadziwia nas przemyf ludz- 
ki, który umiał tak dobrze użyć da- 
rów Nstury, dla wynalezienia ży“ 
wności dla człowieka; niemiiey Zaz 


ftanawiać nas powinna hoyność Au- 
tora Natury, który w każdym Kraiu 
doftarcza rozmaitych latorośli i plo- 
dów ziemi do pożywienia ladziami 
zdatnych, tak dalece, że nie mafz 
tak dzikiego Kraju, gdzieby ziemia 
nie miała czym wyżywić miefzkań- 
ców fwoich. 

"Naypierwfzy i naydawnieyfzy 
Chleb był z żołędzi dębowey. = Da- 
wni Poetowie świadczą, że pier- 
wfzych ludzi żywność była z dębu. 

Prima ceres ferro mortales ver. 
tere terrar. 

Jnftituit, cum jam glandes at- 
gue arbuta fačræ. 

Deficerent fylvæ...i. Virgilius Geor: 
Contentique cibis, nallo cogente 

öreätis. 

Et que deciderant patula Jovis 
arbore. glandes: — Ovidius, 


Jeżeli chcemy wiedzieć gatunek 
dębu, którego owaców używali lu- 
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dzie do żywności, fą wielkie przy- 
czyny do fądzenia, że ten nie był 
różny „ad nafzych dębów, chyba tyl- 
ko, Że nie był tak dziki i oftry, 
Bo doświadczenie uczy, że każde 
drzewo przez zaniedbanie dziczeje Ń 
i wydaie owoce cierpkie. Wfzyftko- 
przyiemnieyfze wyfzło z rąk Natu- 
ry» teraz ręka i praca ludzka. po- 
winna wfzyftiko ofadzać. Gruby i 
dziki człowiek przeftaie. na dzikich 
owocach, ale chcący łagodnieyfzego 


: 
pokarmu, doki: 


I rzęsadza, 

i epize owoce. Jelzcze 
terez zoftały w Hifzpanii gatunki da- 
wnych, Greckich dębów , których o. 


gd iedzenia. Quercus escułus. 


aj więkfza część Narodów te- 
| 


zamiaft. chleba. Chiny, 
sya.Jndoftan,więkfza część 
üdyi Wichodnich, Japonia, Ziemia 
Hurzyńfka, brzegi Afrykańfkie; Æ- 
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meryka Południowa, nie maią inne- 
go chleba, tylko z ryżu. 

W Azyi naylepfzy jeft tyż Ja- 
pońfki, w Ameryce Karolińfki, w É- 
uropie Włofki. W Tofkanii używają 
ryżu do chleba, miefzaiąc mąkę ry= 
żową z pfzenną, tym fpasobem zro» 
biony chleb, ma białość osobliwizą 
i fmak, ale prędko twardnieie. W 
nafzych Kraiach, powfzechnie ze zbo: 
ża chleb robią, używaiąc różnych 
gatunków zboża. 

Zyto i Pszenica, fq naypowlze- 
chniey używane. Zytny chleb jeft 
nayzdrowfzy i naypofilnieylzy , ale 
nie wfzędy umieęią go dobrze robić. 
. Proso, w niektórych Prowincy- 
ach Włofkich używa fię do chleba, 
miefzaiąc część prosa, część grochu 
"Tureckiego, i część pszenicy; ten 
chleb jeft ciężki, ale pożyteczny dla 
łudzi pracowitych. W Prowincyach 
Francuzkich, osobliwie w Gafkonii i 
Berry, robią chleb z famych Jagieł, 
mieląc ie ńa mąkę, i tym famym 
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fposobam pieką chleb jak pszenny, 
tylko dla utemperowania przydaią 
więcey foli. Można miefzać połowę 
mąki iaglaney do mąki .pszenney , 
chleb tym fposobem zrobiony , jeft 
bielfzy, aniżeli fam pszenny. 
Owies. w niektorych Kraiach Pòt- 
nocnych używa fię do chleba. Chleb 
ewfiany fam przez fię, jeft ciężki, ł 
nie ma dobrego fmaku, ale miefza- 
iac mąkę owiianą z pszenną, robi fe 
chleb bardzo. pofilaigcy. W, Anglii, 
Północne Prowincye, robią tym fpo» 
sobém chleby owfiane. W Rofsyi, 
lud pracowity, podeymuie nay więkfze 
prace, używaiąc pokarmu z fsamey 
mąki robioney z owsa prażonego: tę 
oni nolzą z fobą w workach, cho- 
dząc po robocie; a gdy czas iedze- 
nia przyidzie, nalewaią wody do na- 
czynia, do którey fypią fól, i mąkę 
owfianą, po zakłóceniu, robi fie z 
tego mafsa, którą oni zaraz iedzą, 
i za tym cały dzień precwią. 
Mukuruza, albo pszenica Tere» 


cka, w niektórych Kraiach wchodzi 
do chleba. Doświadczono, że uży- 
wanie chleba z Kukuruzy, jeft prezer- 
watywą od konsumpcyi i fuchot. To 
ziarno, jeft wprawadzone z Amery- 
ki, gdzie bardzo wiele fieią, asobliwie 
w Mexico.. Teraz już ` powfzechnie 
używane jeft we Włofzech, osobliwie 
w Lombardyi, i Króleftwie Neapolie 
tańfkim; w Polfzcze na Wołyniu, ro» 
dzi fięobficie. Różne fą gatunki Ku- 
kuruzy, jeft biała, żołta, czerwona, 
czarna; ale naylepfza jeft biała. W 
Mexico, robią z Kukuruzy nietylko 
chleb, ale też ciafta i inne potrawy, 
mąka iey jeft bardzo zdrowa, i łacna 
do ftrawienia. Doktorowie Mexykań- 
scy przepisuią ten chleb w rozmai: 
tych chorobach. W Południowych Pro- 
wincyach tego Kraiu, iefzcze i terez 
znayduią fię Narody niepodległe Hi. 
fzpanom, którzy prowadzą życie dzi- 
kie, nskfztałt/ Tatarów: Ci żyią fa- 
mym pokarmem nazwanym Bibacoa, 
fkłada fię on z Kukuruzy i mięsa. Ro- 
bią 
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bią oni ten pokarm naftepuiącym fpo» 
sobem: W dołach wykopanych w zie- 
mi, robią z kamieni piece, na których 
dobrze wypalonych, kładną mięso 
furowe, to mięso posypuią kukuruzą: 
na to kładną znowu kamienie gorą- 
ge, z wierzchu ziemią przykładaią, 
i tak trzymaią póty, aż fię wfzyfiko 
dobrze upiecze. Tego pokarmu i 
Hifzpani niektórzy używaią, i znay- 
duią go bardzo fmacznym i dobrym. 
Amerykanie używaią do drogi famey 
mąki z kukuruzy, którą w potrzebie 
miefzaią z wodą, i maig z tego ipo- 
karm pofilaiący, i razem napoy, jeft 
też z niey ta wygoda w drodze, że 
kukuruza pieczona włożona do wody 
oddala (mak nieprzyiemny wody ze- 
psutey, W Tofkanii Wieśniacy mje- 
fzaią kukuruze z pszenicą i z gro- 
chem Tureckim. W Lombardyi ro- 
bią z kukuruzy Zupy bardzo dobre. 

Tatarka , jeft to zboże nayuży- 
tecznieyfze co do Rolnictwa. Kiedy 
lato jeft długie, można ią dwa razy 

Tom I. B 
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sdo roku zbierać, fieiąc raz na począ- 
tku Kwietnia, a zbierając ma począ: 
tku Lipca, drugi raz w Lipcu 'fieiąc, 
a zbieraiąc "przy końcu Września: 
grunta też, osobliwie nifkie, nietylka 
fię nie wyfilaią przez to, ale owfzem 
fię naprawiaią i czyfzczą. 'Ghleb z 
Tatarki jeft fmaczny i zdrowy, lubo 
nie ięft biały. W Normandyi z mą- 
ki tatarczaney robiq potrawę, miefza- 
iąc mąkę z ferem tartym, którą zma- 
Hem fmażą. 
Dla ofzczędzenia zboża, można 
śniefzać do chleba wiele innych lato- 
rośli, ziół i korzeni.  Doświadczo- 
no, że z Perzu (Triticum repens J usu- 
fzonego, można-robić mąkę, którą 
miefzaiąc do mąki ze zboża, można 
mieć chleb bardzo zdrowy i pofilny. 
Można używać do: chleba owoców 
róży. polney. We Włofzech pofpól- 
ftwo ie te owoce furowe. To drze- 
wko jet bardzo pofpolite, i łacno fię 
krzewi, którego rozmnożenie , mo: 


` głoby bydź bardzo pożyteczne. Robią 
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także mąkę ze ffoneczników, fufząe 
ie w piecu i mieląc; w Tofkani u- 
zywaią tego dla ofzczędzenia zboża. 
Trifolium, które na łąkach obficie .ro= 
śnie, można takoż zbierać, fulzyć, i 
mąkę z tego robić, która fię używa 
do chleba w niedoftatku zboża. Sło- 
wem, rozfądny i pilny Gofpodarz, 
może. wiele ziół i korzeni używać 
do żywnośći, zbierając ope fwego 
czasu i miefzaląc do chleba. (Tym 
fposobem niety [koby Produktów z ro 
li znacznie ofzczędził, ale też zdro- 
wieby (woje i życie przedłużył: wie 
le jet Narodów w Ameryce w Kra- 
iach górzystych., gdzie. ludzie żyią 
famemi korzeniami, i .dzikiemi lato- 
coślami,a zdrowfi fą i trwalfi od in- 


e 


nych, którzy zbożem fię żywią. 
Sposob, którego w. Męgrzech używaią 
de robienia chleba: 


Zakwas, albo rozczynienie chleba, 
tobią tym fposobem... Biorą pewną 
B 2 
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miarę otrębów pszennych, które na- 
lewaią wodą z chmielem przegotowa- 
ną. miefzaią to razem z chmelem, i 
kłócą póty, aż fię zrobi z tego mafsa 
gęfta. Daig czasu dwie godziny, żeby 
ta mafsa fermentowała, albo narofła. 
Jak dobrze narośnie, robią z tego kul- 
ki okrągłe, które walaią w otrębach, 
żeby fie nie kleiły jedna z drugą, i 
fufzą lątem na fłońcu, a zimą na 
piecu. rozkładaiąc ie na fitach, albo 
na płótnie, narzynnią .siefzcze każdą 
„kulkę na czworo, aby weśrzodku do. 
brze wyfchły. Potym w worze zawie: 
fzaią te kulki pod dachem, albo na 
mieyscu,gdzie nie mafz wilgoci,które 
„móżna konserwować przez cały rok. 
Kiedy maig robić chleb, do pół 
korca mąki, biorą trzy takowe kulki, 
kładną do naczynia trzykwartowego, 
„qalewaią wodą wrzącą, i jek rozmo- 
“kna, gniotą ie, żeby fię rozpuściły, 
trzymaią w cieple, póki fię nie zro- 
bi fermentacya, i naczynie całe na. 
pełni tym zakwasem. Potym przez 
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fito leig, ten zakwas, do mąki przy- 
daią wody ciepłey miefzaiąc mocno, 
żeby fię mąka rozbiła, i zrobiło cia- 
fto do pieczenia chleba. Daią czasu 
dwie, albo trzy godziny , żeby cia- 
fto dobrze narofło. Tym czosem fię 
piec przepala do chleba, ktory pie- 
ką ordynaryihnym fposobem. Chleb 
tym fposobem zrobiony, tę ma oso- 
bliwość, że nigdy nie czerft wiele. 
ARS 
Sposòb , którego wé Fran yi używaią 
do konserwowania męki. 
Nayprzod, zboże powinno być do” 
brze wyfufzone , kiedy fię oddaie do 
młyna, Po umieleniu, pakuią. mąkę 
do fkrzyni, albo do beczki, która 
powinna być dobrze udeptana, i do- 
brze zamknięta, żeby powietrze do 
niey nie wchodziło. Niektorzy mies 
fzaią do mąki fól tartą z kminem. 
Tym fposobem mąka fię konserwnie 
przez kilka lat, i nietylko fię. nie psu- 
ie, w naywiękfzey wilgoci, ale o. 
wfzem lepfzego fmaku nabiera.. 
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To zaś doświadczono, że każda 


mąka im lepiey jeft oczyfzczona z 


otrębów, tym łacniey fię konserwuie, 
bo otręby naybardziey podlegaią ze= 
psuciu i goryczy. 


Przygotowanie „Zboża do Zafiewu, 


Jeżeli zboże jeft czyfte, i nie ma 
żadney czarności, ani śmieci, dosyć 
jet umaczyć zboże w ługu niżey o- 
pisanym. Jeżeli zaś ma jakie fkazy, 
potrzeba pierwey dobrze wymyć w 
wodzie defzezowey, albo rzeczney. 
Do robienia ługu, potrzeba wziąć 
popiołu z drzewa nowego, to jeft:: 
takiego, ktore nie było na wodzie, i 
wsypać ten p-pioł do wanny dużey, 
tak, żeby trzecią część wanny zaię- 
ły, na te nalsć wody defzczowey, 
tak, ażeby do jednego funta popio- 
łu, wchodziło dwie kwarty wody. 
Jak fię zrobi łog, i zciecze z popio» 
łów, trzeba go zagrzać, i przydać 
do niego wapna nisgafzenego tyle, 
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ażeby nabrał białości. Sto funtów 
popiołu, a dwieście kwart wody Wy- 
dadzą fto dwadzieścia kwart ługu 
do których powinne wchodzić pię= 
tnaście funsow wapna; co wyftarcza 
do namoczenia fześćdziefiąt kerey 
Pszenicy, to jek: do każdego korca 
dwie kwarty ługu, i ćwierć funts 
wapna wychodzi. Maiąc' ten ług 
przygotowany i zagrzeny tak, żeby 
w nim rękę można utrzymać, trzeba 
wsypać zboże do kofzyka, przez 
któryby woda przechodziła, i ma- 
czać w fugu, miefzaiąc ręką, albo dre- 
wnem, żeby każde ziarno dobrze 
zmokło: potym wyiąć kofzyk, z 
którego gdy tug ofiąknie. zboże wy* 
sypać na ftół, lub na płótno do fue 
fzenia, i tak kontynuować, aż póki 
całe zboże tym fposobem, niebędzie 
zmioczone. Tak przygotowane zbo- 
že do zafiewu, nabiera żyzności, i 
doświadczono, że ten fposób tyle po- 
żytku czyni, co dobry nawoz. 


» 
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Prezerwatywa dla zboża od śnieci. 
rdzy, i inney zarazy. 


Przed zafiewaniem do fześciu kor- 
ćy zboża, weż trzy garce wapna nie 
galzonego, kwartę fadzów z komi- 
na, i kwartę foli: posyp tym zboże, 
i przemiefzay. Potym trzeba po- 
kropić zboże wódą gnoiówą, żeby 
każde ziarno dobrze zmoókło, zmo» 
czywfzy, trzeba rozfypsć zboże, że” 
by ofchło, i potym zsfiewać. 


Sposób wygubienia myfzów polnych, é 
J/zczurów, które psuią zboże, tak w pos 
"78 tako w Stodolach i Szpichrzach. 


"Rozmaite fię wynayduią fposoby 
przeciwko myfzom i fzczurom. Nay« 
fkutecznieyfzy jeft ten: wziąć gąbki, 
albo hupki, którey do krzesania o= 
gnia używają, pokraiać ią na drobne 
«kawałki, usmażyć w tłuftości, posy- 
pać folą z pieprzem, poftawić tam; 
gdzie jet naywięcey myfzów „ja w 
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osobnym naczyniu wody. Myfzy i 
fzczury obiadifzy fię gąbki fmaczney, 
będą pić wodę, a przez to, gdy napę- 
cznieie w nich gąbka, będą pękać. Ten 
fposób naypowizechniey używany jeft 
od Kupców Zagranicznych we wfzy. 
ftkich Magazynach Zbożowych. 


Sposób oczyfzczeria Szpichrzę od wfzel= 
kiego robaliwa, 


Na czterech kątach Szpichrza po- 
ftaw faierki z węglami roz palonemi, 


na;każdą z nich włóż po uncyi ty- 
tuniu mocnego; na śrzodku zaś Szpi- 
chrza poftaw piątą faierkę, na któ- 
tey w naczyniu glinianym poftawifz 
dwie uncye merkuryufzu, albo Żywe- 
go ftebra. To zrobiwfzy, trzeba po- 
zamykać drzwi i okna (człowiek 
też żaden nie powinien fię znaydować 
przez ten czas, bo ten dym jeft fzkoż 
diwy.) Dym żywego frebra żmie- 
fzany z dymem tabacznym , zabiia 
wizelkie robaćtyo, i gubi ich nafio* 
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na. Po kilku godzinach, trzeba prze- 


wietrzyć Szpichlerz, i potym fypać : 


zboże. ; MNA 


Sekret osobliwszy na odpędzenie roba- 
Bwa, osobliwie gąfićnicy z Ogrodów. 


Między. zagonarhi, na których jeft 
Kapufta, lub inne warzywo» trzeba 
zafiać konopie. Doświadczono, że 
(gdyby w blifkości naywięcey było 

gąfienic, do tego zagonu, który jeft 
na około konopiami osadzony, żadna: 
nieprzyidzie. -t 

Chcąc zaś to robaćtwe już be: 
dące wygubić, trzeba wziąć cały 


mrówiennik=z mrówkami, i one wy- 


sypać na zagony; mrówki wypędzą. 
robaćtwo. 


Sposob dogieśedczony ma obronienie drze- 
wa od robalłwa,które ofiada na drzewach. 


Trzeba nasmarować drzewo u dołu 
fadłeń ftarym, potym firząść drze% 


po 
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wo i gałęzie, żeby robactwo opadło. 
To nie będzie mogło powrócić na 
drzewo przez mieysce- nasmarow a 
ne fadłem. 


„fany: |posob, 


Weż mydła czarnego, którego do 
chuft używaią, i rozbiy w wodzie w 
dużym naczyniu: tym polewiy wa- 
rzywo, lub drzewa, gdzie fą gąfien- 
nice. Naylepiey jeft polewać po za- 
chodzie fłońca, albo przed wfchodem, 
kiedy to robactwo zamknięte jeft w 
fwoich workach. Jeft to fposób do- 
świadczony i niezawodny, przez któ. 
ry wfizyftkie robaćtwa z nafieniem 
fwoim wyginą. 

Sposób wygubienia kretów , Rtóre psuię 
faki i ogrody. 


Wez kilkadziefiąt orzechow Wło- 
fkich fuchych, ale zdrowych, gotuy 
ie w ługu przez trzy godziny, potynz 
ponakraiawfzy każdy orzech na poło. 


Z 
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wę, do każdeysiamki zrobioney przez 
kreta, włoż jednę część orzecha. 


Sposób oczyfzćzenia voli z ziela nie po= 
trzebnego i chwafłu , który przefzkadza 
do wzrofłu zboża; ` 


Jak tylko ra wiósnę wznidzie zie. 
łe na ugorze, trzeba zaraz to ziele 
fkofić, za miefiąc jak odrośnie, trze: 
ba znowu fkofić, i tak czynić ca 
miefiąc przez całe lato. Tym fposo- 
bem korzenie ziela wyfilą fię tak, że 
przez kilka łat żadne zielfko rość 
nie będzie. Prawda, że to jeft fposób 
pracowity kofić ugór ćo miefiąc, ale 
w porównaniu z pożytkiem doświad- 
czono, że ta praca Gofpodarzówi Z 
zyfkiem fię nadgradza. 


Doświadczenie względem fujzonia zboża. 


Na Bisłey Rufi jet zwyczay fu- | 


fzyć zboże w fnopach przed młóce« 
niem, do czego mają zrobione 950- 
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bne Sufzarnie, albo Ofieci. Jeft kwe- 
ftya u Gofpodarzów, czy ten fposób 
fzkodzi zbożu, czy pomaga? W 
Szwaycaryi, gdzie teraz po wielu 
mieyscsch używaią -fufzarniów, czy- 
niono naftępuiące doświadczenie. Od: 
mierzono 234. garce jednego zboża, 
z tych połowę, to jeft: 142. garce 
fufzono, a połowę zoftawiono, jak 
było nie fufzone. Pokazało fię, że 
w [ufzeniu ubyło zboża po pięć od 
fta, to jeft: nieftawało do miżry ibli- 


fko półfzofta garca. Kazano mleć 
„osobno zboże fufzone, i nie fufzone; 


nie'fyufzone 'wydało więcsy mąki, ani» 
żeli zbaże funfzone. Ale w pieczeniu 
chleba, mąka ze zboża fufzonego, Wy- 
dała 2ro. funtów więcey chleba, ani- 
Żeli.mąka ze zboża nie fufzonego. 


Doświadczenie względem wyrabiania ko- 

nopi przez [połeczność Rolniczą w Bour- 

ges komunikowane Akademii Francuzkiey, 
i od niey approbowane. 


Zwyczayny fposób wyrabiania ko: 
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nopi zależy na moczeniu ich w wa- 
„dzie, jednak po naydłużfzym mocze- 


nia zawfze fą twarde i fzorftkie. 


Przez naftępuiący fposób mogą być 
konopie tak miękkie i białe, jak len. 
Po zwyczaynym wymoczeniu i wy- 


paździerzeniu konopi, trzeba brać pe 


małey garftce, i kłaść do naczynia 
z wodą, niech tam mokną przez kil- 
ka dni: tym czasem trzeba iecodzień 
płókać i wyżymać, i znowu w tey 
famey wodzie zoftawiać. Po kilku 
dniach dobywfzy konopL z wody, 
trzeba wymyć w rzece, uprać, biiąc 
na desce, i znowu wypłókać. Tak 
wyrobione konopie, wyrówaywaią 
lnom naypięknieyfzym, i nie zoftaie 
pe nich, tylko trzecia część zgrze- 
bienia.. | 
Zapobiężenie zarazie bydła. 


Weź z Apteki Jalapy w profzku, 
rożpuść ią w oliwie, i day potknąć 
bydięciu: nie daway mu ieść po tym 
łekarftwie, aż we trzy godziny. Po 


Jia 
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tym weź ziela Kokornak, ‘w Apte. 
kach nazywa fig Arifiolochia, to g0- 
tuy w wodzie, i tę wodę codzień 
daway pić bydlęciu. To będzie pur- 
gować. Potym weź wofku żółtego 
uncyą, cynabru tartego pół uncyi, 
rozpuść wofk w naczyniu polewanym, 
tym trzeba codzień okurzać bydlę. 
P/zeciwko wrzodom bydłecym. 
'Częfto fie zderza, że fię robi ig gu- 
zZzy-na ięzyku t gardle u bydląt, te 
znak jeft, że na wrzody choruie. Na 
to trzeba jakimkolwiek naczyniem 
frebrnym nacierać guz aż do krwie. 
„= wziąć trochę pieprzu, macie- 
zanki „, roz Rary nu, utłuc- to wszy- 
e. i zmiefzać w occie winnym, i 


i 
tym nacierać ięzyk i gardło chore- 
go bydlecia. 


S* 
wi 


Przeciwko . kriwawey moczy. bydląt, 


J 


Kiedy fię poftrzeże ta choroba, 


fię 
trzeba wziąć garść krochmalu, rozpu: 
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ścić w wodzie i dać połknąć bydlę- 
. ciu. Doświadczono, że we dwadzie- 
ścia cztery godziny choroba uftaie. 


Sekret na ukafzenie Pfeczòt. 


Kiedy pfzczoła ukąfi, żeby niena. 
ftąpiła puchlina, trzeba wziąć głowkę 
maku białego, rozciąć ią na połowę, 
i tym fokiem mlecznym, który wy 
chodzi z przeciętey makówki natrzeć 
mieysce to, gdzie pfzczoła ukąfiłą, 
Ból uftanie, i puchlina nie nafitąpi, 


Rydel do kopania ziemi z mnieyfzą pracą. 


" Każda praca ręczna jeft rufzanie 
materyi: każde rufzanie materyi po- 


dług reguł Mechaniki redukuie fię do 
Machiny nazwaney: Drąg dźwigalny. 


Na tym fundamencie uważając zwy- 

czayny fposób kopania ziemi uciążli- 

wy jeft, że ręce człowieka zaftępuią 

mieysce drąga dźwigalnego, a punkt 

podpory pada na biodra. Naftępuiący 
| po- 
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fposób przenofi punkt ciężaru i pod- 
pory na rękoieść rydla. 

Trzeba osadzić rydel-na drze» 
wie w koftkę obrobionym, długości 
maiącym dziefigć calów, lub dwana- 
ście: w tym trzeba powydrążsć dziu- 
ry do wprawienia drugiego drzewa ; 
maiącego długości ośm calów , któ» 
rege keniec wchodzący do pomit- 
nionego wydrążenia, powinien bydź 
dla mocy okuty żelazem. To dru» 
gie drzewo, albo rękoieść wprawio- 
na, będzie fiużyć za drag dźwigalny 
do wyrzueania ziemi. 

Użycie tego proftege  fposobu 
pokazało, Że tenże człowiek może 
dłużey pracować w kopaniu ziemi, 
a mniey expensuie fiły własney. 


Sposób konserwowania piwa, lub innée 
go napoi przez długi czas, żeby 
nie fkwaśniafo. 


Trzeba w Czerwcu mszbierać ko» 
rzeni ziela nazwanego Benedykt, które 
dom d. 


EJ 
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-w Aptekach nazywaią Cariofilata. Te 
korzenie trzeba porozrzynać, Wwysut 
fzyć, i obfzywfzy w-worek, wrzu- 
cić do beczki. 


gnay Jposób. 


Trzeba zrobić z tarcie fkrzynię 


Hużą, żeby można w.niey beczki fta- - 


wiać jednę przy drug'ey na pałożo- 
nych kamieniach, i między beczka- 
mi poprzekiadać. kamienie, żeby fię 


jedna:drugiey nie dotykała; potym ca- 


ła te fkrzynię nasypać piafkiem, że- 
by fię.beczki pokryły na kilka calów. 
Tym fposobem możńa każdy napy 
konserwować przez kilka lat. 


«Sposób, naprawienia piwa, kiedy z Za- 
czyna kwaśnićć. 


I 
Weź fkorupy, od oftrygów, utłucz, 
wrzuć do beczki, żeby fię piwo zbu- 
rzyło, jak fię uftoi, zginie zupełnie 
kwas, ale to piwo trzeba zaraz wy- 
pić, bo prędko znowu fię zepsuie, 


ją 
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Sposób wyklarowania Piwa. 


Weź białków od jsia, i Sal-tartari, 
miefzay to póty, aż fię zapieni, wley 
do beczki, i znowu zmiefzsy, aż lig 
piwo całe dobrze zapieni. Powo- 
li będą opadać drożdże, zle jak zu- 
pełnie opadną , piwo zrobi fię klaro. 
wne i czyfte, jak kryfztał. 

Karuk, aipo kley rybi, osobliwie 
Rofsyifki, je nayleplzy do prędkie- 
go uklarowania Piwa. Trzeba funt 
karuku utłuc na drobne, i wrzucić 
go do jedney beczki. 


Sposób robienia Piwa w prędkim czafie: 


W Anglii po niektorych domach u- 
żywsią tego fposobu robienia piwa, 
kiedy go potrzebuią na predre. 

Kraią chleb na kawalki drobne, 
gniotą go, I używaią zamiaft focu: 
pougotowaniu, dodaią chmiela, i po 
lekkiey fermentacy!, daią nieco czasu, 
ażeby fię uklarowało. 

Coa 
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Sposób robienia piwa fosenkowego. 


W Ameryce w-Prowincyi Kanada, 
robią tego gatunku piwo naftępuią- 


cym fposobem: Kładą do kotła po~ 


cięte z liściem gałązki fosnowe, na- 
lewaią wodą i gotuią; potym przy- 
daig żyta prażonego, alboieczmienia, 
i znowu gotuią. Po ugotowaniu, zle- 
waią ten likwor do naczynia, ażeby 
fie trochę ochłodził, dodaią drożdży 
zmieľzanych z cukrem. Takie piwe 
we dwadzieścia cztery godziny, ftaie 


i fię czyfte i dobre do picia, 


Przefiroga w- bieleniu Plótna. 


Żwyczayny fposób bielenia Płó. 


tna jeft ten, że fię płótno rozciąga 


na łąkach, i częfto fię zmiacza wodą, 
ażeby wilgoć rozwa!lniała, i oddzie- 


dała od płótna partykuły brudne , a 
ciepło fońca, żeby ie wyciągało, 


Ale, że zbyteczna wilgoć i chłód, 


„ktbry jeft w trawie, przefzkadza fań- 
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cudo ciągnienia partykuł brudnych, 
i psuie moc płótna, które przy tako- 
wym bieleniu zawfze nadgniie. Do- 
świadczono, że lepiey jeft rozciągać 
płótno na piafku, albo na fznurach © 
kilka ealów od ziemi podnielionych. 


Sierp do prędfzego żniwa. 


W niektórych Kraiach żniwacy u= 
żywaią fierpów nie bardzo zakrzy wio- 
nych, a na drugą ręke do zaięcia zbo- 
ża, maig inftrumeńt drewniany po- 
dobnież zakrzywiony jak fierp, któ- 
rego rękoleść przedziurawiona” jeft 
do wkładania palców : tym zakrzy- 
wionym inftrumentem zagarnywaią 
więcey zboża, a zatym robota prę- 
dzey idzie. 


Sposób konserwowania ferów. 
Kiedy fer zaczyna fię psuć, trzeba 


go ponarzynać , i do przerznięcia 
nasypać kredy, a po wierzchu mafłem 
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nasmarować, żeby fie kreda niewy- 
sypała. Ta kreda wyciągnie wilgoć, 
ktòra jeft przyczyną zepsucia, Kiedy 


fię wkradnie robactwo, albo mol, weź 


popiołu dębowego, i tym posyp fe- 
ry, a w[zelkie robaćtwo zginie. 


JNapóy „Jałowcowy bardzo zdrowy k4 lato 


Do. korca jagód jałowcowych weź 
garść piołunu,naley to wodą czyftą,. 
Jak pofto: przez kilka tygodni, i u- 
klaruie fie. zrobi fię napoy. bardzo 
zdrowy, który im dłużey fię konser- 
wuie,tym bardziey fię naprawia. Do- 

świadczył (kutku tego napoiu Hrabia 

de Moret fyn Henryka IV. który bar- 
dzo długo żył, używaiąc tego za ca» 
póy ordyndryiny. 


Sposób ofzczedzania: W egli „. których fie: 


używa do ogrzania i gotowania. 


-Weż Bwię części. _węglów 2% 


gzonych, a trzecią część. ziemi glin- 
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kowatey , albo gliny tłuftey „ zmie- 
{aay tọ razem, 1 z tey mafsy zrób 
cegiełki, albo kulki okrągłe; jąk wy- 
fchną ,.używay ich zamiaft węglow 
do przykładaria na ogień, który w 
nich diużey ię; trzyma, jak w famych 
węglach.  Tego-fposoba używaią w 
Londynie do utrzymania: ognia na 
kominkach. 


Sekret, żeby mieć beiki fzampiniony 


przez rok caty. 


Zrób w piwnicy infpekt o dwa 
łokcić od muru, który infpekt napet- 
nifz ziemią zmiefzaną z gnoiem kon- 
ikim i gołębim: trzeba także przy- 
dać do tego :gnoiu fed ftarg, albo 
przędzę, lub nici, i zmiefzać z gnu- 
jem. Ten iofpekt powinien być zro- 
biony ukosem i ftoczyfto.. Tym fpo- 
sobem można mieć przez kilka lat 
zawfze fzampiniony , tylko trzeba 
polewać wodą letnią, żeby prędzey 


` wefzły. 


ZE A 


' dobrze wysufzyć.. 
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Lampa do konserwowania ognia, 
KJ 


_ Do fzkłanki wady wsyp 
ile może fię zmieścić. 
wodzie kuety, któ 


foli tyle, 
amocz Ww tey 
potym trzeba 
/ -Do pozoftałey 
wody. wley tyleż, oleiu lnianego, al- 


ba Aeg ków zmiefzay to dobrze 
y 


kłócąc w naczyniu, i tym naleway 
lampy. Taka/lampa mniey kopcij 2 
dłużey fię pali. 


Ratafia z kwiatów goździków ogros 
l dawych. 


— Z: 


Naźbieray kwiatu goździkowego s 
wybłeraiąc ten, który jeft o czterech 


_lifkach, bo taki ma węcey w fobie 


efsencyt, obierz ten kwiat, i w na- 
zyniu fzklanym naley wódką ordy» 
haryiną dobrą: można trochę przy” 
dać cynamonu i goździków: zntka» 
wfzy, lub ebwinąwfzy dobrze naczye 
mie, trzymay w cieple miernym przez 
fześć tygudni. Potym, jak wodka 
wciągnie w fiebie całą elsencyą z 
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kwiatów, która jeft bardzo przyiemna 
i zdrowa, zleiefz ten likwor do in. 
nego naczynia, i przyuawfzy zwy- 
czaynym fposobem trochę cukru, bę- 
dziefz konserwować, aż fię dobrze 
uklaruie. 


Sposób wyprowadzewia karczat przez 
ssepło artyficyalne. 


Trzeba wziąć beczkę ordynarying, 
wybić w niey dno, i wewnątrz c:łą 
beczkę naprowadzić gipsem, dla prze- 
fzkodzenia weyścia wiigoci, poftaw 
ią pod wyfawą, lub w fzopie, gdzie 
powietrze nie jeft zamknięte. *' Zrób 
do niey nakrywadło, w którym po- 
przekręcafz dziurki it  pozatykafz 
gwoździkanii drewmtanemi tak, żeby 
można było wyimować te gwoździ- 
ki, dla umiarkowania ciepłą. Poza- 
wiefzay w tey beczce kofzyki z ja- 
tami, i Fhermometr podług Resurmu- 
ra. Przykryi ią pokrywadłem, i na 
około obłóż gnoiem, dla utrzymania 
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ciepła, które „miarkować będziefz od» 
tykaiąc, lub zatykaiąc pomienfone 


gwoździki drewniane. Ciepło powin- 


no. być zawfze około trzydzieftu gra. 
dusów na Termometrum, które mo. 
żna powiękfzać do trzydzieftu czte- 
rech: W cieple trzydzieftu dwóch 
gradusów . wychodzą kurczęte we 
dwadzieścia dni, niektóre późniey, 
podług grubości fkorupy jaia. Do- 


'świadczono, że tym fposobem rzadko 


które jaie zepsuie fig, i. z: równey 
liczby iay więcey wychodzi kurcząt, 
jak przez fiedzenie kury : ale małe 
trudniey wychować. z przyczyny, 
że kurczęta po, wyiściu m jsia, ie- 
fzeze potrzebuią ciepła matki, nie- 
mogąc znieść nagłych odmian. po- 
wietrza: na. to wynaleziony: jęft na: 
ftępuiący fposób. Trzeba zrobić (zu- 
fladę nakfztałt pulpitu, jeden bok niż. 
fzy maiącą: tę wewnątrz wybić fu- 


trem, naylepigy fkorą owczą: Z boku: 


(wyżfzego zrobić weyście dla, Kur- 
cząt, będzie to dla nich. ciepłe mie- 


czy 
l- czte 


cora 
nym 
goci 
Znas 
mo, 
idzie 
sobe 


ciąg 
Śpoś 


l 
neg 
wrz 
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fzkanie, którego pokrycie że jen 
pochyłe, dla tego im bardziey będą fię 
do śrzodka ceisia tym bardziey futro 
będzie dotykać ich grzbietu, i ogrze- 
wać, » 


Sposób. wyciągnienia wilgoci z miefzkać 
nia, albo z piwnicy. 


Weź. AR i Sal-tartari, i w na- 
czyniach glinianych porozftawisy po 
czterech kątach izby, albo piwnicy: 
coraz miefzay to patyczkiem drewnia 
mym, a jak, fie znaczńie nabierze wil 
goci, wysulz na miernym ogniu, f 
znowu możefz kontynuować toż fa- 
mo, aż póki zupełnie wilgoć niewy:: 
rdzie. Doświadczono, że tym fpo- 
sobem jeden funt fal-tartari może wy- 
ciągnąć beczkę wody. 


Sposób, żeby mieć groch ztelony w zimie, 
Latem nazbierawfzy grochu zielo- 


mego, trzeba go ociągnąć w wodzie 
wrzącey, jak tylko woda fię zagotu. 


%6 Część Pierwjza 
ie, wysypać groch na fito, żeby wo” 
da ofiąkła, toż włożyć do pieca cie- 
plego, i coraz porufzać, ażeby fie 
Ziarna niepokleiły. Po dwudzieftu 
czterech godzinach, jak ufchnie do* 
brze, wyiąć, i konsetwować do zimy. 
Sposób naprawienia wina zepsutego. 
Trzeba wziąć chrzanu kilka ko: 
rzonków, pokraiać na kawałki, i w 
worku płóciennym na fznurku wpu- 
ścić do beczki, chrzan wyciągnie 
kwas it zły zapach wina, we dwa 
dni trzeba dobyć worka, i wyrzuci- 
wizy ftary chrzan, nowego nakłaść. 
ito póty kontynuować, aż póki fię 
wińo nienaprawi- r 


Jany fposób. 
Do fta garcy wina, weź /garnieć 
pszenicy, gotuy tę pszenicę w wo: 
dzie poty, aż ziarka zaczną pękać. 


Jak oftygnie, wley do beczki 4 wi~ 


nem, i zatksy beczkę. po przero- 
bienia i fermentacyi, kwas zginie. 
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Sposób, żeby wino w cieple niefkwaśnialo. 


Weż nafienia ziela nazwanego Żu* 
«czek, i wrzuć do wina. To nalienie, 
nietylko zachawuie wino od zepsucia, 
ale też zepsute naprawia. 


Sposób, żeby fie wino predko uklarowato, 


Weź wiorów z drzewa bukowego, 
i wpuść do beczki, wino we dwóch 
dniach zupełnie fię uklaruie, 


Sposób doyścia, czy wino nie ma przy- 
miejzaney wody, 

Wrzuć do wina gruszek leśnych : 
kiedy te „grufzki pływaig po wierz- 
chu, znak jeft, że wino jeft nie mie» 
fzane z wodą; a kiedy idą na dno, 
znak jeft, że w winie znayduie fie 
woda. 

gany [posób. 
Weź trzcinkę cienką, albo ftamkę, 


nasmaruy ią oliwą, i zanurz do be- 
czki, Jeżeli po wyciągnieniu poka. 


M 
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żą fie krople przylgnięte do ftomki, 
znak jeft, że do wina przymiefzana 
jeft woda. 

Sposób wyciągnienia wody z wina, 

Trzeba wpuścić ałunu rozpufzczo- 
nego”do naczynia, w którym jeft wi- 
no z wodą, potym wziąć kawał gą- 
bki, napuścić ią oliwą, i tg gąbką 
zatkać naczynie, tąk zatkane trzeba 
obrócić, przez tę gąbkę woda fię prze- 
sączy, a wino fame w naczyniu Zo- 
_ftanie. T EEEO: 

-gnny. Jposòb. 

(8  Weż pęczek fitowia fuchego . 
wsadź do. beczki, to fitowie wycią- 
gnie wodę, a wino zoftanie. Tym- 
Że famym fposobem można doświad- 
czać, jeźli do wina nie przymiefzano 
wody. ; 

Sposób konserwowania wj|zelkiego napo- 

zu, żeby fig w cieple mie zepsuł. 
"Do butelki na pół cala wley oli- 


<a 
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wy. Tym fposobem napóy,gdyby był 
i nie zatkany, ani zwietrzeie, ani 
żkwaśniejie, bo oliwa przefzkadza 
weyścia powietrzu zewnętrzneme. 
"Tego fposobu uży waią we Włofzech, 
gdzie wina bardzo fabe, w! naywię- 
kfze upały nie psuią fe. 


Sposób zrobienia fpr te Ge winnego bez 
przepedzania prztz Ale ;mbik. 


Jeżeli wino jeft famo przez fię 
przykre do picia, «można z niego 
zrobić Spiritus, tym fposobem: 


Do dwóch funtów wins, weź je- 
den funt Sal- tartari, zmiefzay to z 
winem, cdia moc wina wyidzie na 
wierzch , i zrobi fie naymocnieyfzy 
fpiritus, który trzeba z wierzchu ścią- 
gnąć do butelki. Chcąc, żeby był fa- 


"bfzy, mniey trzeba fypać fal-tartavi, 


bo zawfze w proporcy: wżgi tey fo- 
li,” przybywa mocy, a ubywa mia- 
ry fpiritusu. 


a 
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Wino Wiśniowe. 


Weż dwanaście funtów naylepfzych 
wifien, ieden funt poziomków, trze- 
ba to usłuc, i utłuczoną mafsę włos 
żyć do prasy w worku płóciennym, 
dla wyciśnienia z niey foku. Ten 
folk wyciśnięty, niech poftoi przez 
24 godzin, potym wrzucilz do niego 
cztery uncye cukru białego tłuczoe 
nego. Jak fię zacznie fermentować, 
trzymać go w naczyniu drewnianymi 
przez 40. dni, Jak fię uklaruie, zlać. 
do butelek, w. krótkim czafie, zrobi 
fię napóy bardzo przyiemny, i podo= 
bny do wina, . Wz * 
Sposób preparowania Kafztanów dzie 
< kich do karmienia bydła, a oso- 


bliwie wieprzów. 


Nasypawfzy do wanny kafztanów, 


` trzeba nalać wodą,ażeby mokły przez 


kilka dni w wodzie, kafztany napę: 
cznieią i zmiękną: po kilku dniach 
- trzeba 


zzz rzrz: 
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trzeba zlać pierwfzą wodę, a świe» 
żey nalać. Po czterech takowych 
operacyasch, woda wyciąznie całą go- 
rycz z kafztanów. Potym tłuką te 
kafztany, i robią z nich mafsę podo. 
bna do ciafta, którym karmią drób, 
i wieprzów, po któtym prędzey fię 
utuczy bydlę, aniżeli po zbożu, 


Rozmaite używanie MKartoflów, 


Pierwjzy fposób: Chcąc zrobić TEN 
kę z kartofiów, trzeba obmywfzy ie 
czylto, porznąć na drobne kawałki, 
i fufzyć w piecu nie bsrdzo napalo- 
nyi, jaki jeft piec'po upigczeniu chle» - 
ba. Tak ulufzone trzeba zemień tym 
fposobem, jak zboże fig miele, i mie 
fzać mąke z maką Żytną, z takiey 
mąki zrobiony Chleb ieft pofilnieyfzy 
i fmacza:eyfzy , aniżeli fam Żytny. 


Drugi Jposób: Trżeb- gotować kar. 
tofle w wodzie; po ugotowaniu roze. 
trzeć, i do tey malsy drugie tyle 

Tom I. D 
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'przymiefzać mąki, z tego można piec 
chleb i różne ciafta. 

"Trzeci [posób: Chcąc odebrać mafl- 
‘se nayprzednieyfzą.z kartóflòw, trze- 
‘þa po kilka razy przemyć, i dobrze 
wyczyfzczone utłuc na mafsę,tę maf- 
“sẹ włożyć do zolnicy, albo jakiego- 
kolwiek naczynia drewnianego, na- 
lać wodą czyftą do połowy naczy- 
nia, i miefzać mocno. Przez to mie- 
fzanie oddzieli ię naydelikatnieylza 
mąka, i opadnie na dół, a otręby i 
qufzczka zoftaną na wierzchu, dla 
tego po zamiefzaniu trzeba zaczekać, 
ażeby fig ta mafsa uftsła, a potym 
wziąć fito, i tym zbierać z wierzchu 
fusy, czyli otręby. Fo, co fię zbie: 
rze ź wierzchu, można także nalać 
„wodą, i po zamiefzaniu wytłoczyć, 
wodę wyciśnioną wlać do naczynia 
pierwfzego, a wytłoczyny oddaią fię 
"wiepczom. Potym trzeba zlać wo- 
'dę z wierzchu, na pozoftałą mąkę 
"znowu nalać wody, dla lepfzego wy* 
czyfzczenia, i jak fię uftoi, zlać wo” 
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dę, można toż famo czynić trzeci 
i czwarty raz, pozoftałą mąkę wy- 
łożyć na płótno, ażeby wyschła. — 
Taka mąka co do delikatności prze» 
chodzi pszenną; a ma iefzcze tę wła 
sność, że im dłużey fię konserwuie, 
tym lepfzą fię ftaje, Można z niey 
robić różne ciafta, chleb i krochmal. 
Doświadczono , że miefzaiąc przez 
polowe męgkę kartoflową z pszenną, 
piekarze maią na jednym korcu mae 
ki, cztery garce pożytku, z tey przy» 
czyny, że mska k-'rtoflowa bedąc 
ciężfzą, więklzą wagę chleba wy- 
daie. 

Robią z kartofli cienkie maksrony 
Włofkie, albo. Vermicelli, tym ipo- 
sobem: Trzeba ugotowvne kartofle 
obrać ze fkóry, i oczyścić dobrze, 
utłuc na mąkę, i włożyć tę malsę do 
inftrumentu, którego używają do ro- 
bienia tych m=karonów : jeft to cy- 
linder blafzany, maiący na końcu dro- 
bne dziurki, a drugi koniec otwarty, 
do którego wchodzi dreyno do wy” 

D z 
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cifkania mafsy; z tey mafsy wycho- 
dzącey przez drobne dziurki w cy- 
lindrze, robią fię makarony, które u- 
sufzywfzy„, "można „konserwować 
przez kilka lat. - 


Sposób , żeby w krótkim <czafie *wińo 
àmtode, «zrobiło fig :ftarym. 


*Po zlaniu na butelki wina, zatka- 
miu i zala:ia ich fmołą, każ kopać 
dół w piwnicy głęboki na dwa, dub 
trzy łokcie , im :głębfzy będzie "dół, 
tym prędzey fię naprawi wino; Za» 
gaz po wykopaniu dolu, ażeby. zie» 
mia nieewaporowała, włoż tam bu- 
telki z winem, i zasyp ziemią. Nay- 
lepiey jet czynić to przy końeu mie- 
figca Marca, a dóbywać z ziemi mo- 
żna będzie w Liftopadzie ; przez te 
ośm miefięcy wino 'tak fię naprawi, 
jak gdyby przez ośm ląt było kon-. 
serwowane. | Doa tego doświadczenia 
trzeba wybierać, wina tłufte i nie fae 
brykowane; ziemia także, do któr 


` 
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gey- fię zakopuią butelki, powinna 
bydź fucha, nie błotnifta, a nayle- 
pfza jeft tąka, która ma w fobie tłu= 
ftość ‘i fałetrę. 


Sposób: zebrania. p/zczoł leśnych, 


W Hifzpanii: wynaleziono naftępue 
iący fposób do wyfzukanią: osadów 
i roiów pfzczelnych : trzeba wziąść 
glinki, albo jakieykolwiek farby czer- 
woney, tym. zafarbować wodę, i po- 
fiawić przy. źrzódle, gdzie pfzczoły 
zwykły przylatyweć do.picia, w za 
farbowaney wodzie umaczane ikrzy- 
dła pfzczoł dadzą fposobność do ro- 
zeznania ich, i do docieczenia, z któ- 
rego f[ą.mieysca, Potym weź trzcin- 
kę, albo kiy bzowy przedziurawio- 
ny wzdłuż, którego jeden koniec za- 
tkay drewnem, do śrzodka wpuści- 
wizy cokolwiek miodu, a drugi ko- 
niec niech będzie otwarty; położ 
ten kiy przy wodzie, gdzie fię pfzczo- 
ły napawaią: wkrótce powchodzą 
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To zaś doświadczono, że każda 
mąka im'lepiey jeft oczyfzczona z 
otrębów, tym łacniey fię konserwuie, 
bo otręby naybardziey podlegaią ze- 
psuciu i goryczy. 

Przygotowanie „Zboża do Zafiewu, 

Jeżeli zboże jeft czyfte, i nie ma 
żadney czarności, ani śmieci, dosyć 
jet umoczyć zboże w ługu niżey o- 
pisanym. Jeżeli zaś ma jakie fkazy, 
potrzeba pierwey dobrze wymyć w 
wodzie defzezowey, albo rzeczney. 
Do robienia ługu, potrzeba wziąć 
popołu z drzewa nowego, to jelt: 
takiego, które nie było na wodzie,i 
wsypać teo p-pioł da wanny dużey, 
tak, żeby trzecią część wanny zaię- 
ły, na te nalsć wody defzczowey, 
čak, ażeby do jednego funta popio- 
łu, wchodziło dwie kwarty wody. 
Jak fię zrobi ług, i zciecze z popio- 
łów, trzeba go zagrzać, i przydać 
do niego wapna nieszalzenego tyle, 
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ażeby nabrał białości. Sto funtów 
popiołu, a dwieście kwart wody Wwy- 
dadzą fto dwadzieścia kwart tugu, 
do których powinne wchadzić pię= 
tnaście funsow wapna; co wyfiarcza 
do namoczenia fześćdziefiąt Korey 
Pszenicy, to jet: do każdego korca 
dwie kwarty ługu, i ćwierć funta 
wapna wychodzi. Maiąc ten ług 
przygotowany i zagrzeny tak, żeby 
wnim ręke można utrzymać, trzeba 
wsypać zboże -do kofzyka, przez 
któryby woda przechodziła, i ma- 
czać w ugu; miefzaiąc ręką, albo dre- 
wnem, żeby każde ziarno dabrze 
zmokło: potym wyiąć kofzyk, z 
którego gdy ług ofiąknie, zboże wy* 
sypać na ftół, lub na płótno do fu= 
fzenia, i tak kontynuować, aż póki 
całe zboże tym fposobem niebędzie 
znioczone. [ak przygotowane zbo- 
że do zafiewu, nabiera żyzności, $ 
doświadczono, że ten fposób tyle po- 
żytku czyni, co dobry nawoz. 
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Prezerwatywa dla zboża od śnisci. 
rdzy, i ińney zarazy. 


Przed zafiewaniem do fześciu kor- 
cy zboża, weź trzy garce wapna nie 
gafzonego, kwartę fadzów z komi- 
na,i kwartę foli: posyp tym zboże, 
i przemiefzay. Potym trzeba po- 
kropić zboże wódą gnoiówą, żeby 
każde ziarno dobrze zmokło, zmo- 
czywfzy, trzeba rozfypać zboże, że” 
by ofchio, i potym zafiewać. 


Sposób wygubienia myfxów polnych, č 
Jzczurów, które psuią zboże, tak w pow 
lu, tako w Stodołach i Szpichrzach. 


Rozmaite fiż wynayduią fposoby 
przeciwko myfzom i fzczurom. Nay- 
fkutecznieyfzy jeft ten: wziąć gąbki, 

albo hupki, którey do krzesania o- 
gnia używaią, pokraiać ią na drobne 
kawałki, usmażyć w tłuftości, posy- 
pać folą z pieprzem, poftawić tam; 
«gdzie jet naywięcey mylzów „ja w 
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osobnym naczyniu wody. Myfzy i 
fzczury obiadłfzy fię gąbki fmaczney, 
będą pić wodę, a przez to, gdy napę- 
cznieje w nich gąbka, będą pękać. Ten 
fposób naypowfzechniey używany ieft 
od Kupców Zagranicznych we wfzy- 
ftkich Magazynach Zbożowych. 


Sposób oczyfzczeria Szpichrzą od wfzel- 
kiego robaliwa, 


Na czterech kątach Szpichrza po- 
ftaw faierki z węglami rozpalonemi, 
na;każdą z nich włóż po uncyi ty- 
tuniu mocnego; na śrzodku zaś Szpi- 
chrza poftaw piątą faierkę, na któ- 
tey w naczyniu glinianym poftawifz 
dwie uncye merkuryufzu, albo Żywe- 
go frebra. To zrobiwfzy, trzeba po- 
zamykać drzwi i okna (człowiek 
też żaden nie powinien fię znaydować 
przez ten czas, bo ten dym jeft fzko+ 
diwy.) Dym żywego frebra żmie- 
fzany z dymem tabacznym , zabiia 
wizelkie robactwo, i gubi ich nafio- 


, 
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na. Po kilku gódzinach, trzeba prze- 
wietrzyć Szpichlerz, i potym fypać 
zboże. 


Sekret osobliwsay: na odpędzenis roba- 
Bwa, osobliwie gąfitnicy z Ogrodów. 


Między zagonami, na których jeft 
Kapufta, lub inne warzywo , trzeba 
zafiać konopie. Doświadczono, że 
gdyby w blifkości naywięcey było 
gąfienic, do tego zagonu, który jeft 
na około konopiami osadzony, żadna 
nieprzyidzie. 

Chcąc zaś to robactwo już bę: 
wziąć cały 


dące wygubić , trzeba 
one wy- 


mrowiennik-z mrówkami, i 
sypać na zagony; mrówki wypędzą 
robaćtwo:. 


zony ma obronienie d 


jada na drzewach. 


ne~ 


Sposob doguwscdc 
wa od robaliwa,które of 


Trzeba nasmarować drzewo u dołu 
fadłeń ftarym, potym trząść drze= 
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wo i gałęzie, żeby robaćtwo opadło. 
To nie będzie mogło powrócić na 
drzewo przez mieysce nasmarotwya* 
ne fadłetm. 


„fary Jposób. 


Weź mydła czarnego, którego do 
chuft używaią, i rozbiy w wodzie w 
dużym naczyniu: tym polewiy wa- 
rzywo, lvb drzewa, gdzie fą gąfien- 
nice. Naylępiey jeft polewać po za- 
chodzie fłońca, albo przed wfchedem, 
kiedy to robactwo zamknięte jeft w 
fwoich workach. Jeft to fposób da- 
świadzzony i niezawodny, przez któ. 
ry wfzyftkie robaćtwa z nafieniem 
fwoim wyginą. 


Ç. ch , J 7 PYZY PZ Ba Tad A 
posób wygubisnia Eretóm , które psuię 
takt 1 ogrody. 


Weź kilkadziefiąt orzechow Wło- 
fkich fuchych, ale zdrowych, gotuy 
ie w ługu przez trzy godziny, potynz 
ponakraiawfzy każdy orzech na poło» 
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we, do każdeysiamki zrobioney przez 
kreta, włoż jednę część orzecha. 


Sposób oczyfaćzonia roli z ziela niie po 
trzebnego i chwaftu „ który przejzkadza 
do wzrofiw zboża. 


Jak tylko ra wióśnę wznidzie zie. 
łe na ugorze, trzeba zaraz to ziele 
fkofić, za miefiąc jak odrośnie, trze: 
ba znowu fkofić, i tak czynić co 
miefiąc przez całe lato. Tym fposo- 
bem korzenie ziela wyfilą fię tak, że 
przez kilka lat żadne zielfko rość 
nie będzie. Prawda, że to jeft fposób 
pracowity kofić ugór to miefiąc, ale 
w porównaniu z pożytkiem doświad- 
czono, że ta praca Gofpodarzówiź 
zyfkiem fię nadgradza. 


Doświadczenie względem fujzania zboża. 
Na Biełey Rufi jet zwyczay fu- 


fzyć zboże w fnopach przed młóce< 
niem, do czego mają zrobione 0S9- 
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bne Safzarnie, albo Ofieci. Jeft kwe- 
ftya u Gofpodarzów, czy ten fposób 
fzkodzi zbożu, czy , pomaga? w 
Szwaycaryi, gdzie teraz po wielu 
mieyscsch używają -fufzarniów. czy- 
niono naftępuiące doświadczenie. Od- 
mierzono 234. garce jednego zboża, 
z tych połowę, to jet: 142. garce 
fufzono, a połowę zoftawiono, jak 
było nie fufzone. Pokazało fię, że 
w [ufzeniu ubyło zboża po pięć od 
fta, to jeft; nieftawało do mitry ibli- 
Afko półsfzota garca. ` Kazano mleć 
„agobno zboże fufzone, i nie fufzone; 
„nie'fyfzone «wydało więcsy mąki, ani- 
zeli zboże fufzone. Ale w pieczeniu 
chleba, mąka ze zboża fufzonego, Wy- 
dała 2ro. funtow więcey chleba, ani- 
żeli. mąka ze zboża nie fufzonego. 


Doświadczenie względem wyrabiania ko- 

nopi przez [poleczność Rolniczą w Bour- 

ges komunikowane Akademii Francużkiey, 
i od nisy approbowane. 


Zwyczayny fposób wyrabiania kos 
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nopi zależy na moczeniu ich w wa- 
„dzie, jednak po naydłużfzym mocze- 
nia zawfze fą twarde i fzorftkie. 
Przez naftępuiący fposób mogą być 
konopie tak miękkie i białe, jak len. 
Po zwyczaynym wymoczeniu i wy” 
paździerzeniu konopi, trzeba brać pe 
małey garftce, i kłaść do naczynia 
z wodą, niech tam mokną przez kil- 
ka dni: tym czasem trzeba iecodzień 
płókać i wyżymać, i znowu w tey 
famey wodzie” zoftawiać. . Po kilka 
dniach dobywizy konopL z wody, 
trzeba wymyć w rzece, uprać, biiąc 
na desce, i znowu wypłókać. Tak 
wyrobione konopie, wyróway waią 
lnom naypięknieyfzym, i nie zoflaie 
po nich, tylko trzecia część zgrze- 
bienia.. 
Zapobieżenie zarazie bydła. 


Weź z Apteki Jalapy w profzku, 
rozżpuść ią w oliwie, i day potknaąć 
bydięciu: nie daway mu ieść po tym 
lekarftwie, aż we trzy godziny. Fo" 
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tym weź ziela Kokornsk, w Apte. 
kach nazywa fie 4Ariftolochia, to go- 
tuy w wodzie, i tę wodę codzień 
daway pić bydlęciu. To będzie pur- 
gować. Potym weź wofku żółtego 
uncyą, cynabru tartego pół uncyi, 
rozpuść wofk w naczyniu polewanym, 
tym trzeba codzień okurzać bydlę. 


Pfzeciwko wrzodom bydłęcym. 


“Czefto fie zdzrża, że fie rabią gu- 
zy na ięzyku gardle u bydląt, te 
znak jeft, że na wrzody choruie. Na 
to trzeba jakimkolwiek naczyniem 
frebrnym nacierać guz aż do krwie. 
Potym: wziąć trochę pieprzu, macie- 
rząnki,,rozmarynu, utłuc- to wszy- 
ko, i zmiefzać w occie winnym, i 
tynr nacierać ięzyk i gardło chore 
go bydlęcia. 


Przeciwko . krwawey. moczy. bydląt. 


Kiedy fię poftrzeże ta. choroba, 
trzeba wziąć garść krochmalu, rozpu* 
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ścić w wodzie i dać połknąć bydlę- 
| ciu. Doświadczono, że we dwadzie- 
ścia cztery godziny choroba uftaie. 


Sekret na uka[zenie Pfzczoł. 


Kiedy pfzczoła ukąfi, żeby niena. 
ftąpiła puchlins, trzeba wziąć głowkę 
maku białego, rozciąć ią na połowę, 
i tym fokiem mlecznym, który wy 
chodzi z przeciętey makówki natrzeć 
mieysce to, gdzie pfzczoła ukąfiłą. 
Ból uftanie, i puchlina nie nafiąpi. 


Rydel do kopania ziemi z mniey/zą pracą. 


Każda praca ręczna jeft rufzanie 
materyi: każde rufzanie materyi po- 
dług reguł Mechaniki redukuie (ię do 
Machiny nazwaney: Drąg dźwigalny. 
Na tym fundamencie uważając zwy- 
czayny (posób kopania ziemi uciążli- 
wy jeft, że ręce człowieka zaftępuią 
mieysce drąga dźwigalnego, a punkt 
podpory pada na biodra. MERARI 

por 


Tze 
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fposób przenofi punkt ciężaru i pod- 
pory na rękoieść rydla. 

Trzeba osadzić rydel na drze» 
wie w koftkę cobrobionym, długuści 
maiącym dziefigć całów, lub dwana- 
ście: w tym trzeba powydrgżsć dziu- 
ry do wprawienia drugiego drzewa » 
maiącego długości ośm calów , któ 
rego keniec wchodzący do pomite 
nionego wydrążenia, powinien bydź 
dla mocy okuty żelazem. To dru- 
gie drzewo, albo rękoieść wprawio- 
na, będzie fłfużyć za drąg dźwigalny 
de wyrzucania ziemi. 

Użycie tego proftege , fposobu 
pokazało, Że tenże człowiek może 
dłużey pracować w kopania ziemi, 
a mniey expensuie fiiy własney. 


Sposób konserwowania piwa, lub innée 
go napoiu przez długi czas, żeby 
nig /kwaśniato. 


Trzeba w Czerwcu mszbierać ko» 
rzeni ziela nazwanego Benedykt, które 
dom d. © 


i] 
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w Aptekach nazywaią Cariofilata. Te 
korzenie trzeba porozrzynać, -vwysu* 
fzyć, i obfzywfzy w .worek, Wwrzu- 
cić do beczki. 


złnny fposób. 

Trzeba zrobić. z tarcic fkrzynię 
Hużą, żeby można w.niey beczki fta- 
wiać jednę przy drugiey -na położo- 
nych kamieniach, i między beczka- 
mi p przekiadać kamienie, żeby fig 
jedna drugiey nie dotykała; potym ca- 
ła te fkrzynię nasypźć pialkiem, ŻE” 
by fiębsozki pokryty na kilka całow. 
Tym fposobem możńa kazdy napy 
konserwować przez kilka lat. 


Sposób. naprawienia piwa, kiedy za- 
czyna kwacnićć. 


Weż fkorupy, od oftrygów, utłucz, 
wrzuć do beczki, żeby fię piwo zbu- 
rzyło, jak fię uftoi, zginie zupełnie 
kwzs, ale to piwo trzeba zaraz wy- 
pić, bo prędko znowu lię zepsuie. 


tą 
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Sposób wyklarowania Piwa. 


Weź białków od jsia, i Sal-tartari, 
miefzay to poty, aż fię zapieni, wley 
do beczki, i zńowu.zmiefzey, aż fig 
piwo całe dobrze zapieni.  Powo:- 
li będą opadać drożdże, sle jak zu- 
pełnie opadną , piwo zrobi fię klaro. 
wne i czyfte, jak kryfztał. 

Karuk, atbo kley rybi, osobliwie 
Rofsyifki, je nayleplzy do prędkie» 
go uklarowania Piwa. Trzeba funt 
karuku utłuc na drobne, i wrzucić 
go do jedney beczki. 


Sposób robienia Piwa w prędkim czafie: 


W Anglii po niektórych domach u- 
żywzsią tego fposobu robienia piwa, 
kiedy go potrzebuią na prędce. 

Kraią chleb na kawałki drobne, 
gniotą go, i używaią zamiaft focu; 
pougotowaniu, dodaią chmielu, i po 
łekkiey fermentacyi, daią nieco czasu, 
ażeby fię uklarowało. 

CZY 3 
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Sposób robienia piwa fosenkowego. 


W Ameryce w-Prowincyi Kanada, 
robią tego gatunku piwo naftępuią- 
cym fposobem: Kładą do kotła po- 
cięte z liściem gałązki fosnowe, na- 
lewaią wodą i gotuią; potym przy- 
daig żyta prażonego, alboięczmienia, 
i znowu gotuią. Po ugotowaniu, zle- 
waią ten likwor do naczynia, ażeby 
fie trochę ochłodził, dodaią drożdży 
zmiefzanych z cukrem. Takie piwo 
we dwadzieścia cztery godziny, ftaie 
fię czyfte i dobre do picia. © 


Przejiroga w bieleniu Flótna. 


Zwyczayny fposób bielenia Płó- 
na jeft ten, że fię płótno rozciąga 
na łąkach, i częfto fię zmacza wodą, 
ażeby wilgoć rozwalniała, i oddzie- 
lała od płótna partykuły brudne , a 
ciepło fłońca , żeby ie wyciągało, 
Ale, że zbytecznaą wilgoć i chłód, 
ktbry je. w trawie, przefzkadza an- 
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cuřdo ciągnienia partykuł brudnych, 
i psuie moc płótna, które przy tako- 
wym bieleniu zawfze nadgniie. Do- 
świadczono, że lepiey jeft rozciągać 
płótno na piafku, albo na fznurach © 
kilka ealów od ziemi podniefionych. 


Sierp do prędfzego żniwa. 


W niektorych Kraiach żniwacy u- 
Żywaią fierpów nie bardzo zakrzywio - 
nych, a na drugą rękę do zaięcia zbo- 
ža, maig inftrumeńt drewniany po- 
dobnież zakrzywiony jak fierp, któ- 
rego rękoieść przedziurawiona” jet 
do wkładania palców : tym zakrzy- 
wionym inftrumentem zagarnywaią 
więcey zboża, a zatym robota prę- 
dzey idzie. 


Sposób konserwowania ferów. 
Kiedy fer zaczyna fię psuć, trzeba 


go ponarzynać , i do przerznięcia 
nasypać kredy, a po wierzchu mafiem 
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masmserować, żeby fie kreda niewy- fa 
sypała. Ta kreda wyciągnie wilgoć, g 
która jeft przyczyną zepsucia. Kiedy © fol 
fię wkradnie robactwo, aibo mol, weż do 
popiołu dębowego, i tym posyp. fe- m 
ry, a w[zelkie robactwo zginie. 4 
i 

Napóy fałowcowy bardzo zdrowy na lato } 
Do. korca jagód jałowcowych, weź K 


garść piołunu,.naley to wodą czyftą. 
Jak pofto; przez kilka tygodni, i u- 
klaruie ię. zrobi fię napoy bardzo 
| zdrowy, który im dłużey fię konser. | fi 
| wuie,tym bardziey fię naprawia. Do- 
świadczył (kutku tego napoiu Hrabia 
de Moret fyn: Henryka IV. który bar- 
dzo długo Żył, używaiąc tego za cae 
póy ordynaryiny. 
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Sposób o/zczędzania: Wegli „ których fig 
używa do ogrzania i gotowania. 


| Weź dwie części węglów tłu- 
i czonych, a trzecią część ziemi glin- 
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kowatey , albo gliny tłuftey,„ zmie- 
{aay to razem, I z tey mafsy zrób 
cegiełki, albo kulki okrągłe; jąk wy- 
fchną , używay ich zamiat węglów 
do przykładaria na ogień y który Ww 
nich dłużey fię,trzyma, jak w famych 
węglach. Tego-fposoba używają w 
Londynie do utrzymania ognia na 
kominkach. 


uScżret , żeby mieć beiki fzampiwiony 
przez rok caly. 


Zròb w piwnicy infpekt o dwa 
łokcić od muru, który infpekt napeł- 
nifz ziemią zmiefzaną z gnoiem koń- 
fkim i gołębim: trzeba także przy” 
dać do tego ;gnoiu fieć ftarą, albo 
przędzę, lub nici, i zmiefzać z gno- 
iem. Ten infpekt powinien być zro- 
biony ukosem i ftoczyfto. . Tym fpo- 
sobem można mieć przez kilka lat 
zawfze fzampiniony ,, tylko trzeba 
polewać wodą letnią, żeby prędzey 
' welzły. 
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Lampa do konserwowania ognia. 


Do fzkłanki wady wsyp foli tyle, 
tle może fię zmieścić. Mamocz w tey 
wodzie kuety, któpć potym tczeba 
dobrze wysufzyć./ -Do pozofkałey 
wody wley tyleż, oleiu lnianego, al- 
bo rzepakowego, zmiefzay to dobrze 
kłócąc w naczyniu, i tym naleway 
lampy. Taka/lampa mniey kopeij 2 
dłużey fię pali. 


Katafia z kwiatów goździków ogtoe 
dowych. 


Naźbieray kwiatu goździkowego , 
wybieraiąc ten, który jeft o czterech 
hfykach, bo taki ma węcey w fobie 
efsencyt, obierz ten kwiat, i w na- 
jzyniw fzklanym naley wódką ordy- 
haryiną dobrą: można trochę przy= 
dać cynamonu i goździków: zutka- 
wfzy, lub obwinąwfzy dobrze naczy* 
mie, trzymay w cieple miernym przez 
fześć tygodni. Potym, jak wodka 
wciągnie w fiebie człą efsencyą z% 
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kwiatów, która jeft bardzo przyiemna 
i zdrowa, zleiefz ten likwor do in. 
nego naczynia, i przyuawfzy zwy. 
czaynym fposobem trochę cukru, bę- 
dziefz konserwować, aż fię dobrze 
uklaruie. 


Sposób wyprowadzewia kurczęt przez 
ciepło artyficyalne. 


Trzeba wziąć beczkę ordynarying, 
wybić w niey dno, i wewnątrz c:łą 
beczkę naproyadzić gipsem, dla prze- 
fzkodzenia weyścia wiigoci, poftaw 
ią pod wyftawą, lub w fzopie, gdzie 
powietrze nie jeft zamknięte. * Zrob 
do niey nakrywadło, w którym po- 
przekręcafz dziurki it pozatykafz 
gwożdzikani drewmanemi tak, żeby 
można było wyimować te gwoździ- 
ki, dla umiarkowania ciepłą. Poza- 
wiejzay w tey beczce kofzyki z ja- 
tami, i Thermometr podług Reaumiu- 
ra. Przykryi 13 pokrywadłem, it na 
około obłóż gnoiem, dla utrzymania 
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ciepła, które miarkować będziefz od» 
tykaiąc, lub zatykając pomienione 


gwoździki drewniane. Ciepło powin- 


no być zawfze około trzydzieftu gra: 
dusów na Termometrum, które mo. 
žna powiękfzać do trzydzieftu czte- 
rech. W cieple trzydzieftu dwóch 
gradusów. wychodzą kurczęta we 
dwadzieścia dni, niektore późniey, 
podług grubości fkorupy jaia.  Do- 
świadczono, że tym fposobem rzadko 
które jaie zepsuie fe, i. z rowney 
liczby iay więcey wychodzi kurcząt, 
jak przez fiedzenie kury : zle małe 
etrudniey wychować. z przyczyny, 
że kurczęta po wyiściu z jaia, ie- 
fzcze potrzebują ciepła matki, nies 
mogąc znieść nagłych odmian. po- 
wietrza: na to wynaleziony jeft na- 
ftępuiący fposób. Trzeba zrobić (zu- 
flade nakfztałt pulpitu, jeden bok niż. 
fzy mającą: tę wewnątrz wybić fu- 
trem, hnaylepięy fkorą owczą: z boku 
wyżfzego zrobić weyście , dla, kur- 
cząt, będzie to dla: nich. ciepłę mie- 
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fzkanie, którego pokrycie- że jeft 

pochyłe, dla tego im bardziey będą fig 

do śrzodka cisnąć, tym bzrdziey futro 

będzie dotykać ich grzbietu, i ogrze: 

wać, m 

Sposób, wyciągnienia wilgoci z miefzkas 
nia, albo z piwnicy. 


Weź. potafzu i, Sa/-tartari, i w na. 
czyniach glinianych porozftawiay po 
czterech kątach izby, albo piwnicy; 
coraz. miefzay to patyczkiem drew nia. 
nym, a jak fię znaczńie nabierze wif: 
goci, wysufz na miernym ogniu, ł 
znowu możefz kontynuować toż fa- 
mo, aż póki zupełnie wilgoć niewy- 
dzie. Doświadczono , że tym fpo- 
sobem jeden funt fal-tartari może wy- 
ciągnąć beczkę wody. 


Sposób, żeby miec groch ztelony w zimię. 


Latem nazbierawfzy grochu ziela 
nego, trzeba go ociągnąć w wodzie 
wrzącey, jak tylko woda fię zśgotu, 
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ie, wysypać groch nā fito, żeby „wo: 
da ofiąkła, toż włożyć do pieca cie- 
plego, i coraz porufzać, ażeby fię 
Ziarna miepokleiły. Po dwudzieftu 
czterech godzinach, jak ufchnie do» 
brze, wyiąć, i konserwować do zimy. 


Sposób naprawienia wina zepsutego. 
p p 


Trzeba wziąć chrzanu kilka ko- 
rzonków, pokraiać na kawałki, i w 
worku płócieńnym na fznurku wpu- 
ścić do beczki, chrzan wyciągnie 
kwas it zły zapach wina, we dwz 
dni trzeba dobyć worka, i wyrzuci- 
wizy ftary chrzan, nowego nakłaść, 
i to póty kontynuować, aż poki fię 
wińo nienaprawi. f 


Juny [posób. 

Do fta garcy wina, weź / garnieć 
pszenicy, gotuy tę pszenicę w wo- 
dzie poty, aż ziarka zaczną pękać. 
Jak oftygnie, wley do beczki 2 wi- 
nem, i zatksy beczkę. po przero- 
bienia i fermentacyi, kwas zginie. 
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Sposób, żeby wino w cieple niefkwaśnialo. 


Weź nafienia ziela nazwanego Ču» 
czek, i wrzuć do wina. To nalienie, 
nietylko zachawuie wino od zepsucia, 
ale też zepsute naprawia. 


Sposób, żeby fie wino predko uklarowato, 


Weź wiorów z drzewa bukowego, 
i wpuść do beczki, wino we dwoch 
dniach zupełnie fię uklaznie, 


Sposób doyścia, czy wino nie ma przy- 
fmiejzaney wody. 


Wrzuć do wina gruszek leśnych : 
kiedy te „grufzki pływaią po wierz- 


«chu, znak jeft, że wino jeft nie mie» 


fzane z wodą; a kiedy idą na dno, 
znak jeft, że w winie znayduie fię 
woda. 
grany [posób. 
Weź trzcinkę cienką, alba ftamkę, 


nasmsruy ią oliwą, i zanurz do be- 
czki, Jeżeli po wyciągnieniu poka» 


ża fie krople przylgnięte do fłomki, 
znak jeft, że do wina przymiefzana 
jet woda. 


Sposób wyciągnienia wody z wina. 


Trzeba wpuścić ałunu rozpufzczo- 
negodo naczynia, w którym jeft wi- 
no z wodą, potym wziąć kawał gą- 
bki, napuścić ią oliwą, i tą gąbką 
zatkać naczynie, tak zatkane trzeba 
obrócić, przez tę gąbkę woda fię prze- 
sączy, a wino fame w naczyniu go- 
ftanie. 


gnay. Jposòb. 


Weż pęczek fitowia fuchego . 
<wsadź do. beczki, to fitowie wycią- 
gnie wodę, Aa wino zoftanie. Tym- 
że famym fposobem można doświad- 
czać, jeźli do wina nie przymiefzane 
wody. i 


Sposób konserwowania wjzelkiego napo- 
zu, żeby fig w cieple me zepsuł. 
Do butelki na pół cala wley oli- 


je 


A 
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wy. Tym fposobem napoy,gdyby był 
i nie zatkany, ani zwietrzeie, ani 
żkwaśnieje, bo óliwa przefzkadza 
weyścia powietrzu zewnętrzneme. 
"Tego fposobu używaią we Włofzech, 
gdzie wina bardzo ffabe, w: naywię- 
kfze upały nie psuią fe. 


Sposób zrobienia fpirytusu winnego bez 
przepedzania pratz Alembik: 


Jeżeli wino jeft famo przez fię 
przykre do picia, «można z niego 
zrobić Spiritus, tym fposobem: 


Do dwóch funtów wins, weż je: 
den funt Sal.tartari, zmiefzay to z 
winem, cdła moc wina wyidzie na 


«wierzch , i zrobi fię naymocnieyfzy 


fpiritus, który trzeba z wierzchu ścią- 
gnąć doibutelki. Chcąc, żeby był fa- 


-bfzy, mniey trzeba fypać fał-tartari, 


bo zawfze w proporcy: wagi tey fo- 
li,”przybywa mocy, a ubywa mia- 
ry fpiritusu. 
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Wino Wisniowe. 


marad 


Weż dwanaście funtów naylepfzych 
wWifien, ieden funt poziomków, trze- 
ba to usłuc, i utłuczoną mafsę wło- 
żyć do prasy w worku płóociennym, 
dla wyciśnienia z niey foku. Ten 
folk wyciśnięty, niech poftoi przez 
24 godzin, potym wrzucilz do niego 
cztery uncye cukru białego tłuczo* 
nego. Jak fię zacznie fermentowść, 
trzymać go w naczyniu drewniany na 
przez 40. dni, Jak fie uklaruie, zlać 
do butelek, w. krótkim czafie, zrobi 


fię napóy bardzo przyiemny, i podo» 


bny do wina, 


Sposób preparowania Kafztanów dzie 


kich do karmienia bydła, @ 050- 
bliwie wieprzów. 


Nasypawfzy do wanny kafztanów, 
trzeba nalać wodą,ażeby mokły przez 
kilka dni w wodzie, kafztany napę:' 
cznieią i zmiękną: po kilku dniach 

trzeba 
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trzeba zlać pierwfzą wodę, a świe» 
żey nalać. Po czterech takowych 
operacysch, woda wyciąznie całą go- 
rycz z kafztanów. Potym tłuką te 
kalztany, i robią z nich mafsę podo- 


bna do ciafta, którym karmią drób, 


i wieprzów , po którym prędzey fię 
utuczy bydię, aniżeli po zbożu, 


Rozmaite używunie Kartoflów, 


Pierwjzy fposób: Chcąc zrobić iną- 
kę z kartofiów, trzeba obmywfzy ie 
czylto, porznąć na drobne kawałki, 
i fufzyć w piecu nie bsrdzo napalo- 
nyfn, jaki ieft piec'po upieczeniu chle» - 
ba. Tak ulufzone trzeba zemieć tym 
fposobem, jak zboże fię miele, i mie- 
fzać mąkę z maką żytną, z takiey 
mąki zrobiony chleb iet pofilnieyfzy 
i fmacza:eyfzy , aniżeli fam żytny. 


Drugi Jposób: Trżebt gotować kar- 
tofle w wodzie; po ugotowaniu roze 
trzeć , i do tey malsy drugie tyle 

Tom I. D 
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przymiefzać mąki, z tego można piec 
chleb i różne ciafta. 

Trzeci [posób: Chcąc odebrać maf- 
sę nayprzednieyfzą-z kartoflów, trze- 
ba po kilka razy przemyć, i dobrze 
wyczyfzczone utłuc na mafsę,tę maf- 
“sg włożyć do zolnicy, albo jakiego- 
kolwiek naczynia drewnianego, Na- 
lać wodą czyftą do połowy naczy- 
mia, i miefzać mocno. Przez to mie- 
fzanie oddzieli fię naydelikatnieyfza 
mąka, i opadnie na dół, a otręby i 
qufzczka zoftaną na wierzchu, dla 
tego po zammiefzaniu trzeba zaczekać, 
ażeby fig ta mefsa uftała, a potym 
wziąć fito, i tym zbierać z wierzchu 
"fusy, czyli otręby. Fo, co üe zbie- 
rze ź wierzchu, można także ualać 
wodą, i po zamiefzaniu wytłoczyć, 
wodę wyciśnioną wlać da naczynia 
pierwfzego, a wytłoczyny oddaią fie 
'wiepczom. Potym trzeba zlać wo- 
dę z wierzchu, na pozoftałą mąkę 
"znowu nalać wody, dla łepfzego wy* 
czyfzczenia, i jak fię uftoi, zlać wo” 
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dę, można toż famo czynić trzeci 
i czwarty raz, pozoftałą mąkę wy- 
łożyć na płótno, ażeby wyschła, — 
Taka mąka co do delikatności prze. 
chodzi pszenną; a ma iefzcze tę wła. 
sność, że im dłużey fię konserwuie, 
tym lepfzą fię ftaie. Można z niey 
robić różne ciafta, chleb i krochmal. 
Doświadczono , że miefzaiąc przez 
połowę mękę kartoflową z pszenną, 
piekarze maią na jednym korcu mą» 
ki; cztery garce pożytku, ztey przy» 
czyny, że mika k rtoflowa będąc 
ciężfzą, więkfzą wagę chleba wy- 
daie. 

Robią z kartofli cienkie maksrony 
Włofkie, albo Vermicelli, tym ipo- 
sobem: Trzeba ugotow*ne kartofle 
obrać ze fkóry , i oczyśc:ć dobrze, 
utłuc na mąkę, i włożyć tę malsę do 
inftrumentu, którego używają do ro- 
bienia cych m»karonów: jeft to cy- 
linder blafzany, maiący na końcu dro- 
bne dziurki, a drugi koniec otwarty, 
do którega wchodzi dreyno do wy- 


z 


a Z 
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cilkania mafsy; z tey mafsy wycho= 
dzącey przez drobne dziurki w cy- 
lindrze, robią fię makarony, ktore u- 
sufzywfzy, "można +konserwować 
przez kilka lat. 


Sposób , żeby w krótkim czafie "wino 
wnłode, zrobiło fie ftarym. 


Po zlaniu 'na butelki wina, zatka= 
miu i zała:ia ich fmołą, każ kopać 
dół w piwnicy głęboki na dwa, dub 
trzy łokcie, im głębfzy będzie dół, 
tym prędzey fię naprawi wino; Za- 
gaz po wykopaniu dołu, ażeby. zie- 
mia nieewaporowała, włoż tam bu- 
telki z winem, 'i zasyp ziemią. Nay- 
łepiey jet czynić to przy końcu mie- 
fiąca March, a dóbywać zZ ziemi mo- 
żna będzie w Liftopadzie; przez te 
ośm miefięcy wino 'tak fię naprąwi, 


jak gdyby przez ośm lat .było kon- 


serwowane. | Do tego doświadczenia 
trzeba wybierać, wina tłufte i nie fa» 
"brykowane; ziemia także, do któr 


e Gu/podarftwie i Ogrodach. 45 


TT n 


e a 


yey:fię zakopuią butelki, powinna 
bydź fucha, nie błotnifta, a nayle- 
pfza jeft tąka, która ma w fobie tiu- 
ftość `i fałetrę. 


Sposób. zebrania. pfzczoł leśnych, 


W Hifzpanii: wynałeziono  naftępue 
iący fposób do wyfzukanią. osadów 
i roiów pfzczelnych x trzeba wziąść 
glinki, albo jakieykołwiek farby czer- 
woney, tym. zafarbować wodę, i po- 
ftawić przy, źrzódlie, gdzie pfzczoły 
zwykły przylatyweć do picia, w za» 
farbowaney wodzie umaczane fkrzy- 
dła pfzczoł: dadzą fposobność do ro- 
zeznania ich, i do docieczenia, z któ- 
rego fą.mieysca. Potym weź trzcin- 
kę, albo kiy bzowy przedziurawio- 
ny wzdłuż, którego jeden koniec za- 
tkay drewnem, do śrzodka wpuści- 
wizy cokolwiek miodu, a drugi ko- 
niec niech będzie otwarty; położ 
ten kiy przy wodzie, gdzie fię pfzczo- 
ły napawaią: wkrótce powchodzą 
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pfzczoły do tego kija, pociągnione 
zapachem będącego tam miodu. Gdy: 
fię to ftanie, wypufzczay po jedney 
p'zczolę, i uważay, gdzie leci, idź 
za nią, a gdy ią ztracifz z oczu, 
wypuścifz drugą, i tak będziefz czy» 
nić, aż póki nie doydziefz do ula 
ich; znalazłfzy ul, rozłożyfz: ogień 
pod tym drzewem, gdzie fą pfzczo= 
ły, a na blifkim mieyseu poftawilz 
ul próżny, wysmarowany pachniącym 
zielem i miodem, dym z jedney ftro- 
ny, z drugiey zapach ziół i miodu 
przyp.owadzi wfzyftkie pfzczoły de 
przygotowanego: ula. 


Sposób robienia piwa domowego. 


Do barełki od fześciu garcy piwa, 
weż 4ry garce pszenicy, rozsyp ią na 
ftole, pokrap wodą i zmiefzay, aże- 
by cała przemokła; trzymay ią tak, 
co raz miefzaiąeę, aż póki ziarno nie- 
wypuści odroftków; potym trzeba ią 
utłuc w ftępię, i utłuczoną mafsę na- 
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lawfzy wodą, gotować w kociołku, 
al o w garczkach dużych, włoż do 
t;chże garczków pół funta chmielu, 
garsć piołunu, i garść korzeni po- 
ziomkowych , niech fię to wfzyftke 
gotuie przez poł godziny , potym 
przez fito przecedzilz ugotowany ti- 
kwor, i zleiefz do barełki, w kilka 
godzin włożyfz do teyże barełki tro- 
chę drożdży; zakłócifz dobrze, i zo- 
ftawifz przez pięć dni, ażeby fię li- 
kwor przefecmentował ; po piąciw 
dniach, trzeba zlać do butelek, i do- 
brze pozatyksć. 


Konserwowanie śmietanki. 


Chcąc, żeby przez cały tydzień 
dmietanka, która fię co dzień zbie- 
ra, nie fkwaśniała, trzeba pierwfze- 
go dnia zbieraną śmietankę ugoto» 
wać, wrzuciwfzy do niey kawał cu- 
kru, ugotowaną przelać do dużego 
garczka polewanego.Dotegoż garczka 
trzeba co dzień zbierzć nową śmie; 
cankę, it miefzać z przegotowaną 


ze Zm 
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Doświadczenie uczy , że śmietanka 
z cukrem przegotowana, nietylko fa. 
ma fię nie psuie, ale i inną świeżą 
utrzymuie od zepsucia. i 


Nowy: fposób, ukucia. koni.. 


W Anglii doświadczono, że zwy”. 
cezayny iposab kucia koni, ofłabia no» 
gi koniom, zmiękcza ich. kopyta, i 
przez zagwożdżenie, które częfto fię 
trafia, daie okazyą do kalectwa; 
dla czego tamże wynaleziono, naftę: 
puiące obserwacye w uwkuciu koni. 
Nayprzód: nie trzeba nigdy: zbierać 
kopyta. ze fnodu, gdzie fię kładzie 
podkowa, bo to narośnienie, które 
fię znaydnie pod kopytem, jeft nu» 
trymentem rogu konńfkiego, z tego 
kopyto twardnieie i mocy nabiera; 
dla tego tyle tylko używać trzeba 
żelaza do padkowy, ile potrzeba da 
pokrycia tego narośnienia, żeby-nie 
odpadało. Potym podkowa powin- 
na bydź zrobiona w formę pół Mię: 


| 


żyć 
şei 

kon! 
na 

wię 
nay 
kon 
roy 
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Życa, maiąca nie co więcey grubo- 
ści od pęciny, to jeft: w tyle nogi 
końfkiey, cała zaś podkowa: powin- 
na bydź jak naycieńfza;„ ufnalów 
więcey, fẹ nie używa jak fześć, a 
naywięcey. ośm. Ten fposób kucia 
koni wynaleziony jelit przez Officye- 
rów Angielfkich, i po-więkfzey czę. 
ści już jeft używany. : i 


Sposób konserwowania: przez. diu gi zas 
ryby świcżey, lub mięfiwa iakiego. 


Weż: duży: foy: fzklanny, nasma+ 
guy go. wewnątrz. oliwą, albo ma- 
em., świeżym: do. tego. fłoiu włóż. 
rybę fprawioną. i pokraianą, przy- 
kryi papierem. i obwiąż; potym. weź 
mąki iakieykolwiek, rozbiy ią z bizł- 
kami od iay , przyday. fyra: hollen- 
derfkiego tartego. na mąkę, zrób z 
tego mafsę, albo ciafto, którym òb- 
lepifz pokrycie oiu. Ten. fòy trze- 
ba trzymać w piwnicy, albo na miey- 
scęu. nje bardzo. zimnym i nie. bardzo 
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gorącym. Tym fposobem można kon= 
serwować rybę świeżą przez cały 
Kwartał, która tak będzie świeża » 
jek gdyby dziś była zabita. 


Barometrum' Go/podarfkio. 


Wiele w gofpodarftwie zależy na 


tym, żeby dniem, lub dwoma dnie 


mi wiedzieć o odmianie powietrza; 
Trudność doftańia, dobrego i uregu* 
lowanego Barometrum, zawodne prze- 
powiadanie Kalendarzów , dało oka- 
zżyą niektórym naturaliftom do fzuka- 
nia w naturzę famey doyścia przy- 
fzłey odmisny powietrza. Wynale* 
ziono naftępuiący fposób. Weź. du- 
ży fłóy (złełanny , nasyp do niego 
piafku na dwa palce, refztę naley 
wodą, wpuść do tey wody, dwa, al- 
bo trzy pifkorze żywe, i przykryi 
üòy papierem. Zimą, kiedy ma być 
mróz, pifkorze leżą fpokoynie na přas 
fku u dna famego, kiedy zaś: ma 


bydź odwilż, lub odmiana, kręcą (ię 


i 
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a 
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dzą; 
na dn 
jekt t 
powi 
nie zi 
juź À 


Spo: 


K 
fkrzy 
rowa 
fiè o! 
pocz 
a pi 
temu 
wzet 
albo 
ciera 


Seki 
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po fłoiu, i co raz do góry wycho» 
dzą; latem, takoż na pogodę leżą 
na dnie, a na defzcz do góry idą; 
jeft to fposób zgadywania odmiany 
powietrza dniem, lub dwoma dniami 


nie zawodny, i i po niektórych domach 
już używany. 


Sposób leczenia kur od jey A 
% innych żwyczaynych ım chorob. 


Kiedy kura zaczyna opufzczać 
_fkrzydła, znak jef „ że będzie cho- 
rować : każda ich choroba zaczyna 
fie od'robaków na głowie, ktorę z 
początku bardzo małe fię pokażnią, 
a potym rosną. Dia zspobieżenia 
temu i wygubienia tego robactwa, 
trzeba wziąć tłuftości wielorybiey, 
albo warwolu, i tym fmarować i na. 
cierać głowę kury. 


Sekret dla Pafterzow , żeby wilki irzo- 
dy nie ziadaty, 

Jeden Pafterz w F:landyt, wyna- 

fazł naftępuiący fposób: wziął fay- 
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na wilczego, moczył go w wodzie 
przez niejaki czas, tym nacierał gar» 
dło i boki bydlęcia, i doświadczył, 
že tam, gdzie naywięcey jefe wil- 
ków, przez całe lato żadne mu. by» 
dlę nie zginęło. 


Kiochmal' z Kartoflow. 


Trzeba wymyć: dobrze kartofle. w- 


wodzie, wymywizy ofkrobzć z (kó- 
ry, żeby na nich Żadney plamy czer- 
woney niebyło, potym. trzeba ie u- 
tłuc, albo utrzeć na tarcę, i utarte, 
wsypać do naczynia, naląć do tegoż 
naczynia drugie tylę wedy, ile jet 
kartoflów, i zoftawić przez nieiaki 
ezas, Żeby woda naciągnęła w fie- 
bie naysubtelnieyfze. partykuły kar- 
toflów.  Maiąc używać krochmalu 
do: chut, powoli zleiefz tę wodę, i 
w niey chufty będziefz krochmalić ; 
można też fame kartofle po kilka ra- 
zy nalewać wodą, póki potrzeba be- 
dzie: do nakrochmalenia. wfzyftkich 


chuft. 


białoś 
niżeli 


Hast 
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<chuft. Ta woda bardziey pomaga do 
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białości chuft, i lepiey krochmali, a 
niżeli ordynaryiny krochmal. 


Mast do zakleiania beczek s żaby ie» 
ciekły. 


*Do naczynia pólewanego włóż ka: 


-wat fadia, albo 'ffoniny, rozpuść to 


na ogniu, 'weź popiołu przefianego 
przez cienkie fito, wsyp do tłufto- 
ści rozpufzczoney, į miefzay dre- 
wieńkiem, żeby fię z tego zrobiła 
mafsa, tą mafsą, jak zaftygnie, nar 


-€ieray fzpary 'u beczki. 


Sposob konserwowania iaiow kurzych, 
"żeby byty <zaw/ze świeżo. 


Jak tylko kura zniefie iaie, włóż 
„go zaraz do zimney wody, którą w 
osobnym na to naczyniu trzymać bę 
dziefz, i co dzień inną odmieniać. 
"Tak wfzyftkie iaia zaraz po zniefie» 
niu do teyże wody wrzucay, które 
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po kilku tygodniach tak będą świe- 
że, jak gdyby dziś były zniefione. 
To też doświadczeno, że jaia znie- 
fione w Październiku fą naytrwalfze, 
inaydłużey można ie konserwować. 


Sposob robienia bulionu w tabliczkach, 
ktore fig kenserwuią przez rok bez ža- 
dnego zepsucia. 


Na wfiach, gdzie trudno jeft mieć 
eodzień mięso świeże,naypotrzebniey 
fze jeft, i nayłecnieyfze używanie 
tego fposobu. Weź ćwierć wołu, je- 
dno ciele, barana, dwanaście kurów 
ftarych, albo indyków , wfzyftkie te 
mięfiwo oczyściwizy dobrze, i obra- 
wfzy z tłuftości, tak, żeby nic tłu- 
ftego nie było, włoż do kotła duże- 
go, przyday jefzcze nóżki cielęce i 
baranie; weź także 12. funtów rogu 
jeleniego tartego, który osobno ugo- 
towawfzy w wodzie, wleiefz tę wo- 
dę do kotła, w którym jeft mięfiwo; 
refztę zimną wodą dopełnifz. Ta 
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zrobiwfzy trzeba pokryć kocioł, po- 
krywadło oblepić ciaftem, przycisnąć 
kamieniami, i okładaiąc ogień przy, 
kotle, gotować przez fześć godzin, 
albo i dłużey, aż poki kości nie od- 
dzielą fię od mięsa. Potym, otwo- 
rzywfzy kocioł, trzeba wyiąć miefi- 
wo, i powyrzucawfzy kości, w pra» 
fię wycisnąć z niego fok, tym cza- 
sem kocioł z refztą foku pozoftałe- 
go od mięs: trzeba trzymać nalek- 
kim ogn'u, żeby ten fos nie oftygł, 
wyc śni. te mięso zrobi fe jak drewno 
bez żadnego fmaku, fok zaś wyci- 
„śnięty, trzeba wlać do kotła, i zmie= 
fzać z pozoftałym losem; trzeba ze- 
brać z wierzchu tłuftość, jeżeliby je- 
Szcze fię znaydowała , .do pozoftałe- 
no fosu można przydać troche. foli 
i gwożdzików tłuczonych; ten fos 
jak zsftygaje, obróci fię w mafsę, 
którą pokraiawfzy w tabliczki, trze- 
„ba trzymać na m'eyscu fuchym obwi- 
nięte w papier. W.prtrzebie zaś nic 
więcey nie trzeba, tylko w wodzie 


gó Część Pierwfza 
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wrzącey rozpuścić mały kawałek ta- 
bliczki, miefzaiąc łyfzką, z tego zro- 
bi fe bulion, tak pofiłaiący, że w 
drodzę, i na wfi można fię obeyść 
bez używania innego mięsa. 


Sposob robienia wodki z kartofli. 


Rozgotuy w wodzie kartofle, i 
rozetrzyi w teyże wodzie na mafsę, 
dodady do tego wody wrzącey, i zá- 
kłociwfzy zeftaw, żeby fię fermen- 
towało. Po trzech ‘dniach, jak fię 
przefermentuie,trzeba przecedzić fam 
likwor, a kartofle włożyć do Alem- 
. piku, i dyftyllować, dolewaiąc likwo- 
rem. Ordynaryinie fześć garcy kar- 
tofli, wydaią jeden garniec dobrey 
wodki. 


Łacny Jposob rozcinania f/kał i kamieni. 


Chcąc potężny kamień podzielić 
na części dla wydobycia go, trzęba 
pod sim w ziemi wykopać dół, w 

tym 
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w tym dole rozłożyć ogień i trzymać 
póty, aż fię kamień dobrze ro. pali; 
potym weź fznur, umżczay go w 
wodzie , i tym fznurem uderz roz- 
palony kamień, tyle razy na róż. ; 
nych imieyscach, na wieje części 
chcefz go podzielić; kamień jak o- 
ftygnie, fam fię rozrysuie na tych 
anieysczch, gdzie były uderzenia (zmie 
tem mókrynau 


Sposob oddalenia wilgoci è murów. 


Trzeba dobrze ściahe wytrzeć chu- 
tą, potym oleiem orzechowym na- 
prowadzić całą ścianę, jak wyf[chaje; 
drugi raz toż famo uczynić. Tyra 
fiposobem obwarowawfzy wfzyftkie 
ściany, można bydź pewnym, że ża 
dna wilgoć do śrzodka miefzkania 
nie przeydzie. 


dom 1, 
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Sposob , žeby w krotkim cząfie utuczyć 
wołu. 


"Weż mąki owfianey kilka garcy, 


zrób z niey ciafto gęfte, i przyda- 
wfzy foli, porób gałki tak duże, jak 
gęfie jaie. "To będziefz dawać wołu 
trzy razy na dzień, na początku dafz- 
jednę gałkę, potym dwie, aż do pięe 
ciu, a potym za każdym razem pó 
pięć. Tym fposobem przez dwana- 
ście dni wół znacznie utyie. 


"Tzokolata 'Go/podar/ka. 


Trudność fprowadzenia Zagrani- 
cznych żywności dodaie im fzacun ku, 
ałe nie dla tego fą lepfze. Doświad- 
-czono,że naftępuiącym fposobem zro- 
biona Czokolata.zdrowfza.jeft i po- 
filnieyfza, i fmak ma .podobny ;do;za- 
graniczney: Zamiaft Cacao, weź do- 
brey mąki pszenney dwie łyfzki. i 
w garczku, albo w naczyniu da Czo- 
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kczyć kolaty poftaw na węglach, miefzaiąc 
ma fucho, ażeby fię .mafsa dobrze za. 
rumieniła; potym wleiefz filizankę 
cy, - wody, albo mleka , zawfze miefza. 
dąc mąkę, przydafz cynamonu i cu. 


jek | kru, i gotny tak jak czokolatę, jak 
wołu | fig ugotuie, zabielifz żełtkiem od 
dalz | jaia. . 
Br | ; 
pó Sekret na abronienie fe «w nocy.od ko- 
gna- moroi., 
Jdąc fpać, trzeba poftawić -w ko- 
«minie latarnią fzkłanną `z ogniem, 
sę łatarnią zewnątrz trzeba nasmaró. 
rani wat miodem przaśsnym, wfzyftkie ko- 
nku, mory , Które -naturalnie dg ognia fię 
iad- zbiersig, ulgną w miodzie tak: że ode 
żr0 iecić od latarni mie będą mogły. 
ka 
Z8- Sekret na wygubienie plufiwow. 
| do: 
KA ‘Chege, żaby prędko wyginęty plu- 
Czo: | dkwy , albo w odmienioney 'ftancxi, 


| chcąc fię od nich zabefpieczyć. weź 
E 2 
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fiacki i tytuniu do palenia, włoż to 
na faierkę z węglami i poftaw przy 
łóżku, pozamykawizy okna i drzwi; 
fam wynidź (bo ten dym jeft fzko- 
dliwy na pierfi» w kilka gadzin-trze= 
ba przewietrzyć izbę, w którey mo- 
żna będzie fpać bezpiecznie, Tym 
fposobem wyginie wfzelkie robaćtwa, 
ale nie-na długo, bo nafienie ich Z0- 
ftanie. 

Chcąc'zaś, żeby nalienie tego 're* 
bsćtwa wygubić, weź połtara funta 
potażu, tyleż oleum terebiniine, albo 
oleyku tsrpentynowego,pół funta wa- 
pna niegafzonego, ćwierć funta gry- 
fzpańu tartego, naley to wódką, ʻi 
niech fię dyftyllnie. "Tym 'likworem 
trzeba fmarować i naprowadzać fzpa- 
ry, w'których mogą bydź plufkwy. 


(Doświadczenie: wina , ieżeli ieft fabry= 
kowane. 


Doświadczóono: że każdy fyrop 
wchodzący "do fabrykowania wina; 
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jeit /pecifice ciężfzy, jak woda; Na 
tym fundamencie chcąc poznać, czy 
wińo fabrykowane jet, albo nie, bie= 
rze fię wino do małey butelki, któ: 
rą palcem zatkaw[zy. wpufzcza fię do 
naczynia napełoionego wodą, w wo. 
dzie trzeba odiąć palec, ażeby wi- 
no wyfzło do wody, jeżeli to wino 
idzie na dół, znak jeft pewny: że 
jeft fabrykowane, a jeżeli do góry 
to jet cżzyfte. 


Byezerwatywe: dla bydie: qå wszelkich 
chorob; 


Wez: kwaterkę- mafła świeżego , 
fzklankę oćtu winnego, można przy- 
dzć cokolwiek oleiu orzechowego, 
zmiefzay to wfzyfiko w dobrym ro- 
sole, i zagrzawfzy trochę, day by- 
dlęciu wypić na czczo: po wzięciu 
tego lekarftwa, nie trzeba dawać. je- 
dzenia, aż we cztery godziny. Wy- 
nalazca tego doświadczenia radzi, 
ażeby: dawać takową kuracyą dla by- 
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dła dwa razy na rok, iraz. na wiosnę Reż 

przed wypufzczeniem bydła na tra- KA 

wę, drugi: raz w jefieni. przed wzię= i PE 

ciem na obere. Ge 

a 

Sekret na wyzubienie :0fzelkiego roba: pr 

Gwa w mokoiach. = 

zie! 

Weżź'liścia orzechów włofkich, go- ewi 

K tuy w wodzie przez godzine, jak 3 
| fe dobrze ugotnie, zley tę: wodę; rę 

j do którey potym wycisniefz fok z jet 
i Ïiscia; tą wodą: pałeway ściany i po- dia 
dłogę; doświadczoną: że to jeft fpos będ 

| sòb-nayfkutecznieyfzy do wygubienia Spo 
wfzalkiego robactwa, i utrzymania 

i ochędoftwa w pokoiach. słu 
sę. 

1i ; Sposchy profte do wynalezienið żrzodia wiz 
i w ziemi: prz 
| : brz 
| r. Rzecz jeft doświadezona, że na p 
a wiosnę śnieg prędzey pufzcza na tych dl 
RAL mieyscach, gdzie fa źrzżodła ukrytez ba 


zatym, kiedy na równinie wyda fig 0! 
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rakie mieysce, że naokoło śnieg zo- 
ftaie, a na śrzodku go nie mafz, mo» 
Żna bydź pewnym, że tam fię. znay- 
duie źrzodła. 

2. Latem, kiedy dia wielkich u> 
pałów trawa pbżołknie, w tych miey- 
gcach, gdzie trawa utrzymuie fwote 
zieloność i wigor, źrzodła fię znay- 
duią. 

z. W jefienii latem, osobliwie zra- 
na można'uważać na łąkach, kiedy 
jeft rosa obfita: tam gdzie fię źrzó- 
dła znaydnią, rosa na trawie nie- 
będzie. 

Sposób robienia wodki z iabtek leśnych. 

Trzeba nayprzód iabłka furowe u- 
tłuc w ftępie na mafsę, nalać tę maf- 
sę wodą letnią, i naczynie przykry- 
wizy, trzymać w miernym) cieple 
przez kilka dni, żeby fię mafsa do- 
brze przefermentowała ; można też 
przydać korzeni jakich fię podoba , 
dla dania mocy i fmaku; potym trze- 
ba przepędzić przez alembik ordyna- 
syinym fposobem. 
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„Jałowcowe piwo, mayzdrowfzy napoy 
wiey fit, 


Do beczki takowego. piwa wcho». 
dzi pół korca jagód jałowcowych do- 
brze doyźrzałych, które naylepfze 
fą, kiedy fię zbieraią na przy-mroez- 
kach jeficnnych: ćwierć fłodu ięcz- 
mjennego, i dwa garce jabłek, „lub 
grufzek łeśnych, getowanych ; trze-. 
b» gotować zwyczaynym fposabem 
fod. i jsgody, pa ugotowaniu wło- 
Żyć wizyftko do beczki i dolsć wo- 
dą zimną ; w kilka. dni ten likwor 
będzie mocno. fermentować , potym 
zrobi fię napóy klarowny, i bardzo 
zdrowy do. picia; dodaie fię także 
garść-picłunu dla. dania oftrości te- 
mu napoiowi, i dla oddzielenia ła- 
cnieyfzego oleiowych cząftek , któ= 
re jałowiec w fobie zawiera. 
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Leczenie P/ołów na zamulenie od 
TGTZMĄ. 


Woly doftaią zamulenia i rany na. 
karku, kiedy w fotę przcuią w ja- 
xzmie; temu fię zaradza naftępuią- 
cym fposobem: weź ziela nazwane- 
ge Babki, takoż ziela Kozchodnik, li- 
ścia z drzewa mo:rwowego, utłucz to, 
zmiefzay z białkiem od jaja i przy» 
łoż. do rany na karku.. 


£zapobieżenie nayfkutecznieyfze przeciwko. 


Bosactzsie. otom, lub: Koni. 


Ta choroba: przypada z tego, kie- 
dy po długiey pracy bydlę nagle o- 
ziębnie, osobliwie ftoląc na wilgoci; 
znaki tey choroby fą: że bydle ma- 
ło ie, a z nozdrzów płynie mu ma- 
terya klijowata i zimoż; oczy ma 
fmutne, a fzerść na nim nie leży gła- 
dko, alə jeft nieco naieżona. 

Naypierwfzy -fposób. leczenia tey 
choroby. zależy, ażeby trzymać by- 


£ 
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dlę w: ftayni ciepiey, i cźynić mu 
jak nayczęściey naftępuiące kadze- 
nie: weź rozmarynu, jagód lauro- 
wych, albo bobkowych i kadzidła; 
utłukifzy te wfzyftko» włoż na fas 
jerkę z ogniem i tym okurzay by* 
dlę, któremu trzeba derką, lub pła- 
chtą nakryć głowę, ażeby dym wy- 
chodzący z faierki nie fzedł do góź 
rg, okna tęż ftayni powinny bydź 
pozamykane, sżeby ftaynia była pel» 
na tego odoru: takowe kadzenie jeft 
prezerwatywa bydłu od:wfzelkiey in- 
ney zarazy. 


Fotym weż nafienia rzerzuchy, ma= 
ku, ziela uazwanego miecznik , któ* 
rego w Aptekach doftaniefz , imbie- 
vu, gorczycy, korzenia ziela nazwa- 
nego: zębownik, wfzyftkiego po ró- 
wney części; utłucz to wfzyftko na 
drobny profzek, weź gęfie pióro, 
masmaruy go mydłem i posypawfzy 
tym profzkiem, włoż do nozdrza by- 
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dłęcia, to będzie znacznie ściągać 
wilgoć. Weź znowu jagód bobko- 
wych, zmiefzay ie z mafłem, i zro- 
Biwfzy z tego plafter, okładay tym 
około ufzu i gardła bydlęcia. Na łeb 
bydlęcia przyłożyfz plafter naftępnią- 
cy: weź ośm uncyi fmoty żywicy, 
trzy uncyi terpentyny , dwie iincyi 
fmoły czarney , roztopifz to wfzy» 
ftko fazem w jednym garczku pole- 
wanym, i przydafz do: tego korze- 
nia *kminowego, jagód bobkowych 
Fkadzidła, utartych na profzek, wlzy- 
ftkiego po jedney uncyi i dodawfzy 
trochę-oćtu winnego, ugotuiefz to: 
a jak oftygnie, zrobiwfzy z tego 
płafter, przyłożyfz na łeb bydlęciaz 
a do picia dafz w winie dekokcyą 
nafępuiącą: weź mufzkatowey gat 
Ki. /pica-nardi z Apteki, cynamonu, 
goździków , jagód bobkowych, im- 
bieru, maku, kadzidła, wfzyftkiego 
po pół uncyi, co utarłizy na pro. 
(zek, zmiefzgy z:miedem przaśnym: 
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Sposoby zapobieżenia rozmaitym przypade 
kom, ktore fię zdaczaią wołom i koniom» 


Na: opuchliznę nogi. 
P f 


Weż liścia bzowego,.które utrzefz 
m. fadłem wieprzowym, zrobiwfży z 


tego plaftr, przyłożyfz do. nogi chos- 


rey: i. obwiniefz.. 
Na: zagwożdźenie. 


Wynalazłfzy mieysce, gdzie jeft 
koń zagwożdżony, i wyiąwfzy żela- 
zo: weż terpentyny i oliwy, co ro- 
fpuśsciwfzy- na ógniu, wleiefz dọ ra= 
my: potym wykroifz ze fłoniny for- 


mę:kopyta kańfkiego, którą włożyfz: 


między: kopyto í podkowę. 


Na /padnienie: kopyta. 


Weż uncyą wofku, tyleż miodu i 
tyteż terpentyny: ztego zrobifz maść» 
którą obłożylz nogę bydłęcia: trze" 


y 
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ba tę maść przykładać przez dwa tý- 
godnie, potym wezmiefż aloesu, mieł 
pofsarum, ałunu, każdego po pół un- 
cyi, z tego zrobifz nową maść, kto. 
rą takoż trzeba przykładać do no- 
gi. Potym _ dla przyfpiefzenia odro- 
śnienia kopyta: weź trzy kwarty win- 
nego oćtu, fiedm 'uncyi wapna nie- 
gafzonego, tyleż miodu przaśnego, 
co wfzyftko zmiefzawfzy, zagotu- 
iefz, tym obmyway nogę trzy razy 


wna dzień. 


*Nusrozpadniecie rogu u wołu, 


Weż fzesć'uncyi terpentyny, jes 
dne uncyą; gummy Arabfkiey, co roze 


*puścifz nasogniu: weźmiefz potym 
(;złamany róg, przyłożyfz go na fwo- 


ie mieyscę i tą'maścią obłożyfz, ob- 
winąwizy chuftą i obwiązawizy do- 
brze, zoftawifz 'tak 'przez dziefięć 
dni; potym weźmiefz dwa białka od 
jala i garść zgrzebienia lnianego» 


ze Cześć Pierwfza 
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które umoczywfzy w białku, obwi: 
niefz tym róg złamany. 


Na.zrośnięcie rezłupanego kopyta. 


"Weż farego fadla wieprzowe- 
go i tłuftości „koźley, zmiefzawfizy» 
zrobifz z tego plaftr, którym obło= 
żyfz kopyto i trzymsć będziefz pó- 
ty, aż zrośnie. 


Kiedy Wot iadła nieprzyimmuie. 


Weż dwa jaia i miodu przaśnegos 
utłucz to, i zmiefzay dobrze, i day 
wypić bydłęciu; potym weźmiefz o- 
trębów i zmiefzafz z folą, i to bę- 
dziefz dawać do iedzenia. 


Na kafzel, ktory koniom przypada 
w drodze. 


Weź mąki pszenney, przyday do 
niey trochę drożdży . żeby narofła , 
potym do tego przydafz wina i po- 
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robiwfzy z tego ciafta gałki, będziefz 
dawał co dzień koniowi po jedney, 
lub po dwie, wadług ciężkości ka- 
fzlu. 


„Na utrzymanie W otow przy. zdrowiu 
i fiłach. 


Na początku wiosny -<będziefz >da- 
«wał bydlęciu przez piętnaście dni, 
mapóy naftępuiący: weź piętnaście 
| ancyi cebuli czerwoney, którą dro- 
| bno pokraiefz, przyday do tego trzy 
| danty korzesi pietrufzki i trzy: gar- 
| 
j 
i 


ści (oli, wfzyftko to naleiefz fiedmią 
skwartami wina czerwonego i zago- 
fuiefz ; tego nepoiu trzeba dawać ce 
dzień z rana po pół-kwatty. 


| IVa robaki koń(kie. 


Kiedy koń rzuca fię z niefpokoy- 
| nością , potnieie, gryzie fobie boki, 

pieni fię, częfto pyfk otwiera, znak 
„jet, że chornie na robaki; temu 
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trzeba jak nayprędzey zapobiegać na- 
ftępuiącym fposobem: weź piłowim 
żelaznych, zmiefzay z mąką i mio- 
dem przaśnym, z tego porobiwfzy 
gałki, daway po jedney łykać koe 
niowi. 


Przeciwko chorobom owiec, pochodzącym 


z pafłwifka mokrego i błotnifiego. 


Weź z Apteki oleyku terpenty= 
nowego (oleum terebintinæ ) Nie då- 
way owcom nic ieść przeżz dwana- 
ście godzin, potym na czczo będziefż 
dawał każdey po łyżcę tego oleyku 
zmiefzanego ż wodą tak, żeby dwie 
części były wody, a trzecia oleyku. 


Na vzerzączkę koń/ką. 


Weż prochu cztery nśboie od fus 
zyi, albo pół uncyi, rofpuść w fzkłan= 
ce wina i zakłóciwizy , day wypić 
koniowi. 

Na 


W 
wate 


ta 
GOŻÓ 
goza 


| to w. 
| kwart 


Sekret 


N: 
fię pi 
kopac 
wybr 
zlew: 
dląt , 
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Na. dychawiscę. 
Weź ziela nazwanego ofirzyca, wy- 
ciśniy z tego fok i daway pić koniowi. 


Na poratowanie konia w takiey kolwiek 


nieznaiomey chorobie. 


Weź pò jedney uncyi cukru lodo- 
watego i cynamonu, po dwie uncyi 
goździków i cukru faryny, zagotuy 
to wfzyftko w winie, w naczyniu 
kwartowym i dzy wypić koniowi. 


Sekret, żeby fig drob chował i mnożył. 


Na dziedzińcu gofpodarfkim, gdzie 
fie ptaftwo domowe bawi, każ wy- 
kopać dół i cegłami, lub kamieniami 
wybrukowsć ; do tego dołu trzeba 
zlewać krew różaego gatunku by- 
dląt, które fie biią w domu, wrzu- 
cać także wfzyftkie odrzynki z mię- 
sa i flakòw, które z kuchni wycho- 
dzą, przytym ptaftwa będzie fię u- 
trzymywać i mnożyć. 

Tom f E 
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Sposob upieczenia drobiu, .bez ognia it TA 
| rożna. gnii: 
HA tem 
WA Chczc w drodzę mieć w pojeździe ły z 
| upieczone kurczę, trzeba mieć /żela- tam 
W . zo okrągłe , grube na dwa cale, a rof 
m długie na cztery cale, trzeba kazać | pie 

| zrobić futerał blafzany, do ktorego l fch 
kurczę oprawione ma bydź wkłada- bn; 

ne; wyjeżdżając w drogę, weź fzał- | wo 

Í | wii, lub. pietrufzki, uliekay -z ma* jak 
LET Qem i tym każ nadziać kurcze opra- pok 
KRY wionć , potym każ rozpalić pomie- prol 
| nione żelazo dobrze, włoż do śrzał- owo 
3 ka kurczęcia, a famę kurczę do fu- 

terału biafzanego* zamkniy , które 

potym w drodze .będzielż miał de- | poy 

brze upieczene i gorące. Tego fpo- WE 

sobu używaią Oficerowie na woynie, sób 
nofząc z fobą fwóy obiad. 

<Zopobieżenie przeciwko. zórazie' owiec. zii 

zm 
Nayczęściey zaraza owiec bywa, re 


z mokrey pafzy, przez co awcom 
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gniią wnętrzności. Na zapobieżenie 
temu, w jefieni weź mrówiennik cd- 
ły z mrówkami, z żywicą, która fię 
tam znayduie, z kołcami, albo od- 
roftkami drzewa i w worze włoż do 
pieca dla usufzenia, jak dobrze wy- 
fchnie, utłucz to wizyfitko na dro- 
bny profzek, który będziefz konser= 
wować, zmiefzawfzy z folą; potym 
jak fię zaraza, lub choroby częfte 
pokażą- w trzodzie , trzeba, tym 
profzkiem posypywać owies i dawać 
O WCOm. 


W Francyi Roku 1748. kiedy 
powfzechnie panowała zaraza na o- 
wce, doświadczono: że ten jeden fpo- 

A + «$ ; g 
sob był nayfkutecznieylzy. 


W niedoftatku mrowiennika, mo». 
żna od zarszy dawać pić owcom 
zmiefzaną z fa!ą urynę ludzką, któ- 
re lekarftwo jeft bardzo pomocne oó- 
wcem na wfzelkie zarazliwe choroby. 


F 2 
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mn 
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Sposob obchodzenia fig -z ofp OWCZQa 


Owce chornią na ofpę, równie ja- 
ko i ludzie, częfto ta.choroba całą 
trzodę zaraża i gubi; Dla zapobie- 
ženia temu, jak fię ta choroba po- 
każe, trzeba zaraz odłączyć chore, 
i ogrodzić ie na otwartym powie” 
trzu, jeżeli latem, a zimą trzymać 
w osobney ftayni poftronney. Pu- 
fzczaią krew z karku owcy chorey, 
raz na dzień daią pić wodę osoloną, 
a do iedzenia nic więcey nie daig, 
tylko trochę otrębów -folą posypa* 
nych; żeby fię prędzey osp: uftała, 
można dawać połykać raz na dzień 
gałkę, tak dużą, jak orzech lafko- 
wy, zrobioną z równych części ja» 
god blufzczowych «i ajsa fatida. 


INa 'kafzel owiec. 
Weż migdałów fłodkich, obierz ze 


fkórki, utłucz ie w możdzierzu, na- 
ley winem, jak wino naciągnie w 


fi 
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fiebie tłuftości z migdałów i uftoi fię, 
tym winem trzeba dawać fzpryce- 
wanie do nozdrzów owcy. 


Cząs naylepfzy do ftrzyżenia o- 
wiec, jeft na początku lata ; po o- 
ftrzyżeniu trzeba nasmarować owcę 
maścią zrobioną Z wofku, oliwy i 
wina: Fa maść zachowuie owce 6d 
wfzelkich kroft i to fprawuie: że po 
niey. prędzey i delikatnieyfza wełna 


odrafta. 


<Zzapobieżenie przeciw chorobom: żaraźli* 
wym bydła. 


W Prufiech Roku 1764. panowa- 
ła zaraza na bydło rogate, w kto- 
rey nogi puchły bydlęciu, ta, puchli+ 
na rozchodziła fię do wnętrzności i 
bydlę zdychało. Przypadkiem pro- 
fty fposób wynaleziony na zapoóbie* 


= OWY 


Żenie tey chorobie, nay [kuteczniey. 
obronił od fzerzącey fię zarazy. 

Jak tylko poftrzeżono: że bys 
dlę pokarmu nie ie, i że mu nogi aa- 
czynaią puchnąć, okręcywano ogon 
bydlęcia fznurem, do którego uwią- 
zywano głowki czosnku, w kilka dni 
zaczynała. płynąć ropa z nezdrzów 
bydięcia, i puchlina z nóg zchodziła, 
do trzech dni potym to płynienie u- 
ftawało i bydlę przychodziło do zdre- 
wia. 

W. Anglii, pod czas zarazy bys 
dła kadzono ftaynie roztopioną fmo- 
łą, żywicą i wofkiem: co znscznie 
pomagało.  Dawano też lekarftwa 
naftępuiące: brano po jedney uncyi 
rogu jeleniego tartego i cynamonu, 
dwie uncyi cukru lodowatego, garść 
folii fzczypte fenesu, gotowano ta 
wfzyftko razem i dawano pić by. 
dlęciu. 

W innych Kraiach, w podobney 
zsrazie dawano bydłu iabłka dzikie 
tłuczone i.miefzane z octem winnym. 
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Nayfkutecznieyfze i nsyprędfze ler 
karftwo jeft, zmiefzać wodkę.z ućtem 
winnym, i to dawać pić bydłęciu i 
tyniże famym kadzić w ftayni. 


Napoy dla bydla pod czas zimna frogiego 


Trzeba wziąść chmielu, albo fa: 
mego drzewa Z liściem, na ktorym 
chmieł' rośnie, nalać to wrzącą wo* 
dą, ktora jak oftygnie, trzeba mie- 
fzać do tey wody > ktorą fię bydło 
mapawa; to umacnia bydło przeci 
wko zimnu: w niedoftatku chmielu 
można zbierać fzyfzki (osnowe i u- 
gotować ie-dobrze w wodzie, co ten- 
że fam czyni fkutek. Tym fposobem 
pewny golpodarz porutowsał fwoie 
bydło , które dla ciężkich mrozów » 
ani wfkać , ani na nogach utrzymać 
fię nie mogło. 


Na opuchlinę wołów t krów. 


W Maju nayczęściey bydło pod- 
lega tey chorobie, z przyczyny : że 
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po zimie, zakofztowawfzy młodey 
trawy, która naywieękfzą czyni fer- 
mentacyą, nadtą nią fię opycha; dla 
zapobieżenia temu, potrzeba bydłu, 
przed wypufzczeniem na trawę,. dae 
wać do połykania po jedney gałcę 
dużey, jak kurze jaię, zrobioney z 
fmoły, żywicy i wofku; doświadcze- 
no: że to bydłu ułacnia digeftyą. Je. 
Żeli zaś poftrzeże fię, że bydło już 
dońało opuchlizny, na teń czas trze» 
ba nayprzód oblać bydlę wodą zimną, 
potym trzeba dać wypić pałkwarty 
wodki proftey,zmiefzaney z prachem. 


Uprawienie fłomy dla karmienia bydła, 


W niedoftatku fiana, może bydź 
ioma równie użyteczna do pafienia 
bydła, uprawiaiąc ią tym fposobem: 
Roma ma w fobie więcey foku pofila- 
iącego, aniżeli fizno, dla tego tylko: 
że jeft twarda, bydło fię odraża od 
iedzenia jey; dla czego trzeba ią ue 
trzeć tak jak konopie, w tym famym 


[om 
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naczyniu ,. którym konopie paździe- 
rzą, potym trzeba wodą fłoną po- 
kropić ią; taką fiomę bydło prędzey 
ie, aniżeli fiano, i lepiey fię tuczy. 
Sposob robienia wodki z. orzechów 


JĘ'tofkich. 


Do robienia wodki orzeciowey , 
zbierają orzechy zielońe, które o- 
brawfzy ze fkorki, tłuką w moździe- 
rzu na mafsę, tę mafsę nalewaią wód= 
ką proftą , £ tak nalaną trzymaią w 
cieple przez:dwa: miefiące; potym 
cedzą likwor przez chuftę , dodaią 
cukru, goździków i przefiltrowaw(fzy, 
zlewaią: do. butelek. Taka wódka 
ma bydź zdrowa na żołądek i bar- 
dzo przyiemna do picia. 


Ratafia a læ Provencale,. 
W Provence robią iq tym fposobem: 


zbierają goździki ogrodowe, między 
któremi wybierają kwiaty nakrapia- 
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ne, kraią na drobne kawałki i na- 
lewaią wódką naymocnieyfzą ; trzy- 
maią to na fońcu przez piętnaście 
dni. Potym cedzą likwor przez chu» 
fte i wycifksiąj dobrze kwisty, daią 
czasu do trzech dni, żeby fię to:u- 
ftało, jak fię uklaruie, dodaią fy- 
ropu pózionakowego , albo też wy- 
cifkaią fok z poziomków i usmaży- 
wfzy w cūkrze, wlewaią da . wódki 
ta wódka umacnia żołądek , uśmie» 
rza kolki i nie zapala kwie. 


Sposob utuczenia kapłona we. dwoch 
JĄ CARO 
godzinach. 


Dwoma godzinami przed zabiciem 
kapłona, trzeba mu nskłaść do gar- 
dła mafia, ażeby go łykał, potym 
trzeba go pędzać póty, aż fię zmor- 
guie i upadnie, na ten Czas rozeydzie 
fie mafło po całym mięfie, i w. tym 
punkcie zabity kapłon, będzie miał 
delikatnieyfze mięso, jak gdyby był 
długo: karmiowy. 


Ki 
weź 
fa, 
cidun 
palo 
b na 


M 
a: na 
jęczi 
mief 

B 
ugni: 
które 
fatid 
by. 
ią z 
ceni: 
goi 
te f 
jak 
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Sposob ugalzenia ognia w kominie. 


Kiedy fię fadze zapalą w kominie, 
weź kawał fiarki, albo nić fiarczy- 
Ra, zapal ią i wrzuć do komina, 4- 
cidum volatile wychodzące z fiarki za- 
paloney odbiera fprężyftość ogniawi 
i nayprędzey gafi. 


Rozmaite przynęty: na. ryby. 


Można robić przynęty ze zboża, 
a naybardziey z mąki owfisney, lub 
ięczmienney , robiąc z niey ię i 
miefzaiąc różne zioła pachniąc 

Bardzo dobra ieft przyneta chick 
ugnieciony z miodem przaśnym, da 
którego trzeba przydać z z. Apteki a/sa- 
ætida, która naybardziey ciągnie ry- 
by. Rybacy naftępuiący fekret ma- 
ią za nay fkutucznieytzy do przynę: 
cenia ryby: robią gołki: z fera tarwe- 
go i zmiefzanego: z lagrem w jdnym, 
te gałki powi inny bydź tak duże, 
jak ziarko grochu ogrod dowego; Tę 


J 


przynęte zarzuca! 
masią łowić 
lub dwiema przed zaciągnieniem. 
Drudzy rzuczią iefzcze 
wałki fukna czerwonego, dla pocią- 
gnienia ryby do przybęty- 


"IE 
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rych Kraiach, 
ją do robienia krochmalu.,. 
i nafienie trawy, które w 
ogień, nim fię zapalą,. 
gęfty, którego zapach 
do chleba zapalonego, 
bie mąkę zdatną do ro 

Doświadczono: 
gorzkie i pachniące maią w fa- 
bie takową mąkę. 


Pofpolicie przesa 
przy końcu jefieni; 


mali 


ą na to mieysce, 
ryby, godziną, 


drobne ka- 


Sposob: robienia krochmałe z trawy t 


Dia ofzczędzenia zboża w niektó- 
różnych ziół używa- 


korzenie 
łożone na 


wydaią dym 


podobny ieft 
maią. W fo- 
bienia kroch= 
że wfzyftkie 


P;zesadzanie Drzew. 


dzaią fię drzewa 
fą jednak niektó- 


rer 
sad: 
zaw 
jod 
prze 
ten 
ce, 
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re rodzaje drzew, które można Př €- 
sadzać wśrzód lata; drzewa, które 
zawfze fą zielone, jako to: fośna, 
jodła, albo świrczyna Sze:. « Latem 
przez niejaki czas nie rosno,a to w 
ten czas, kiedytich fzyfzki, albo kol- 
ce, zupełnie już tą doayźrzałe ; trze- 
ba ten czas upatrzyć i w tedy prze- 
fadzać, tym fposobem łacniey fie 
przyimuią, i mocniey fię w korzenia: 
ią, jak gdyby były przesadzane na 
"wiesinę. 

W -Anglii fposób -przesadzania 
drzew tak jeft wydofkonalony : że 
teraz drzewa owocowe maią już pra- 
wie zarzeczy ruchome. Była ta pra- 
ktyka, że cały fad o kilka mil prze- 
wieziono „a żo tym fposobem: W 
jefieni kazano kopać rowy około Ka- 
Żdego drzewa tak, żeby można by- 
ło dobywać drzewa z korzeniami i Z 

ziemią, a gdy mróz ścisnął ziemię O- 
koło korzeni, w ten czas windami do» 
bywano drzewa razem z ziemią, i 
ma faniach przeprowadzano, i wsā 
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| z NY MY ZEE, bi 
A, dzano zaraz do dołów przygotowa- 12 
KACZE nych. Kiedy ziemia zaczęła pufzczać, 
IKE zasypywano nową ziemią około ko- cy 
dE rzeni, wfzyltkie drzewa dobrze fię wh 
EBY przyięły i w tymże roku miały owo- Ty 
Ja ce. Ale dla bezpieczeńftwa latem łat 
M | odraftaiące gałęzie u wierzchu drze- ią 
PEH wa trzeba obcinać, bo to jeft doświad. w. 
Ft: czono: że korzenie drzewa idą w Wi 
| głąb ziemi w proporcyi odraftaiących jef 
f u góry gałęzi; a zatym, gdyby ko- fię 
` rzenie pierwfżego roku w głąb nie- ber, 
fzły i w dawney fwoiey ziemi zo- prz 
ftały, trzeba ń wierzchy gałęzie ob- zna 
cinać. Żni 
fke 
Sposób przy/piefzenia grubości i wzro- , teg 
Ja drzewa. kó. 
prz 
Drzewa owocowe, a osobliwie glis wo 
wy i wiśnie, kiedy przyidą. do gru- | pie 
bości calowey , potrzeba przerznąć 
fkórę od góry, aż do dołu, po prze- życ 
rznięciu wypływa fok, a potym rg- 
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bi fię fkorka cienka na mieyscu prze. 
rzniętym. 

Można tym fposobem zrobić in- 
cyzye zetrzech ftron drzewa, zofta- 
wiwfzy tylko ftronę od południa. — 
Tym fposobem drzewo przez dwa 
łata, nabierze tyle grubości, ile ma. 
ią infze przez lat fześć; ponieważ 
wiadomo jeft: że drzewo rośnie: ze- 
wnątrz, to jeft: że część ta, która 
jet między fkórą i drzewem, ktora 
fię nazywa w hiftoryi naturalney /;- 
ber, co rok obraca fię w drzewo: te 
przyrośle'po przepiłowaniu drzewa 
znaczne fą i z tych porachować mo- 
žna, wiele lat ma drzewo; twardość 
fkóry przefzkadza do wzroftu, dla 
tego im które drzewo twardfzą ma 
fkórę, tym późniey rośnie, ztąd 
przez "pomienione incyzye daie fię 
wolność drzewu do prędfzego roz- 
pierania i wzroftu, 

Tego fposobu używaią w Ame- 
rycę na brzofkwiniach i orzechach. 
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Sposób rozmnożsnia drzewa , przez la. 
| torośle, płonki. albo koraenie, 


W każdey płoncę fą zawiązki drze- 
i wa, ktore że fą bardzo delikatne , 
| żdarza fię, że w ziemi psuią fię i gni- 
| ią: i ztey przyczyny płonka fię nie 
pe przyimuie. Zaradza fię temu naftę- 
puiącym fposobem: 
| Weż pół funta terpentyny , poi- 
tora funta (moły ordynaryiney i fześć 
oh uncyi aloesu tartego, trzeba to zmie 
h fzać i roztopić, i tym nasmarować tę 
część latorośli, która ma bydź wsa= 
dzona w ziemię. 
Tymże fposobem poftępować trze- 
ba, kiedy fię fadzą drzewka z ko- 


rzęniermn. 


Sposób leczenia drzew flabych.. 


| Z jakieykolwiek przyczyny drze- 
wo zaczyna psuć fię, albo usychać, 
| zawfze jeft przez zepsucie foku ożys 
wiaiącego, które zepsucie "PoE al- 

o 
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bo dla zbyteczney obfitości foku na 
gruncie mokrym, albo przez obftru- 
kcyą i zatkanie fię tegoż foku pod- 
czas zimy tęgiey , lub fufzy wiel- 
kiey. 

Do naprawienia cyrkulacyi fo- 
ku, wynaleziony jeft naftępu ący fpo- 
sob: trzeba przerznąć fkórę drzewa 
wdłuż na trzy cale: weź kawał dre- 
wna twardego, długości trzy calo- 
wey, które trzeba zaoftrzyć z je- 
dney ftrony i włożyć do rany prze- 
rzniętey w drzewie. We trzy dni, 
jak fię fok zbierze do rany , trzeba 
wyiąć drewno, którym przerznięcie 
założone było, opatrzyć ranę, wy- 
czyścić,i znowu tymże drewnem za= 
łożyć. Tym fposobem trzeba kon- 
tynuować operacyą przez miefiąc , 
opatruiąc i czyfzcząc ranę'co trze- 
ci dzień; nakoniec, kiedy już rana 
będzie zupełnie czyfta, po wyięciu 
drewna, którym fię zakładało; trze- 
ba obłożyć gnoiem krowim, obwi- 
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nać płachta, i tak zoftawić, aż fię b 
rana zgoi. | P 
Czes do takowych cperacyi nay- łu 
lepfzy jeft na wiosnę, do pierwfzych | f 
dni Lipca. Można takowe incyzye | fi 
czynić na' gałęziach, na pniu i na- | 
wet na korzeniach; ale nie trzeba | ] 
czynć, tylko jednę incyzyą na tey f 
famey gałęzi; także do incyzyi trze= | í 
ba wybierać gałęź nsyzdrowfzą, a 
incyzyi nie trzeba czynić z tey itro- 
ny, która jet ku południowi. 
| 
Sposób leczenia Arzew mchem obrofiych. | i 
| 
Mech, który rośn'e na drzewie, | : 
przefzkadza do wzroftu drzewa, bo | 
wyciąga z niego fok i tamuie tran- | I 
fpiracya. dla tego zwyczaynie obci- | 
naią mech na wiosnę; w Anglii zaś 
czynia tow żimie kiedy mech kwitnie. 
Rośnienie mchu na drzewie, jeft 


znakiem fłabości drzewa: dla zapo- 
bieżenia temu, wynaleziony jeft na. 
ftepuiący fposób: przed zimą zrobić 
dół na około drzewa, do którego 
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wlać pewną miarę łużynów, to jeft: 
popiołu, albo fusów pozóftałyćch od 
ługu. To nietylko broni od obra- 
ftania mchem, ale też pomaga dó ob- 
fitości owoców. 

Nowy wynalazek do zgubienia rdzy, gą. 
fienic i w[zelktego robaliwa f/akodzącego 
drzewom, exańhimowany w Anglii przez 

Towarzy ftwo Jziuk t rekodzieł. 


Kiedy gałąż zaczyna fię psuć od 
robaćctwa , albo od rdzy, potrzeba 
fzydłema, albo cienkim śwideęrkiem 
zrobić dziurę w gałęzi, nalać: do niey 


żywego frebra, i dziurę drewnianym 
kołkiem zabić, we dwóch dniach 
wfzyftkie róbaćtwo wyginie. 


Za|zczepienie drzew sltwowych*, more- 


o 


lowych, wiśniowych ©: których owoce 


beda bez pefiek. 


Wybrawfzy młode drzewito, ze- 
tniy ie na łokiec od żiemi, ten pniak 
G 
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rozłupay na połowę aż do korzenia: 
z jedney i drugiey połowy drzewa 
rozłupanego nożem, lub jakim inftru- 
mentem, trzeba wyiąć fam śrzodek, 
który fię nazywą ferce drzewa, al- 
bo rdzeń. To uczyniwfzy, ściśniefz 
rozłupane drzewo fzpagatem, zwierz- 
chu i na około nasmarowawizy ter- 
pentyną, obłożyfz gnoiem. Przez 
rok, jak fie drzewo rozłupane zrośnie 
zupełnie, zafzczepifz ordynaryinym 
fposohem drzewka śliwowe, lub wi- 
śniowe &c: to tylko obserwuigc, a- 
żeby gałązka, która fię zafzczepia, 
była z takiego drzewa, które je- 
fzcze owoców nie wydawało. Tym 
fposobem zafzczepione drzewa przy- 
nofzą owoce bez peftek. 


Sposób, żeby drzewa figowe wczesnie 
doyżrzałe owoce wydawały. 


Weź gnoiu gołębiego i oliwy, zmie- 
fzay to razem, żeby fię mafsa zro- 
biła, to mafsą obłóż drzewo figowe, 
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które tym fposobem trzymane wy- 
da owoce miefiącem wcześniey, jak 
inne. 


Sposób dodania płodności drzewom 
owocowym. 


Trzeba mieć beczkę dużą od pię- 
dziefiąt garcy, do którey trzeba wło- 
żyć pół korca gnoiu gołębiego, albo 
owczego, tyleż krowiego , lvb koń- 
fkiego, weź także korzec fadzów, 
i wsyp dò beczki, potym weź pio- 
łunu, ugotuy go w ługu, i wley do 
beczki; trzymay to przez cztery, 
lub pięć dni, co raz miefzaiąc dre- 
wnem , jak fię ten ług dobrze prze- 
fermentuie , zrobiwfzy doł na oko- 
ło drzewa, naleway nim cały dół, 
ażeby ług wfiąkaiąc , przefzedł, aż 
do korzeni drzewa. Jeżeli zaś po- 
ftrzeżefz drzewo chorę, które zaczy- 
na usychać, każ głębfzy dół wykopać, 
do którego wleiefz pozoftałe na dnie 
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łużyny, czyli fusy od pomienione- 
go ługu. 

Ten fposób nietylko dodaie pło- 
dności drzewom, ale też leczy ie, 
i odgania wfzelkie robactwo, 


Sposób zasadzenia [zparagów, żeby dly- 
go trwały. 


Pofpolity fposób zasadzenia fzpa- 
ragów, tę ma nie wygodę, że trze- 
ba ich czekać przez lat dwie, a po 
kilku leciech, znowu drobnieią i gi: 


ną. Pewny Francuz obserwował: toż 
że inne rośliny im więcey maią ko- 
rzeni, tym bardziey fię krzewią, 
ale fzparagi przeciwnie, za rozfze- 
rzeniem fię korzeni, drobnieią dlą 
tego: że całą moc foku ożywiaią- 
cego korzeńie wyciągaią. Dia zara- 
dzenia temu, kazał wykopać dół na 
trzy łokcie głęboki, który wybru- 
kował kamieniami, potym nasypał 
zięmią, w tey ziemi posadził [zpa- 
ragi i zaraz miaf grube i dobre przez 
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lat. piętnaście. Przyczyna fkuteczno- 
ści tego doświadczenia ca jeft: że ka- 
mienie nie dopulzczaią rozraftać fię 
korzeniom. ' 


Sekret żab: mieć 2 Marcu owoce 
> E 
na drzewie. 


Na wiosnę, kiedy drzewa pączki 
pufzczaią; trzeba wykopać drzewo 
z korzeniem, zachowuiąc cokolwiek 
przy korzeniu ziemi dawney; ob= 
wiązać to drzewo 1 poftawié w pi= 
wnicy i trzymać tam, aż do ofta* 
tnich dar Września. Na początku 
Października trzeba przesadzić do 
naczynia przygotowanego Z ziemią, 
i tąż ziemią obsypać, trzymać przez 
całą zimę w cieple i co dzien pole- 
wać wodą defzczową, zsprawiong 
profzkiem fal-amoniacum. Dczewo w 
zimię zakwitnie, A W Marcu wyda 
owoce- 


| 


| 

f 

i 
"i 
N 
bę 


w 


5 


96 Cześć Pierwfza 


nn 


Sposób wygubienia robafwa na drze- 
wie, 


Kiedy robactwo obfiądzie drzewo, 
i na nim pożera liście, trzeba kro- 
pić drzewo wodą mydlaną, tym fpo- 
sobem: weź funt mydła czarnego, 
którego do chuft używają, rozpuść 
w wodzie ciepłey , potym przyda» 
wfzy zimney wody, umaczay w tym 
miotłę i fkrapisy drzewo; robiąc te 
co dzień, do trzeciego dnia rabactwa 
zginie.  - 


Sposób konserwowania przez długi czas 
n : Ja 9-30, 
owocow , które Ja nayfłabfze, iako. to- 
śliwki, morele, wiśnie GC: 


Weż fłóy fzklanny, ugrzey go przy 
ogniu, włoż do niego owoce, któ. 
re trzeba, żeby były zdrowe i po; 
acierane, żeby na fobie nie miały 
Żadney wilgoci, przykryi ten òy 
Papierem fuchym, obwiąż dobrze „ 
a z wierzchu obłóż ciaftem zrobic- 
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nym tym fposobem: weź mąki ja. 
kieykolwiek, zmielzay ią z białkami 
od jaia, przyday fyra tartego tłu. 
ftego, naylepfzy jet Hollenderfki, 
zrób z tego wfzyitkiego mafsę, al. 
bo ciafto, i tym okleifz dobrze po- 
krycie fłciu, który poftawifz w pi- 
wnicy, albo trzymać będziefz na 
mieyscu nie bardzo zimnym, ji nie- 
bardzo gorącym. Tym (posobem 
można przez cały rok owoce kon- 
serwować, 
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LEKARSTWACH DOMOWYCH. 


GS więkfza: część Ludzi wiey- 
fkich, których. zdrowie powin- 
no naybar 'ziey interefsować fpołe- 
czność , pozbawiona jet naydziel- 
nieyfzey pomocy od Doktorów i A- 
ptek, los ich ztey miary byłby nay- 
niefzczęśliwfzy; gdyby natura w zio- 
łach i produktach teyże ziemi, na 
ktoórey ŻYJĄ: nieopatrzyła im fknte= 


cznieyfzey pomocy. 
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Mówię: fkutecznieyfzey pomo. 

cy, bo to pewna rzecz jeft: że z 

za morza fprowadzane lekarftwa, ty- 

le fKutku w nas nie uczynią, ile czy- 

nią tym ludziom, którzy tamże lię 
rodzą, gdzie i lekarltwa: a; jako by- 
dlęta lepiey fię utrzymuią pokarmem 
teyże ziemi, z- którey fą rodem, 
tak i ludzie (bo fię z tey miary nie 

| różnią od bydląt) [kuteczniey utrzy- 
| muią zdrowie fwoie, produktami te- 
go Kraiu, w którym -fje rodzą, ani- 
żeli fprowadzonemi z inńtego Cima. 
| Nie maig tedy przyczyny wieśniacy 
potępiać. los fwóy, wz 


o 
o 


ledem utrzy» 
mania zdrow a i Życia: jeżeli doła 
Żą pilności w wyfzukiwuniu na fwo- 
im gruncie iposobów. ratowania zdro» 
wia (wego, których im natura obfi- 
cie doftarczyła, zofiawiwizy tylko 
ich pracy i doświadczeniu ufkute. 
cznienie i używanie. 
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Kadzidio do czyfzczenia powietrza w 
pokolw. 


Zdrowie ludzkie naywięcey zależy 
od dabroci powietrza, którego co 
moment używamy. Do utrzymania 
dobroci powietrza i do oddalenia 
w(fzelkiego zepsucia, wynaleziony 
jeft naftępuiący fposób: weź korzeń 
dzięgielawy, inaczey fię nazywa An- 
gelica, przýpal go i usufz w piecu, 
pokraiawfzy na drobne kawałki; na- 
ley octem winnym, i niech tak po- 
ftoi przez pięć dni; potym dla za- 
kadzenia w pokoiu, rozpal cegłę i na 
nią kilka kropel wpuść tego. likwa- 
ru. Doświadczono, że nie mafz fku- 
tecznieyfzego fposobu, do naprawie: 
nia nay więkfzey korrupcyi powietrza, 
i rozrzadzenia onego. 


Lekarftwe na w[zelką niefirawność. 


Naywięcey chorób wieśniackich 
pochodzi z żołądka, których przy- 


c= 


czy! 
ftale 
wym 
iet 

rabi 

jago! 
tyeh, 
day 

ley ` 
dni, 
ie , 

że i 
tacyi 
żyć 

Chc: 
palą 
alem 
dłuże 
fię n 


Leka 


twie 


o Lekarftwach Domowych. IOT 


go" z zy OOOO OD 


czyną ieft grubość potraw i niedo- 
ftałe owoce. Dla zaradzenia tako- 
wym nieftrawnościom, wynaleziony 
ieft fpiritus jałowcowy , ktòry. fię 
rabi naftępuiącym fposobem: weź 
jagód jałowcowych dobrze doyźrza- 
łych, utłucz je w możdzierzu; przy- 
day trochę drożdży piwnych i. na- 
łey wodą; trzymay to przez kilka 
dni, aż poki fię nie przefermentu- 
ie, ale naczynie powinno bydź du- 
że i nie petno nalane dla fermen- 
tacyi; potym trzeba tę mafse włot 
żyć do alembika i dyftyllować. = 
Chcąc mieć mocnieyfzy fpiritus, i 
palący fię, można go drugi raz przez 
alembik przepędzić. Ten fpiritus im 
dłużey fię konserwuie, tym bardziey 
fię naprawia i mocy nabiera, 


Lekarftwo na oczy, a osobliwie na 4pe- 
zenie bielma. 


Wielu Naturaliftów i Lekarzow 
twierdzi: że żułć rybis, a osobliwie 


zr wtTE"K e 


E 


zn 


ać FR ZZ 


Z TA 


> s 


1O02 Częsć Druga 


fzczupeka, bardzo pomaga na oczy. 
Za pomnożeniem innych Lekarftw, 
zaniedbano tego, co przypadkiem 
doświadczyło fię: że ieft nayfkute- 
cznieyfze. 


"Zona jednego“ Rzemieślnika, bę- 
dąc ślepą przez fześć Miefięcy , po 
użyciu wizelkich fposobów bez fku- 
tku, nakoniec pozwoliła fynowi fwe- 
mu, żeby “iey wpuścił do oczu li- 
kwora wycisnicnego z żółci rybiey: 
zaraz poczuła wielki ból, który trwał 
przez pół god -iny, potym fe umniey» 
fzył, trwał jeśnak przez całą noc; 
na zaiatrz'oczy zsklesły fię obfitą ma- 
teryą. przemywano oczy wodą czy- 
ftą, przy ktorym przemywaniu ze- 
fzła kleiowata materya i biełmo fpa- 
dło, a chora z*częła widzieć świa- 
tło. Na drugą nec powtórzono toż 
famo. lekarfttwo, bòl oczu już był 
mnieyfzy, i w kilku dniach oczy zu- 
pełnie zdrowe zoltały. 
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Lekarftwo domowe na Febrę. 


Weż dwa raki żywe, włóż do 
garczka i naley winem; tę raki po- 
winny zoftawać w winie przez ca- 
łą noc, fiazaiutrz przed paroxyzmem 
trzeba wyiąć raki, a wino dać wy- 
pić choremu. 


Na „FHvlire tercyanne. 


Weż jedno granam oczu rakowych, 
pòt granu fal-amoniacum,i jeden fzkru- 
puł myrry , zrob z tego wfzyftkie- 
go profzek na trzy razy zażyć: Za- 
Żyi w winie jeden profzek przed pa- 
roxyzmem, drugi nazaiutrz, trzeci 
na trzeci dzień. 


Lekarftwo na /pedzenie plam z twarz 
ekarfłwo na f/podzenie plam z twarzy. 


Weź korzeń ziela nazwanego Re- 
ża, lukrecyt i trochę anyżu, ugotuy 
to w wodzie, i tą wodą dwa razy 
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na dzień umyway twarz. Przez dwa: 
dzieścia dni plamy zginą. 


Na inflammacyą. oczu. 


Weź białko od jaia, w którym 
rozpuścifz trochę kamfory i cukru, 
trzeba to wfzyftko dobrze rozbić na 
talerzu, aż póki fię niezapieni; z te- 
go robi fię kataplazma, którą trze- 
ba przykładać na oko chore. To 
przez jednę noc wyciągnie całą in- 
flammacyą. 


Pomada na utrzymanie ż odrośnienie 
włosów. 


Weź uncyą fzpiku wołowego, i 
tyleż fadła nie folonego, włoż to do 
garczka i przyftaw do ognia, jak fię 
roztopi, przyday uncyą oleiu orze- 
chowego, z tego jak zaftygnie, zro- 
bi ię mafsa, którą co dzień trzeba 
pomadować włosy. Doświadczenie 
zapewnia, że takowa pomada nay- 
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iepiey utrzymuie i umacnia włosy, 
które wypadać zaczynaią i do pręd- 
kiego odrośnienia pomaga. 


Sposób robienia domowey tyzańny na 
Reumatyzmy. 


Weź garść ślazu, fzczawiu, cyko= 
ryi dzikiey , i ziela borakowego , 
wfzyftkiego po garści; (pokray to 
grubo, włóż do naczynia glinianego, 
i przyftaw do wolnego ognia, albo 
trzymay w popiele gorącym, przy« 
krywfzy naczynie,, przez godzin 
cztery, potym trzeba przecedzić ten 
likwor, i gorący pić 4 rana, po wy» 
piciu trzeba leżeć w łóżku przez dwie 
godziny, po dwóch godzinach mo- 
Żna zapić bulionem z cielęciny. 


Tyzanna na reumatyzmy, podagre, Jey- 
atykę i wfzelkie fluxye. 
b ` A 


Weź ziela nazwanego paprot, al- 
bo paprotka, w Aptekach nazywa fię 
Tom 1. H 
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Palepodium;, weź z Apteki Hermoda- 
ktylu, Chiny, albo korzenia Jndyi- 
fkiego, ziela Salsaparilla, wfzyftkie- 
go po cztery uncye , można przy- 
dać drzewa Jndyifkiego, które w A- 
prekach nazywa fię Gwaiak; utłucz 
hermodaktyl, a refztę pokray, włóż 
to wfzyftko do naczynia trzygarco- 
wego, wley do tego osm kwart wa- 
dy, a trzy kwarty wina białego: 
gotuy te tak długo, żeby fię czwar- 
ta część wygotowała, oblłepiwizy 
ciaftem pokrycie naczynia, potym 
trzeba przecedzić tę tyzannę i dola- 
wizy wody i trzecią część wina, zna- 
wu gotować, aż fię czwarta część 
„wygotuie: toż famo znowu przece- 
„dzić, i zlawfzy do butelek, używać 
za napóy ordynaryiny, wypiiaiąc co 
dzień po dwie butelki kwartowe. = 
Przez te dni, kiedy fię piie ta ty- 
zanna, nie trzeba iesć mieka, bulio= 
nów tęgich, fałaty, ani owoców, i 
nie trzeba wychodzić na zimno. 
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Nie mafz żadnego reumatyzmu, 
ani fcyatyki, ani fluxyi , na które- 
by używanie tey tyzanny nie po- 
mogło. 


Lekarftwo na bolenie boków. 


Weż trzy grana fenesu tartego, je- 
dnę uncyą białego maku, i trzy bisł» 
ka od jaia: wfzyftke to rozbiiefz ra- 
żem, weż przędzy ze lnu cienkiey, 
którą rozcielefz na chuftcę dla zro- 
bienia płaftru, na to włoży(fz przy- 
gotowaną mafsę z fenesu, maku, i 
bisłków. Ten plaftr przyłożyfz do 
boku boleiącego, i obwiążefz pło- 
tném w kilka razy złożonym, przez 
dwanaście, lub czternaście godzin, 
ten plaftr wyciągnie krew zepsutą , 
i bol uftanie. 


Lekarfiiwo na Jakorbut. 


Weź pączków, albo odroftków fo- 
snowych, które na wiosnę, jak drze- 
wa zaczynaią zielenić adraltaią: go- 
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tuy ich w wodzie przez kwadrans, 


jak to oftygnie, przyday ftarego wi- 


na tyle, ile ieft wody, niech to ftoi 
przez cały dzień; potym można prze- 
cedzić, i z rana po łyżcę jedney u- 
żywać. 


Sposób profty i mayfkuteczniey(ky na xaz 
trzymanie żołądka w dyfsenteryach 4, 
biegunkach. 


Weź jagód czarnych, które po bo- 
rach rosną, nażywaią fię borówki, 
albo czernicę, usufz te jagody , i fu- 
fzone ugotuy.z woda; tey wody -da= 
way po jednęy łyżcę choremu z ra- 
na, w południe i na noc, przez jeden 
dzień niechybnie zatrzyma fię żołą- 
dek. To jednak trzeba obserwować: 
że jeżeliby biegunka była od nie- 
ftrawności, czego znakiem -ieft rznię- 
cie w żołądku; tedy przed używa- 
niem tego lekarftwa, trzeba dniem 
pierwey zażyć 'rabarbarum, dla wys 
czyfzczenia żołądka. 


kra 
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ans, Lckarfturo, domowęg na w ścieklizne. 

Wi- 

ftoi Kiedy człowieka bydlę wściekłe po- 
y ę - 

rze- kąsa, weź fzklankę otu winnego, 

us łyżkę dobrą foli fzarey, garść li- 


ścia róży *polney , pięć kawałków 
czosnku, fzczyptę piłowin żelaznych, 
utłucz to wfzyftko w możdzierzu , 
przylewaiąc po trofzę octu winne- 
go;potym przecedzifz w fzyftko przez 
ehuftę, i wyciśniefz; z tego, co Zo: 
ftanie w chuftcę, zrobifz plaftr i przy- 
łożyfz d6 rany, a-likwor wyciśnię- 
| ty dafz wypić choremu na czczo, po 
wypiciu nie powinien nic jeść, ani pić, 


zra przez trzy godziny, potym może za- 
eden pić bulionem, a w godzin dwie ieść 


obiad. 


Śvosób- leczenia wścieklizny, publikowa- 
P p 


nie- 

znie- ny przez Urząd we Francyi, i powjze- 
YW» chnie używany. 

niem y 

wy: Jeżeli chory ieft temperamentu 


brwiftego, trzeba nayprzód puścić 


ZZA KIE RZ 
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krew z nogi, lub-z ręki, po wyczy- 
fzczeniu zołądka przez lekarftwo 3 
trzeba moczyć nogi w mierhie cie- 
płey wodzie z rana i wieczor pogo- 
dzinie, i jak nayczęściey obmywać 
ranę letnią wodą zmiefzaną z folą 
mo-'fką; to przygotowanie uczyni- 
wfzy, jeżeli rana iet znaczna, trze» 
ba na około oberznąć mięso, i bara 
dziey ią tozgłębić przez incyzyą s 
potym znowu obmywać wodą zmie- 
fżaną z folą moriką, albo z folą, 
która fię w Aptekach nazywa Sal- 
GIMIMONUACUMA 3 zaraz pa incyzyi trze 
ba na około rany z lekka nasmarować 
pomadą zmiefzaną z merkuryufzem, 
+ ranę zawinąć, przyłożywfzy plaftc 
naciągaiący fuppurativum, albo bafili- 
cum. Tym fposobem regularnie dwa 
razy na dzień trzeba odwiiać ranę, 
obmywać ią wodą fłoną, i plaftr świe» 
Ży przykładać, każdega dnia chory 
będzie brał lawatywy z wody cie. 
płey, do którey przyda fię trochę 
miodu przaśnego, i dwie łyżki octu 
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winnego; a jeżeliby cierpiał nudno- 
ści, i zbieranie fię na womity, na 
ten'czas można dać raz, lub dwa ra- 
zy na womitowanie. Dwa razy na 
dzień, to ieft: z rana i w wieczor 
będzie zażywać w łyfzczę wina po 
dwadzieścia kropel wodki nazwaney 
agua-luciæœ : co jeżeliby nagły fpra- 
wówało fkutek, tedy dosyć raz tyl- 
ko na dzień zażywać. Weż cztery 
grana kamfory, dwa grana piżma , 
fześć granów faletry W profzku, zmie- 
fzay to wizyftko z miodem prza* 
śnym, i co dzień daway zażywać cho- 
remu; niech chory jak nayczęściey 
piię wodę przegotowaną z kwiatem 
lipowym, do którey przyda fię tro- 
chę miodu przaśnego i oćtu winne» 
go. Jeżeli zaraza już zadawniona, 
czego znskłem ieft w chorym awer- 
sya od wfzelkiego napoiu , na ten 
czas tąż famą wodą trzeba dawać la- 
watywy co cztery godziny. Przeż 
czas kuracyi nie powinien chory uży- 
wać żadnego napoiu; ani pokarmu 


zapalaiącego, ani mleczną, naylepfze 
fą iarzyny i ogrodowiny. 


Takowa kurcacya powinna trwać 
póty, aż fię rana zupełnie zagoi, 
Po zakończonym leczeniu, pofpoli- 
cie zoftaie Ży chorym ociężałość , i 
gruba melancholia: na to daie fię 
co dzień kinkina w profzku, co trze- 
ba kontynuować przez cały tydzień, 
Dozz, albo wielość tsch lekartw po- 
winna bydź regulowaną , ftosownie 
da wieku i temperamentu chorego, 


Bydlęta domowe, których ży- 
cie użyteczne, jako to: konie, wo- 
ły Sze: podobnym fposobem mogą być. 
leczone na wściekliznę, z tą tylko 
odmianą że zamiaft incyzyi, łepiey 
ieft żelazem rozpalonym wypalić mię 
so około rany, co dla człowieka by- 
łaby rzecz nad to okrutna. Także 
do plaftru naciągaiącego więcey ter- 
pentyny trzeba używać, miefzaiąc 
do niey oliwy, albo oleju arzecho- 
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| wego, do picia zaś nayczęściey trze- 
ba dawać wodę zaprawioną miodem 
przaśnym i octem. Takowe bydlę- 
E ta powinne być odłączone od innvch 
przez fześć tygodni, ażeby fię dru- 
i gie bydło nie zaraziło. 


Sposób poznania, ieżeli pies, który uką- 


I, | fit czlowieka, lub bydlę, ief zarażony 
B=: 4 wscieklizag, albo nie? 
e > 
), 

| Po zabiciu psa, który ukąfił, weż 
y= | kawał mięsa gotowanego, nacieray 
p: mocno tym mięsem garło i zęby za» 
é bitego psa, z oftrożnością, ażeby ža- 
o dna kropla krwi nie padła na mięśo, 
y potym to mięso podafz psu zdrowe- 
e mu, ieźeli ten pies zabity był wście» 
j- | kły, pies zdrowy nie przyimie te- 
je , go mięsa, ale będzie burczeć i ucie- 


| kać. 
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Łekarfłwo na kamień ti, zapalenie 
nerek. 


Weź nafienia od marchwi dwie 
fzczypty, włóż do imbryka, naley 
wodą wrzącą, i zamiaft herbaty, da- 
way pić choremu po kilka razy na 
dzień; przez czas kuracyi, chory nie 
powinien ieść mięsa fłonego, ani ue 
żywać piwa, ani żadnego trunku go- 
rącego. 


Lekarfiwo na w[zelkie puchliny, i rany 


nawst grożące ganSreną. 


Weż fkorupę od jaia, wrzosu bia- 
łego, garść piołunu i ruty: zmiefzay 
to wfzyftko, ufiekay na drobne ka- 
wałki i ugotuy w winie białym, tak 
aż fię połowa wygotuie; potym trze- 
ba przecedzić likwor przez chuftę, i 
konserwować w butelcę. Tego lie 
kworu trzeba dawać choremu z rana 
na czczo po jednym kielifzku, po 
wypiciu, powinien leżeć w łóżku do- 
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brze okryty, ażeby naftąpiła tranfpi- 
racya; tym fposobem trzeba konty- 
nuować to lekarftwo przez cztery dni. 
Tym czasem, nie trzeba nic do ra- 
ny przykładać, po czterech dniach, 
jak opuchlina zacznie zchodzić, i ra- 
na zscznie fię ściągać, z lekka tylko 
trzeba obwiiać ranę chuftką kono- 
pianą. 


Maść domowa na w(fzelkie rany, groe 
żące gangreną. 


Zmiefzay razem trzy Żołtka od 
jaia, włóż kwaterke miodu przaśne- 
go i wley fzklankę wina białego,przy- 
ftaw to do ognia, i patyczkiem dre- 
wnianym miefzay póty, aż wino zus 
pełnie fię wygotuie, a z refzty zro. 
bi fè maść gęfta, którą jak oftygnie, 
przykładay do rany: 
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Lekarftwo na kołtun i parchy na 
głowie, 


Weż dwie żaby ropuchy żywe, 
włóż ie do. gzrczka polewanego, o= 
blep z wierzchu dóbrze ten garczek, 
i trzymay przy ogniu póty, aż ża- 
by uschną zupełnie, jak wschną i o- 
ftygną, utłucz ie na profzek; Nae 
trzyi dobrze głowę chorą fsdłem wie- 
przowym, i tym profzkiem posypa* 
wfzy, przykryi głowę pęcherzem,.i 
obwiąż; przez dwadzieścia cztery 
godziny i kołcun odpadnie i parchy 
zginą. 


Lekarfwo. na paralizm: 


Weź liścia brzozowego, utłucz ie, 
zakrop lagrem winnym, i przykładay 
na części ciała paraliżem dotknięte: 
obwinąw[fzy chuftą, ugrzey lagru wim- 
nego, i obley z wierzchu; to uczy- 
niwfzy, położyfz chorego: na li- 
ściach brzezowych i przykryielz go 


44 
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tymże liściem, famą tylko głowę zo- 
ftawiwizy wolną; gdy fię chory za- 
cznie pocić, daway mu co pół godzi- 
ny po kielifzku wody z winem na 
pół zmiefzanym. Po dwóch godzi- 
nach, powinna fig kończyć operacya. 

To profte lekarftwo doświadczo- 
ne jiet we Francyi, gdzie kobieta 
przez fiedm lat dotknięta paraliżem, 
przez jednę takową operacyą zupeł- 
nie zdrową zof 


Lekar fiwo doświadczone na robaki, 


Weż fkòrke pomarańczową, na- 
mocz ią w winie, i potym day tọ 
wino wypić choremu, trzeba to kona 
tynuować przez kilka dni; nayle- 
pfze fą do tego fkórki z pomarańcz 
gorzkich. 


INa wapory i zawrot głowy. 


Przez dwa dni idąc fpać, trzeba pić 
kwiat lipowy, po dwie, lub trzy fili- 


Pt 
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Żanki; po dwóch dniach weżmiefz 
dobrey kamfory kawał duży, jak ziar- 
ko grochu, włożyfz do wody zdro- 
iowey, jak fię zacznie rozpufzczać, 
wyrzuciwizy refztę kamfory, wypi- 
iefz tę wodę. 


Ratowanie dzieci po urodzeniu. 


We Francyi jedne dziecko urodzo 
me martwe, tak, że żadnego znaku 
Życia niewydawało, przywrócone zo- 
ftało do Życia naftępuiącym fposa- 
AP *.. bem: przyimuiący to dziecko, kazał 
ga obwinąć chuftami moczonemi w 
ciepiym winie, potym przyłożywfzy” | 
mocno fwoie. ufta do uft dziecka, 
wpulzczał dech do wnętrzności dzie- 
cka, nacieraiąc ręką jego żołądek , 
dla porufzenia refpiracyi; czynił to 
przez pół godziny: dż nakoniec dzie 
cko z konwulsyami pierwfzy. raz o- 
detchnęło, ale w kródcę znowu to 
oddychanie uftału, puls jednak lekki | 
| zaczął bić, kontynuowano znowu po- 
N 
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mienioną operacyą, wpufzczaiąc od- 
dech, za keżdym razem dziecko czę- 
ściey oddychać zaczęło, toż nako- 
miec zupełnie do życia: przywrocone 
zoftało. 


<apobieżenie ojpie dziecinney. 


U dawnych Narodów 6fpa nie by- 
ła chorobą nieuchronną, Którą u nas 
wfzyscy ludzie odbywać mufzą. 


Teraz iefzcze u Zydów w Mur- 
czech miefzkaiących tą chorobą ieft 
bardzo rzadka; przyczynę tego na- 
znaczaią ten zwyczay, który oni od 
dawnych czasów powzięty zachowu- 
ią: że jak tylko dziecko fię urodzi, 
zaraz całe ciało nacieraią folg, i po- 
tym wodą fłoną obmywaią. To być 
może: że fòl z natury [woiey zacho- 
wuiąca od wfzelkiey korrupcyi, prze- 
fzkadza wchodzeniu hu'norów, któ: 


re fą przyczyną tey choroby. 


Zapobieżenie przypadkom przy odrafła* 


niu zebów, 


Kiedy dzieci przez częfte płakanie 
oznaczaią (woie cierpienie bólu, ktò- 
re im fprawuią w dziąfłach, zęby za- 
czynaiące wyraltać; na ten czas trze- 
ba wziąć miodu przaśnego, który 
powinien bydź czyfty i biały, nay- 
łepfzy ieft do tego lipiec, i tym fma- 
rować dziąfła dziecinne. To uśmie- 
rza bol i rozwalnia fkórę na dzią- 
flach, że fię łacniey otwiera: a 
przez to zapobiega fię tym konwul- 
syom i gorączkom, które dzieci cier- 
pią przy odraftaniu zębów z niebe- 
fpieczeńftwem życia. 


Zapobieżenie , żeby nogi dziecinne nie- 


kofalawiaty. 


Częfto fię zdarza widzieć dzieci 
z-kofzlawemi nogami, ten defekt nie 
ieft dziełem natury, ale ieft fkutkiem 
nie baczności piaftuiących: 'dla cge- 
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go daie, fię ta "przeftroga, ażeby 
zpowiiaiąc nogi dziecinne, nigdy nie 
fkładać palców z palcami, ale pietę 
z piętą: niektórzy na to używaią ma- 
łey podufzki troygraniaftey, ktorą 
wkładaią wiążąc nogi dziecka. 


Lekarftwo- na nabrzmiałość palców od 
zimna. 

Nabrzmiałość palców fprawuiąca 
ciemno-czerwony kolor pziców, i ra- 
zem bardzo przykry ból-z nieiakim 
świerzbieniem złączony, nazywa fię 

Włochów gelloni, u Francuzów en- 
gelures, w nafzym ięzyku nie ma fzcze- 
gólnego nazwifka, ale wielu jet w 
Polfzcze, którzy to cierpią , osobli- 
wie w- jefieni i w żimie. Dla żapo- 
bieżenia tey chorobie, ci, którzy te- 
mu cżęfto podlegaią, powinni uży- 
wać rękawiczek zmaczańych w fpi- 
ritufie winnym i pończoch, jeżeli. u 
nóg toż famo cierpią. 

W Szwecyi „, gdzie naybardziey 


podlegli fą tey chorobie, leczą fię 
Tom I. I 
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naftępuiącym fposobem: biorą garść 
foli, małewaią wodą i w tym jak 
nayczęściey moczą ręce i nogi. We 
Włofzech, gdzie dla wilgotnego zi- 
mna naypowfzechniey na ręku cier- 
pią takową nabrzmiałość, w famiey 
tylko ciepłey wodzie moczą ręce: 
tą jednak obserwuią, ażeby zupeł- 
nie nie gubić takowey nabrzmiałości, 
która, lubo ieft przykra do cierpie- 
nia, ale ieft znskiem wewnątrz do- 
brey krwi cyrkulacyi, gdyż przez 
to fama natura więcey pomaga do 
naprawienia krwi, aniżeli upufzcze- 
nie oney. 


Sposób myczyfzczenia zębów ż dziąfłów. 


„ Weź jednę uncćyą myrry-tłuczoney, 
łyżkę dobrą białego miodu przaśne= 
go, i trochę fzałwii tłuczoney; zmie» 
fzay to wfzyftko tak, żeby fie z te- 
go zrobiła mafsa, którą trzeba nacie- 
raé zęby rano i w wieczor. 
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Na umocnienie zebów chwieiących fię. 


Weź jednę uncyą myrty, zmie» 
fzay z winem ioliwą, i tym co dzień 
płókay zęby; to lekarftwo jeft ta- 
koż pomocne na robaki, które fię 
w zębach znayduią. 


; ED AET 05 
Na umocowanie dziąfłów. 


Weż dwa grana kleiu wiśniowego, 
który rozpuścifz w winie czerwonym 
i tym będziefz płókać gębę ; Albo 
weź korzeni od tabaki, utłucz ie do-s 
brze w możdzierzu, tak, żeby z nich 
fok wyftapił, w tym foku umoczy fz 
chufte, lub bawełnę, i tym bedziefz 
nacierać dziąfiz; albo te^ weź: liscia 
zielonego z drzewa śliwkowego, lub 
rozmarynu ugotuy to w occie wine 
nym, tym częfto trzeba płókać gebę. 
Lekarfitwo na dziąfła zepsute, i na ru- 

fzaiące fig zi by. 
Weź liścia dębowego, ugotuy w 
wodzie, przyday do tego trochę Í 
ritusu winnego, tym jak nayczęściey 
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płókay zęby. To lekarftwo jak pro- 
fte ielt, tak częftym, a nie chybnym 
doświadczeniem doznane i przyiete. 


Lekarfitwo na fkomę, albo zdretwienia 
zebów. 


Kiedy zęby zdrętwieią od jedzenia 
kwaśnych owoców, lub z inney przy- 
czyny: trzeba wziąć fzczawiu, al- 
bo migdałów, i to żuć póty, aż fko- 
ma ominie; można też z chleba ży- 
tnego zrobić gałkę, upalić ią na o< 
gaiu i tym zęby nacierać. 


Sposób ma odpędzenie pchłów. 


Weż ziela rdeftu, liścia od kapu- 
fty, liścia z drzewa olfzowego, u- 
gotuy to w wodzie i tą wodą pole- 
way podłogę. 


„Jany /posób. 


Weż dębowin garbarfkich, nakła- 
dniy ich pod materac i około łóżka. 
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Sekret na fpedzenie marfzczków z twarzy. 


Weź z Apteki mirry utluczoney 
na profzek, włóż ią na rozpaloną ło: 
patkę żelazną, i przykrywfzy gło- 
wę ferwetą, trzymay twarz nad tym 
dymem, do trzech razy co raz posy- 
puiąc mirry na rozpaloną łopatkę; 
potym nabrawfzy do gęby wina bia- 
łego ,-poleway tym rozpaloną łopa- 
tkę, i nad: parą twarz trzymay, co 
trzeba powtarzać takoż do trzech 
razy. Czyniąc takową operacyą co 


dzień rano i w wieczór, niezawodnie 


do trzech miefięcy marfzczki na twa- 
rzy zginą: zwłafzcza, kiedy te nie 
fą bardzo przez wiek zadawnione. 


Ratafia wiśniowa na umocnienie żołądka. 


Wybierz wiśnie naylepfze i nay- 
doyźrzalfze, pouryway z nich gałą- 
zki, i naley dobrym winem czerwo- 
nym, tak, żeby do funta wifien wcho- 
dziła kwarta wina ; trzeba to trzy- 
mać w fłoiu fzklannym dobrze za» 
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tkanym na fłońcu przez trzy tygo- 


dnie , zawfze na noc przenofząc do 
izby, ażeby wilgoć nie wefzła Po 
trzech tygodniach wyciśniefz fok 
przez chuftę, i do tego foku wyci- 
Salonego przydafz czwartą część fpi- 
ritusu od wodki, i pół funta cukru 
i znowu przez drugie trzy tygodnie 
poftawifz na fłońcu. Po trzech ty- 
godniach trzeba znowu przecedzić li- 
kwor przez bibułę , ‘albo przez płó- 
tno w kilka razy złożeną, i zlawfzy 
do butelki kanserwować, a w potrze- 
bie po pół kielifzka zażywać. Tako- 
wa Ratafia pomocna ieft fzczegól- 
mie na nieftrawność żołądka, i na 
bolenie ferca. 


Sposób robienia ou czterech złodzietów. 

Weź piołunu famych wierzchołków, 
rozmarynu, fzałwii, mienty , ruty, 
wfzyftkiego po poł-tory uncyi; kwia- 
tu lawendowego dwie uncye, cyna 
monu, goździków, mulzkatowey gał- 
ki, czosnku, wlzyftkiega po dwa 


da g O e 
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uncyi, można 
i całamus-aroma= 
ba to wfzyftko 
nalać octem 
i pofta- 


grana; kamfory pół 
też przydać z Aptek 
ticus dwa grana; trze 
pokraiać na kawałki i 
wianym naymocnieyfzym Ę 
wić na flońcu, albo w miernym cie- 
pilen trzymaiąc przez trzy tygodnie, 
potym trzeba przez bibułę przefiltro- 
wać blkwar, i trzymać w butelcę do- 
brze zatkaney. 

Używa fig przeciwko wfzelkina 
zarazom, nacierałąc tym ręce i twarz, 
a w niebezpieczeńftwie wielkim po- 
wietrza, trzeba tyta izbę kadzić, i 
fuknie okurzać. 


Przygotowanie wanny aromatyczne » 
przeciwko reumatyzmom, i na u- 
mocnienie członków. 


Ugotuy w wodzie rzeczney zio- 
ła naftępuiące : rozmaryn, cząbr, al- 
bo tym, lawenda, macierzanka, le- 
biotka, materan, piołun, fzałwiya» 
mienta dzika, i inne zioła pachnią- 
ce; potym. trzeba zlać tę wodę, WY- 
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cisnąć zioła i Przydać do zlaney wo- 
dy trochę wódki protey: i wlać do 
wanny Przygotowaney, 


Trezerwatywa od w jzelkicy zarazy, 
Ci, którzy częfto mufzą odwie. 
dzać chorych, ażeby jskiey zarazy 
w fiebie niewciągneli 
ko mieś oftrożność, 
kali śliny fwojey prz 
kiedy fą na tym powietrzu , gdzie 
fi h wy- 
adczenie 


że wfzyftkie zarazliwe cząftki 
zez nozdrze, 
> ofiadaią i za- 
w gebie będą- 
im razie radzą 
ać w gębie, lub 
używać takich korzeni, które nays 
bardziey ślinę Pędzą, tę jak nayczę- 
ściey zpluwaiąc, a Przy tym naciera- 
iąc ręce.i twarz octem czterech zło» 
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dziejów, można bydź bezpiecznym 
od wfzelkiey zarazy. 


Na [pedzenie brodawek. 


Weż oficzyny furowey, jeden ko. 
niec tego drewna włóż na ogień, jak 
fię drewno zacznie palić , z drugie- 
go końca drewna wyftąpi fok, tym 
fokiem trzeba fmarować brodawkę ; 
do trzeciego, lub czwartego razu bro- 
dawka odpada. 


Jany jJposòb. 


Weż fkórkę cytrynową, namocz 
ią w occie winnym dyftyllowznym, 
niech tak moknie przez dwadzieścia 
cztery godziny, potym wyimiefz ią 
i przyłożyfz da brodawki; nie trze- 
ba dłużey trzymać nad trzy godziny, 
na drugi dzień trzeba znowu przy- 
łożyć tę f(kórkę i trzymać przez trzy 
godziny, taż famo ponawiaiąc innych 
dni, aż póki brodawka nie zginie. 
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Lekarftwo na płynienie humorów z Oczu. 


Weź garść trybulki, ugotuy ią w 
wodzie zdroiowey , tą wodą, jak o- 
ftygnie, częfto przemyway oczy. 

Albo weź czyftego miodu. prza- 
śnego, garść ruty zieloney, którą u- 
tłukłfzy w możdzierzu, wyciśniefz z 
niey fok, ten fok zmiefzany z mio- 
dem trzeba wpufzczać do oka. 


Lekarftwo na umocnienie włosów , żeby 
nie wypadały. 

"Weż nafienia od Pietrufzki, utłucz 
na profzek, tym profzkiem na noc 
trzeba posypywać głowę, przez ta 
włosy umacniaią fię. 


Na prędkie odyośnienie włosów. 


Weź piołunu, fzałwii, betoniki , 
maieranu, rozmarynu, ugotuy te zio- 
ła w wodzie, tą wodą czefto zmy- 
way głowę, a włosy bardzo prędko 
odrosną. 

Drudzy obserwuią fekret naftę- 
puiący: trzeba wycisnąć fok: z po- 
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krzywy; w tym foku umoczywizy 
grzebień, czesać głowę pod włos. 


Naprawienie kawy, żeby zdrowiu nie- 
Jakodziła. 


Kawa z natury fwoiey ieft lekat- 
ftwem, przez tò tylko fzkodliwa ieft 
zdrowiu: że fie gotuie zbyt tęgo, 
dła tego, żeby była mocnieyfza; na 
zaradzenie temu wynałeziony ief na- 
ftępuiący fposob: 

Trzeba razem w dużym,  naczy- 
niu nagotować kawy cienkiey, i O- 
nę zlawfzy do butelki, i dobrze za- 
tkawfzy, zakopać w. ziemię; tym 
fposobem przez tydzień nabierze ka- 
wa mocy i (maku, tak, jak gdyby 
naytężey ugotowana była, ale ta moc 
nie będzie fzkodzić zdrowiu. Jm dłu- 


żey kawa zoftaie w ziemi zakopaną, 
tym więcey nabiera mocy. 


Lekarftwo doświadczone, na truciz nę 
z arfzeniku. 


Pięć osób we Francyi » które ja- 


dły potrawę zaprawioną arfzenikiem 
użytym zamiaft mąki, gdy zaraz u: 
czuły gwałtowne ikutki tey trucizny, 
uleczone zoftały naftępuiącym fpo- 
sobem: 

Zaraz dano im pić ocet winny 
zmiefzany z wodą, naftąpiły zna- 
czne womity , przez które wyfzła 
trucizna; potym dano połknąć -ole- 
iu anyżowego, który bardzo ieft po- 
mocny na takową truciznę , i tym 
fposobem wfzyftkie z tych piąciu o: 
sób da zdrowia przyfzły. 


Lekarfłwo na nagnietki u nóg. 


Weż główkę czosnku, włoż do po- 
piołu rozżarzonego , aby fię upiekł, 
jak fię upiecze tak: że będzie miek- 
ki, przyłóż to do nagniotki na noc, 
i obwiń chuftą; powtarzaiąc to do 
trzech dni, gdyby był naybardziey 
zaftarzały nacifk, mufi z korzeniem 
odpaść. 

Albo weż chlebz białego, na- 
mocz w wodzie ciepłey i na noc przy- 


pe 


klada 
moc: 


W 
ktòri 
wych 
nie i 


niey( 


wiepi 
zolte 
ŚCI, 

glinie 
fię r 
mief: 
fię z 

jak c 
Wrzo 


W 
droż 
fmar 
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kładay do nagniotków, chleb ma tę 
moc: że ie rozmiękcza i wycięga. 


Lekarfłwo na wrzody. 


Wrzody, fą to humory w ciele, 
które fię psuią, i zmiefzane ze krwią 


ła wychodzą na wierzch; na ziniękcze- 
le. nie i wyciągnienie ich nayfkutecz- 
Dz nieyfze ieft naftępuiące lekarftwo: 
pt Weź mafa świeżego ,. tłuftości 
| wieprzowty, łoiu baraniego, wofku 
żółtego, wfzyftkiego po równey czę- 
ści, włóż to wfzyftko do tygielka 
glinianego, i rozpuść na ogniu, jak 
A fię rozpuści, przydafz trochę oliwy. 
U- A > A . W = 
i miefzay to drewienkiem , póty: aż 
e fię z tego zrobi mafsa gęfta. Tę maść 
K= EK j c cam 
M jak oftygnie, trzeba przykładać do 
M wrzodów. 
y Lekarfiwo na krofty. 
m ż i PERE, 
Weź fzczawiu, mafła świeżego, i 
3 drożdży, ugotuy to w tygielku, i ty% 


fmaruy części okroftawiałe. 
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= z ===" | m 
Profte lekarftwo na bolenie zebów. © | naa 
cał: 

Naygwałtownieyfzy ból zębów w win 
pół godziny uftanie, za użyciem na- | wi 
ftępuiącego fposobu: Weź chrzanu nac: 


furowego, utrzyjsgo na tarcę,i wziąs 


roz 
wizy fzczyptę, przyłóż przez płós fg 
tno do pulsu reki tey, z którey ftro- Jiri 


ny zeby bolą: trzymay ten chrzan | 
póty, 2ż zacznie naciągać, nie trzeba | L 
jędnak nigdy dłużey trzymać nad pół 
godz ny, bo chrzan naciągnie zna. 
czhy pęcherz na ręce, który potym 


J 
FA wielki ból fprawuie. mka 
} W używaniu tego lekarftwa, | AR 
trzeba to obserwować, ażeby nie- ki 
wiele chrzanu przykładać, i to przez ! tyn 

chuftę cienką, i nie długo trzymać: 


na wielu osobach doświadczywfzy, 
że ten fposób w pół godziny odey- Au 
muie bòl zębów , jednemu fkarżące- 
mu fię na zęby, radziłem toż famo 
lekarftwo, który nie wyfuchawfzy o- 
demnie pomienioney przeftrogi, pre- 
feruiąc uwolnienie fię od bólu zębów 
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nad wfzelką przykrość , kazał fobie 
całą rękę 'chrzanem obiożyć , k ob- 
winąwizy ią pofzedł do fpania ; 'ale 
w nocy, gdy zaczął chrzan mocno 
naciągać , gwa itu krzyczał od bolu, 
rozumiejąc: że mu na Żart to lekadr- 
ftwo poradziiem; bół jednak zębów 
zaraz ufał, i więcsy nie powracai. 


Lekarftwo m a. fluxys i bòl dziąfłów. 


Ochędóftwo 'i zdrowie tego wy- 
iąga, 2 ażeby co dzień z rana płókść 
gębę; na uwolnienie fię od fluxyi, 
trzeba wziąć łyżeczkę od kawy wód- 
ki lawendowey, zmiefzać z wodą, i 
tym płokać gębę; to lekarftwo nie- 
winne i profte, ieft tak fkuteczne: 
že kte tylko tego używał, żadney 
fuxyi nie doznaie. 


Na wybielenie z zebów. 


Weź liścia hizopu, lebiotkeę ziele, 
miemty fuchey , wfzyftkiego po pòl- 
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uncyi, rogu jeleniego, foli po jednym 
granie; włóż to wlzyftke do garczką 
i poftaw na węglach ogniftych, jak 
fię to zacznie palić, przydafz fmoły, 
żywicy, i maku po pół grana, myr- 
ry fzkrupuł jeden; utrzefz to wfzya 
ftkó na drobny profzek, i tym bę- 
dziefz wycierać zęby. 


Na toż Jamo profłe lekar flo. 


Weź popiołu od tabaki paloney, 
albo weź pokrzywy fuchey, fpal na 
popiół, i tym popiołem wycieray 
zeby. ; 


CZĘSC 1I. 


y RE 


Pi 
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nia y 
rałen 
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fpod: 
łączą 
wii: 

wki 

czen 
użyć 
ale o 
które 
nią i 
nay 
nofz 


c: £ NE SC 
oZABAWACH 
y RĘKODZIEŁACH WIEYSKICH. 


Poa to dzieło, jedynie dla Go- 
fpodarzy i Wieśniaków,.doświadcze- 
nia w rekodi ełach, te tylko wybie- 
ralem, które bez zakia dania kefzto- 


wnych Fabryk zdy c Ynny Gc 
yen a ggi , Z y zy nI y Qe 


fpodarz w domu pr akty kować może, 
łącząc z ZE kiem fwoie zabawy na 
wfi: Przydałem też niektóre zaba. 
wki wieyfkie, to jeft: te doświad- 
czenia, które lubo. nie wchodzą do 
użytków. .i petrzeb ow ch, 
ale odkrywaiąc naturę *zeczy i ziół, 
Które na wfi nogami dep EAAS czy* 
nią naymilfzą zabawę rozumowi, i 
naygrzyzwoait(zą człowiekowi przy- 
nofzą fatysfakcyą , kiedy widzi: że 
przez dociecze!r 


ie „natury ftworze- 
nia, nayprzyzwoiciey fię bawi na 
żiemi, a przez takowe zabawy Ży- 
dom I. K 


m 


j 
1 
fi 
i 
| 
| 
1 
Ho 
i 
f 
ej 
T 
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iąc przyftoynie dla fiebie, przez od- 
kryćie fweich wynalazków Żyie i dla 
drugich. 


Sposób wyprawienia fkór, którego uży- 
waią ludzie prości w Ameryce. 


Naypierwfza Fabryka w całym Na- 
rodzie ludzkim, była wyprawienie 
fkòr bydlęcych, któremi lę ludzie 
odziewać zaczęli; zczasem różne do 
tego (posóby wprowadzone-i wyna 
lezione fą, im -bardziey np RELA 
tym kofztownieyfze i trudnieyfże do 
wykonania. 

Nayproftfzy i naydawnieyfzy 
fposob zoftał u Narodów. dzikich. 
Ten, którego uUżywaią niektóre dzikie 
Narody A narre onike. ukazuie nam, 
że dawniey dolwyprawy fkóry zwie- 
rzęcey., lub bydi lęcey używana mó- 
zgu tegoż zwierza, lub bydłęcja. W 
Kraiu Zużfana, gdzie fie znayduie 
nay więce y farn; i fkóry farnie w 
nzyw ięki zym,fą używaniu, pospel- 
ftwo używya mózgu farniego do wy- 
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prawy fkór naftępuidcym fposobem: 
Po,zdięciu fkóry, robią w niey 
na brzegach naokoło dziurki, pa- 
tym moczą przez trzy, lub cztery 
dni w wodzie, w rzecę; lub w fa- 
dzawcę; po dobyciu z wody, na 
mieyscu, gdzie dońce nie dochodzi, 
wyftawiaiją ramy , podług wielkości 
fkory, zrobione z drzewa, których 
nogi, czyli fupy na półtora łokcia 
w ziemię .zak iią, ażeby te ramy 
profta i ocno ftały; tęż fkórę mo- 
krą rozpinaią a tych ramach do 
fufzenia, i rościg; ją do hacz 
w rama i 
rękoma 
nożami 


ugotuie, -tup 


niey mozsgu, i tym 


ze,śrzodka, to jef: 


Cześć Tyzecia 


"ny, gdzie fzerść była; tak nasmaro- zie 
wana fkora, jak wyschnie, ftaie fię rę 
tak miękka, że aayprzednieyfzey wy= | dyr 

r | 
prawie wyrówha: tę tylko ma wa- | oka 
dę, że delzczu nie może wytrzymaćę | fam 
że fię kurczy, od wilgoci; na to u- | prz 


Żywaią naftępuiącego fposobu: Te | żel 


l fkóry , które maig bydź exponowa- | biią 
ne na defzcz i wiłgoć, nim namo- | ią, 
| czą, pierwey okurzaią dymem gno- | z | 
iowym ; do tego kopią dół w ziemi | fan 
3 głęboki, na półtora łokcia, akrą | nio 
ii sty, maigcy diametru łokieć, lub pòt- | wy 

i tora łokcia, ten dół osadzaią na o4 | 
| koło drzewem. cienkim , ałbo gałę- | ne 
ziami giętkiemi, które u wierzchu | ży 
af wiążąc, robią z nich nad dołem for- | ale 
Ku! mę kopuły, albo altany fklepioney; | ke 
i ai do dołu, kładną węgle rózpalone, | nie 
| które pokrywaią saoiem krowim, i t 

lub koń(fkim, albo drzewem zgniłym, 

lub. inną materyą, która fię płomie- ok 
niem nie pali, a daie wiele dymu; bu 
kiedy fię już dym gęfty zaczyna pod- ry 


nolić, w ten czas dopiero na gale- 


1 


P'ieyfkich, 


zie w Kopułę ułożone, kładną fk 0- 
rę maiącą iść de wyprawy i żeby 
dym nie wych: odził z pod fkóry, na 
około brzegów fkory narzuczią tąż 
famą -ziemią, która była, wyrzucana 
przy kopaniu dołu, dziurki takze ] 
żeliby fię jakie zrobiły w fkorze, 
biiąc bydlę, Z ag „ddubszaw 

ią, tym -fposoi ; 

z jed t 


gotowane i wyprawio- 


żeni zą do wfzelkiego u: 


Aese w tamtym Krain, 
i do Europy wiele ich wychodzi, 
których używaią na obuwie, odzie- 
nie, rękawice, pokrycię, pokrowce. 
fkóry, którś: nie były 
okurzane [posobem wyrażonym, far- 
buią różnemi kolorami, takowe fkó- 
ry używaią fię na obicie, pokrycie 
ftołow, krzeseł ŚXo: 
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Farbuią tym fposobem: nayprzód, 
fkrzpisią lekko, albo odwilżaią fkó- 
rę, i rościągnąwfzy ią na ramach, 
węgłem na niey robią różne wzory: 
toż rozpuściwizy farbę w famey wo- 
dzie, naprowadzaią (kórę tak, ażeby 
whaka 


farba, i ażeby odwilżony mózg, któ- 
rym pierwey druga ftrona była na: 
smarowana, złączył fię z farbą, któ- 
ra zaraz nabiera pięknieyfzego ko- 
loru, i tak mocno fe trzyma, że fię 
używaniem nigdy nie zetrze. 


Sposób Angielfki wyprawienia fkór. 


W Angli wyprawuią fkóry tym 
fposobem: jak tylko fkóra wychodzi 
ed Rzeźnika, zaraz świeżo wnofzą 
do ciepłey izby, i wiefzaią wzdłuż 
na ramach przygotowanych; ciepło 
izby pewinno bydź prawie rowne na- 
turalnemu eiepłu bydlęcia, w teyże 
izbie konserwuią dąb garbarfki, aże- 
by fię rozparzył; po eeterech dniach 
zdeymuią fzerść ze fkóry, potym 


iąc, przefzła na drugą tronge 
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W kładaią do wann 


dą zmiefzaną ,Z mąką Żytną razową; 
rzymaią tęy wannie przez dzie- 


brze napęcznisła, 


*barfkiego » 
S 
przez rok 


bianie konópi 


z popiołu, f 
mieszaią wa apii nie gafzo- 
Bia o- 


jugu tak przygotowane; 

kną w nim przez dodani dwad 
cztary,:potym w ty: mże famym 

gu gotuią przez godzin dwie, i fu- 
fzą w cieniu, jak dobrze wyschnie, 
pa ździerzą i przędą. 


Przygotowanie drzewa na Poiazdy- 


Jm dłużey fufzone ieft drzewo > 


t44 
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tym iepfze ieft 5 na poiazdy, do u- 
KA mocnienia zaś drzewa, i do uczynie- 
LAB IRN nia. wytrzymalzym wilgoci i wfzel- 
di Ki kich odmian powietrza, wynaleziony 
dh ieft naftępuiący fposób : weż fadia, 
ERRIA i ktòre fie używa do fmarowania po- 
l i ; łazdów, roztop go na ogniu w na- 

pii czyniu glinianym, tym nasmarówa: 
uf ne drzewo poftaw na fłtońcu, jak 
a: wyschnie; znowu nasmaruy i wysufz 
| na fłońcu; tym fposabem przygoto- 
| ; wane drzewo dwa razy dłużey trwa 
jak inje. 


Sposób, którego używaię Hollendrzy do 
7 Dielenia plótna. 

Płótna holenderfkim fposobem bie- 
lone fa mocnieyfze i bielfze; Na 
wfiach osobliwie, gdzię wiele ieft 
wody, można używać naftępuiącego 
fposobu: 


kładaiq mydłem czarnym, którego 
do chut używają, tak przełożone 
wkładaią do wanny, którą pokrywa- 


Hollendrzy furowe płotno prze- . 
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ia fuknem grubym: potym ugotowa- 
ny ług z popiołów , leią do wanny 
przez fukno, raze dolewaią wodą 
wrzącą, nakrywa ią tę wannę, i tak 
trzynaią przez fześć godzin: potym 
dobywaią płótna, mydlą, płóczą „ i 
odsyłają do blechu. 

Blech, ieft mieysce otoczone Ka- 
nałami z wodą i ogrodzone: tam 
płótno rościąga, i pompemi fkrz 
fie wodą przez trzy dni: to fkr 
nie wódą4 powinno bydź tak częfte, 
jak predko płótno wysycha, ażeby 
fuche przez długi czas na fłońcu nie 
leżało. 


R 
ekret dAngielfki na dodanie mocy 


trwałości jkórom. 


kret jef 


dła Pablicz 


jego fe kret dla: Paih 
tku; „w tym dziele 


146 


EDESA ASPE DUE eE DE. MAE BYM EEEO WM DYK 
s ZE O O w aasan 


fkórę- wyprawioną, i namocz w wo- 
dzie zaprawiońey piłowinami żelazne» 
mi, albo też w tey wodzie, która 
wychodzi z toczydła fzlifirfkiego , 
gdzie naywięcey ięft drobnych par- 
tykuł z żelaza, lub ftali: w tey wo- 
dzie powinna zoftawać fkóra, przez 
kilka dni; "potym trzeba ią wysu- 
fzyć, i naprowadzić tłuftością zwy- 
czaynym fposobem. 


INaprowadzenie drzewa kolorem ciemnym. 


Trzeba zgafić wapno nie gafzone 
w urynię, tym naprowadzać drze- 
wo, jak zaschnie, trzeba wziąć  fo- 
ku garbarikiego, i tym zmywać pier- 
wfze naprowadzanie, toż famo po- 
wtarzaiąc drugi i trzeci raz, drzewo 
nabierze koloru. 


Spósób uprawiania Wełny do Fabryk 
Sukiennych. 


Gdy więkfza część Gofpodarzów 
wieyfkich, fuknem domowey / robo- 
ty fię odziewa, nic więcey mie trze» 


pna ze 


mowa 
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ba, tylko tęż fame domowe fabry- 
ki powoli wydońmonsi a ażeby mięć 
w kraiu tyle fukra , ile do używa- 
nia potrzeba; - co łacno każdy Go- 
fpodarz bez zakładania kofztownych 
fabryk dokazać może. Dla czego, 
kłsdnę tu niektóre doświadczenia i 
informacye da wydofkonalenia fa- 
bryk fukiennych. . 


ge 7-7 
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rá fię w niey znayduie, rient przy- 
yną oftrości i twardości wełny: 
o czynią w Fabrykach naftępuiącym 
iposote y 


Dei 


D 


cz 
t 


f 
Do kotła biorącago w fiebie dwa- 


W 
dzieścia garcy , nalewaią dwanaście 
gśrcy wody, -a cztery garce uryny 


pi fię to na ogr 


winna BĘ przez pół 
potym. dob ją iay 
na drabkach , ażeby oschia ; potym 
włożywizy wełnę do kofza, płóczą 


,.1 rozkładalą 
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ią w wodzie ciekącey, vftawicznie 


rufzaiąc kofz, póty, aż w nim po- 
każe fię fama czyfka wedz, bez ża- 
dney piany , ktora fię robi z tłufto- 
ści wełny. 

Tym czasem drugie dziefięć fun- 
tów wełny kładną 'do tegoż kotła, 
i moczą, tak, jak pierwfze: i tak fię 
kontynuie póty, póki wyftarcza przy- 
gotowaney wody do moczenia. Przez 
takowe uprawienie, wełna traci czw ar= 
tą, lub piątą część (wego ciężaru, 
podług tłuftości wełny , ale ftaie fię 
miękczeyfzą, łacnieyfzą do cienkiego 
przędzenia, i lepiey przyimuie farbę, 


Sposob farbowania fukna, niebiefkim 
kolorem. 


Do kotła miedzianego, trzebs na-. 
lać wody zgniłey., wziętey z jakie- 
go bagna ftoiącego, albo w niedo- 
ftatku takiey wody, można ią zro- 
bić, mocząc fiano w wodzie, aż do 
zgnoienia.  Napełniwfzy kocioł tą 
wodą, trzeba ią gotować przez pół- 


po 


tory $ 
da zl 
której 
otręba 
wodę 
wrzuc 
tną k 
żeby: 
patam 
wody, 
derka! 
i tak 
cztery 
nach. 
nia $ 
do fà 
wapni 
kryw: 
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weęyśc 

C 
odkry 
kryć, 
poki 
co fi 


tory godziny. Tak ugotowana wo- 
da zlewa fię do kadzi drewnianey > 
którey dno powinno bydź po ypaao 
otrębami pSszennenit ; i > 
wodę z kotła do kadzi, 
wrzucać do teyże kadzi farl 
tną kas ałkami, jeden po” di 
żeby: fię rozpufzczała, i 
patami drewtiianemi; po przełaniu 


wody, nakrywa fię kadź fuknem, lub 


i 


nie wyci coazita, 


ł PTE ADA | 7 zkań 
aerzami, azeDy pa 
anryta powinny itać przez 


cztery 
nach odkrywaią kadź dla wpul 


iny; pó czterech 


nia świeżego powietrza, i dodaie 
do farby już rozmoczone 
wapna gafzonego, i znowu fię przy- 
krywa, zoftawuiąc u brzegu na czte= 
ry palce mieysce nie nakr$te, dla 
weyscia powietrza. 

Co trzy godziny trzeba znowmn 


o 


, 
wf 


odkryć kadź, wymiefzać farbę i na- 
kryć, co fię robi po kilka razy , aż 
poki farba zupełnie fię nie uprawi, 
co fie goznalie tym Iposobem: po 
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trzech godzinach,gdy fię odkryie kadź, 
za uderzeniem w nią łopatą drew nia- 
ną, kiedy zaraz farba do góry idzie, 
znak jeft, że już ieft dobrze upra- 
wiona; na ten czas kładnie fię do 
farby próbka fukna, która powinna 
moknząć w niey przez godzinę. Je- 
zeli farba ieft dobrze ugodzena, prob- 
ka fukna po wyięciu z farby będzie 
mieć kolor zielonawy, a gdy pole- 


‘ży przez minutę na powietrzu, na- 


bierze koloru błękitnego ; jeżeli zaś 
próbka nie wydaie tyck znaków, trze- 
ba dobierać więcey wody, albo przy- 
dawać wspnz,i znowu nakrytą kadź 
trzymać przez dwie godziny. Po u- 
prawieniu doftatecznym kadzi, czyli 
koloru w niey będącego, kładzie fe 
fukio, nskrywa iię kadź, i trzyma 
fię tak przez godzinę, lub więcey. 
To ieft pierwfze przygotowanie fu. 
kua, do farbowania. 
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ney. 

W dużych Fabrykach do fta funs 
tów indychtu, wchodzi trzydzieści 
wiader wody, albo fto dwadzieścia 
garcy; do małey pźrtyi w teyże fa- 
mey- proporcyi można umnieylzyć 
farby i wody. 

Rozpufzcz 
ry. fię rabi 


wody do 
troci 


4 ` 


w ługu, któ- 
>em: nalewa 


« 


i, do Którego fypią 
>szeanych, przydaią 
ugi tyle po- 


ażdego funta farby wskódziło pół- 
i r > 2 trzy WA po- 

piołów;- gotuią ten ług długo, po u- 
gotowaniu daią czasu pół godziny, ax 
zeby fię lug uftał.- Potym zlewaią 
czyfty ług do naczynia drewnianego, 

a fusy wyrzucaią z kotłą, i wypłu- 
kawfzy kocioł, znowu wlewaią da 
niego, podkładaią ogien 
farbęj do ługu, utłuc 
profzek; utrzymnie, 


„1 wrzucaią 
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pod kotłem, ażeby ług był gorący, 
ale żeby fię nie gotował. Tym fpo- 
sobem powinien fię utrzymywać Ko- 
cioł nakryty przez kilka godzin; 
przydaiąc do niego po trofze wody 
wąpienney , to ieft : tey..w ktorey 
wapno było moczone;.kiedy fię juź 
farba rozpuści tak, że nie będzie ża- 
dnych gruczołków na dnie kotła, 
trzeba-zdiąć z ognia kocioł, nakryć 
go, a jak fię uftoi, wpuścić próbkę 
fukńa jak fię wyżey opisało. ' 

Tym fposobem można uprawiać 
ziemię błękitną,którey Ge wiele znay- 
duie na bagnach tłuftych, i oney u- 
żywać zamiaft indychtu do farvbowa- 

a nia fukna. 


Przygotowanie wapna do kadzi Far- 
i i biar/kiey. 

Wapno, które fię używa od Far- 
biarzów powinno bydź gafzone tym 
fposobem : potrzeba kłaść do wody 
wapno nie gafzone kawałami, ktore 
gdy zacznie fię burzyć, albo fzumo- 

wać, 
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wać, trzeba zaraz wyiąć, i do ifi- 
nego włożyć naczynia próżnegb, 
gdzie wapno famo przez fię powin- 
no gasnąć,i rozsypać fię; potym trze» 
ba konserwować te wspno na mięy- 
scu fuchym. 


Przygotowanie mody, która fie używa 
do fukna. 

Trzeba nalać do kotła wody rze- 
czney, i gotować na ogniu wolnyrs; 
jak fie dobrze zagotnie, przelewa fię 
ta woda do Beczki, do którey na- 
sypawfzy etrębów , trzeba miefz:ć 
dobrze trzy, lub cztery razy na dzień; 
powinna bydź czwarta część otre- 
bów, a trzy części wody; Trzeba 
czekać cztery, lub pięć dni, ażeby 
ta woda zakwaśniała. 

Taka woda używa fię nietylko 
do farby, ale też do moczenia fukna, 
nim poydzie do farbiarni. 


Farbowanie Jukna czerwonyni kolorem. 


Nim fię zacnie farbować fukno 
czerwonym kolorem, potrzeba go 
Tom I. L 


to 
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przyfposobić do przyięcia tego kolo» 


gu, gotuiąc w wodzie wyżey opisa- 


ney , przydawfzy de niey ałunu, i 
cremortartari, lub zamiaft tego, jakie- 
gokolwiek kwasu. 


Delfze przygotowanie fukna do-czermwoe 
nego koloru. 

De dwudzieftu funtów fukna, bie- 
sze fię pół-korca otrębów i wody ty- 
le, ile potrzeba do zmoczenia -po- 
mienionego fukną: gotuie fię to fu- 
kno w otrębach przez pół gódziny; 
potym fię dobywa, i rozwiefza es 
ażeby ofiąkło. 


Przygotowanie farby Kermes,albo Jzar- 
tatu Weneckiego, 

Doe kotła, w którym było gotowa- 
ne fukno, trzeba nalać wody czy- 
ftey , przydaiąc do niey piątą część 
wody zgniłey, jak fię wyżey opisa- 
ło: cztery funty ałunu Rzymikiega 
grubo utłuczonego, i dwa funty Tar- 
tari rubri; jak fię to wfzyftko zago- 


z 


o Rękodziałach Wiey fkich. TBS 


EIEEE A GDÓW ETNA saan wa MAN, 
DA M IE eee 


tuie, wkłada fie"do tego. kotła fu- 
kno, i trzyma fię przez trzy, godzi- 
ny, rufzaiąc coraz fukno; potym 
trzeba wyiąć fukno, wycisnąć z lek- 
ka i powiefić na fuchym mieyscu, a- 
żeby powoli wysychąło 

Gdy fukne oschnie tak, że bę- 
dzie iefzcze trochę wilgotne, do te= 
goź kotła zagrzanego tak, że woda 
w nim będzie letnia, trzeba włożyć 
dwanaście uncyi kermesu utiuczonego 
na każdy funt fukna, albo wełny, 
ieżeli chcefz mieć fzarłat w żywym 
kolorze, i gotować;:jak.fię: dobrze 
zagotuie kocioł, wkłada. fię fukno i 
gotuie fię przez godzinę; potym fię 
dobywa, i jak ofiąknie, obmywa fie 
w-rzeczney wodzie; 

Trwalfzy iet kolor czerwony; 
kiedy fię farbuie;+w wełnie przed u- 
przędzeniem, i robieniem fułtna z 
Można to poznać z przeciętey: prób» 
ki fakna, kiedy na mieyscu przecię» 
tym we śrzodku pokazuie fię białość, 
L 2 
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znak ieft, że fukne*nie jet w wel- 


nie farbowane. . 


Farbowanie Jukna kolorem ikarmazyno- 
WYM, 


Do każdego funta wełny trzeba 


«wziąć półtrzeci uncyi ałunu, półto- 


ry uncyi tartari albi, i nalawfzy wo- 
dy w kotle ugotować, jak zacznie 
wrzeć; trzeba włożyć wełnę i goto- 
«wać przez dwie godziny; potym trze- 
ba wyiąć iwełnę, z lekka wycisnąć, 
i zawiefić, <ażeby trochę oschła. 
Do farbowania wełny , «weźmiefz 
farby czerwoney nazwaney Coccinil- 
la, pe jedney iuncyi do każdego fun- 
ta wełny, włożyfz ię .do tegoż ko- 
tła, w ktorym pierwey wełna goto- 
wana była, poftawifz kocioł na o- 
gniu, a jak'fię zacznie gotować, 
włożyfz wełnę, która powinna fię 
gotować w tey farbie przez godzinę; 
po ugotowaniu, trzeba dobyć wełny 
iw wodzie rzeczńey przepłokąć. 
W niedoftatku farby Coccinilla , 


1: 
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można użyć Gummz Lacci, z ktorą 
fig poftępuie tym fposobem : Weź 
Gummi Lacci, utłucz ią na profzek, i 
przefiey przez cienkie fito, potym 
weż korzenia od ziela nazwanego 
Consolida, utłucz na grube kawałki, 
ugotuy. w wodzie, tak, żeby do gar” 
ca wody, dwa grana tego korzenią 
wchodziły. Trzeba gotować ten ko- 
rzeń przez godzinę, po ugotowaniu 
przecedzić przez chuftę, i likwor czy” 
fty wiać na utłuczoną i przefianą 
Gummi-Laęcci, zaraz ten likwor' za- 
czerwienieje karmazynowym kolerem. 
Trzeba go trzymać w cieple przez 
dwadzieścia godzin, miefzaijąc coraz 
Gummi-Lacci, która na dno epada; 
potym złleiefz ten likwor do więkfze- 
go naczynia, tak, ażeby w tym na- 
czyniu trzy czwarte części zoftały 
próżne, które dopełnifz wodą zimną. 
Po przełaniu tak przygotowaney far- 
by do kotła :farbiarfkiego , farbnuie 
fię w niey fukno, lub wełna, fposo- 
bem wyżey opisanym. 
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„Przygotowanie farby. orzechowcy. 


Weź zieloney łufki z orzechów 
włofkich, włoż do kotła farbiarikie- 
go, i naley wodą; 'połowa, albo 
trzecia część wody powinna bydź, 
podług wyżfzego, lub ciemnieyľzego 
Koloru, który chcefz dać na. fuknie; 
trzeba to gotować przez pół godziny, 
a: jak fie woda zafarbuie doftatecznie, 
wiożyfz tłukno, które obracać pos i 
trzeba póty, aż nabierze koloru ta- 
kiego, jaki na nim mieć żądafz. 

Można przydawać do lufki orze- 
chowey, kórę z drzewa olfzowegu, 
dla dania’ ciemnieyfzego koloru, 


Sposób farbowania. Jukna czarnym kolorem 


Nim póydzie fukno do farby czar- 
ney, powinne bydź nayprzód ufar- 
bowane błękitnym Kolorem. Do u- 
czernienia weź fadzów dobrze prze. 


„ Ñanych, drzewa indyifkiego, gotuy 


to przez kilka godzin; potym przy” 
dawfzy trochę kuperwasu, będziefz 
miał czernidło. do fukna, które trze« 
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ba gotować fposobem wyżey. opi- 
fanym. 

Do dania innych kolorów, mo- 
Żna na wfi zbierać rozmaite kwia- 
ty, owoce, trawę, Sc:i ztego wizy- 
ftkiego wyciśnięty fok przez prasę, 
gotować w kotle, i namaczaiąc ro: 
żne próbki fukna, można- wybierać 
kolory, które fię z tych foków, for- 
muig. 


Farbowanie fukna ma dwia firong ed- 
miennemi kolorami. 

Rozciagnąwizy ha ramach fukno 
biaie , naprowadź z jedney firony 
klayftrem pszennym, jak wyschnie, 
powtórnie zrobifz toż famo, i dafz 
czasu, żeby dobrze wyschło; potym 
weźmiefz: farby, jakiego chcefz ko- 
foru, i uprawieną farbą fposobem wy- 
żey opisanym naprowadzifz fukno z 
drugiey ftrony : jak wyschnie fatba, 
uczynifz toż. famo drugi i trzeci raz, 
ażeby kolor dobrze fię uiął fukna. 
Po wysuszeniu, trzeba fukno Z ra- 
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mami do wody włożyć, kładąc Qro- 
nę forbowaną na doł, a klayftrowa- 
ną na wierzch, i mocno w wodzie 
rufzać ramy, ażeby bieg wody: zniofł 
zbyteczną ` farbę , ieżeliby gdzie lię 
znaydowała; to zrobiwizy, zofta. 
wifz fukno z ramami w wodzie pó. 
ty, aż klayfter dobrze admoknie i 
` puści; potym dobędziefz fukna z Wo- 
dy, oczyścifz tę ftronę, na którsy 
był klayfter, i naprowadzifz innym 
kolorem, tak, jak pierwfzą razą z 
drugiey ftrony robiłeś, naprowadzi- 
wizy pierwey klayftrem ftronę uka- 
łorowaną, i będziefz kończyć robo» 
tę, fpędzaiąc klsyfter w wodzie fpo- 
sobem wyżey opisanym. 


. 


Sposób zatwardzenia ; czyli zahartowae 
nia ojirza nożów , i innych naczyń žes 
laznych do naytwardfźey roboty. 

Nazbieray robaków ziemnych, u- 
tlncz ich, wyciśniy lok, zmiefzay to 
z fokietm wyciśniętym z chrzanu. — 
Rozpal noż, lub inne naczynie, í 
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gafić w tychże przygotowanych fa 
kach. Tym fposobem żelazo zahar- 
towane tak ftwardnieie : że można 
nim rznąć inne żelaza i kamienie. 


Sposób malowania, lub wyzlacania na 


[zklankach. 


Weż fiemienia lnianego, utłucz go, 
i w worku płóciennym włóż do wo- 
dy defzczowey, ażeby mokło przez 
cztery dni, potym włożyfz z wor- 
kiem do prasy, i wyciśniefz z fiemie- 
nia fok tłufty i kleiowaty , którego 
trzeba używać do rozprowadzenia i 
tarcia farby, którą mafz malować na 
fzkie; odmalowawfzy, co fię będzie 
podobało na fzklancę, poftawifz ią 
przy ogniu, utrzymuiąc tyle gorąca, 
ile fzkło wytrzymać może. Tymże 
faraym fposobećm można wyzłacać 
na fzklancę , napufzczaiąc fzkło po- 
mienionym fokiem z fiemienia lnia- 
nego, i pò wyzłoceniu ugrzewaiąc 
fzklankę przy ogniu. 
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Sposób odnawiania i ożywienia kolorów. 
na obrazach, obiciack, t innych malos 
widłach. 


Chcąc przywrócić obrazowi począ= 


tkowy lufr i żywość, a to bez ŻA: : 


dnego narufzenia malowania, potrze- 
ba wziąć cebulę białą, przerznąć ią 


na połowę i tym nacierać obraz, pó= 


ty, aż fię kolor. zupełnie ożywi. . 


Sekret odkryty robienia farby cytryno= 
wey INeapolitań/kiey. 


Wez dwanaście uncyi bleywasu, 
dwie uncye anżimonii, pół uncyi ała- 
nu, i jednę uncyą fal-amoniacum; wfzy- 
Ako to trzeba w-smoździerzu czyftym 
dobrze utłucz, włożyć do -garczka 


próżnego i trzymać na ogniu przez 


trzy godziny. zawfze tak utrzymu* 
ige ogień, ażeby garczek nie nadto 
był rozpałony, ale żeby miał czer- 


wonawy kolor; po trzech godzinach. - 
profzek , który zoftanie w garczku,. 


pędzie farba. fzukana. 


LL 
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Sposób: robienia lakieru ordynaryinego. 


Weż fpiritusu terpentynowego, 
fpiritus-therebintinx, fmóły żywicy ty- 
leż, rozpuściwfzy fmołę Ý przecedzi- 
wizy przez chuftę , zmiefzay z fpi- 
ritusem, i pofławiwifzy na węglach, 
day tyle ciepła, żeby zawrzało; pę- 
zelkiem , lub nóżką zaięczą napro- 
wadż to, co mafz lakierować: potym 
weż (fpiritusu winnego, i z lekka na: 
prowadź , jak wyschnie, powtórnie 
toż famo uczynilfz. 


Lakier ng lamperye, i. inne, drewguno 10 pos 
koiach. 


Weź pół funta gummy Arabfkiey, 
ćwierć funta Saadaraka, dwie uncye 
Gummi-gutte , ćwierć funta Gumnmai- 
j, Łk kwarte fpiritusu winnego: 
włoż to wfzyftko do garczka pole- 
wanego i naley fpiritusem winnym; 
jak gummy rozmokną, miefzay w 
gartzku drewienkiem póty, aż fię 
wfzyftko rozpuści i zmie za fię z fpi- 
vitusem; potya poftawifz gatczek na 
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wolnym ogniu,ażeby fię z lekka za- 


gotował, po zagotowaniu, potrzeba ` 


trzymać na wolnym ogniu, ażeby fię 
gotował przez dziefięć minut, Od- 
ftawiwf(ży od ognia, trzeba likwor 
przecedzić ; tym likworem, poki je- 
fzcze ciepły ieft, naprowadza fię drze 
wo, które powinno bydź pierwey 
dobrze óbmyte i wysufzone, inaczey - 
by fię lakier nie'przyiął. 
Po naprowadzeniu, trzeba dać 
czasu, ażeby lakier wysechł, jak do- 
brze zaschnie, można wofkiem z lek- 
ka natrzeć, i potym fuknem' dobrze 
wytrzeć , co dodaie więkfzego polo- 
ru i glansu. 
Chcąc zaś, ażeby lakier był ży- 
wizy , po wysuszenia, naprowadza 
fe tymże lakierem,/drugi i trzeci raz: 
tym fposobem dany lakier, bez na- 
cierania wofkiem, fam przez fię bę: 
dzie miał nayprzednieyfzy polor. 
Chcąc zaś dać lakier w różnych 
kolorach, można farby z tymże la- 
kierem utartey: trochę: przymiefzać ; 
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to jednak fię .obserwuie: że kiedy fie 
daie kolor wysoki, na ten czas guónmi- 
gutta wchodzić nie powinna; dia'cże- 
go”lakiery w ciemnych kolorach za- 
wfze fy żywfze, aniżeli w wysokicli. 
Lakier Chińfki na drzewo. P 
Trzeba mieć butelkę: ze fżkła bia- 
łego dobrze wyczyfzczóną, i fuchą, 
do tey naley fpiritusu winnego, zófta- 
waiąc tizecią część butelki próżną: 
weż gummi-lacci dwie uncye, i tyleż 
Sandaraca, utrzyi to na fubtelny pro- 
fzek i wsyp do butelki, którą za- 
tkawfzy dobrze, trzymay na fiońcn, 
albo w cieple miernym póty, aż fię 
gummy pomienione rozpufzczą tak: 
że ma dnie fedymentu nie będzie; 
potym poftawifz butelkę w cieniu, 
albo na mieyscu chłodnieyfzym, al 
nie na wilgoci, i trzymay przez kil- 
ka dni; jak fię zacznie ten'likwor roz- 
dzielać, to ieft: na wierzchu będzie 
jaśnieyfzy i przezroczyftfzy,a na dnie 
ciemnieyfzy, w ten czas do drugiey 
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butelki,takożdobrze wyfufzoney;trze: 
ba powoli zlać z wierzchu iaśnieyfzy 
likwor, którego będziefz używać do 
łakierowania; na pozoftały ciemniey* 
fzy.likwor, znowu fię nalewa fpiri- 
tus winny, i tak fię z nim poftę- 
puie, jak pierwey, po zlaniu będziefz 
miał z tego. podleyfzy lakier: Trze- 
ba ten lakier konserwować: zawize 
w dobrze zatkanęy. butelce. 

Używa fię tego lakieru tym fpoa- 
sobem: trzeba. ná fłońcu ugyzać ra- 
zem-drzewo , które ma bydź Jakie- 
rowane, i fam lakier z butelką, a- 
żeby równe było ciepło w lakierze 
i w drzewie, potym z lekka umo- 
czywfzy. pęzel, naprowadzać drzewo 
tak, ażeby. wfzędzie jednoftaynie fię 
rozchodził; w fuszeniu też trzeba ab- 
serwować, ażeby nie nadto tęgie by- 
ło: ciepło. 

Takowy lakier dale fię na drze- 


"wie famym, przez co drzewo nabiee ^ 


ra ciemnieyfzego koloru, a będzie 
fię iśnić, jak fzkło fzlifowane: mo. 
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žna też dawać na drzewie pomalo- 
wanym jaką farbą, która potrzeba, 


Żeby pierwey dobrze wyschł a; przez 


to kolor ten fam zoltanie, ale na- 
bierze więkfzego poloru. 
Łabier nayłaczieyjzy do zrobienia. 


Weż gryfzpanu, utrzyi go z oćtem 
wianynmi, zebraną malsę obłóż' cia- 


ftem) z którego chleb fię robi, i 


włoż do'pieca, ażeby fię upiekło tak, 
jak chleb fie piecze,-po wyięciu z 


b fie pie 
pieca, "trzeba dobyć tę mafsę gry- 
parn te 


„i włożyć do- wódki, jak fie 
o rozpuści i uklaruie, będziefz mieć 
z tego harizo dobry lakier, ktorym 
naprowadziwfzy, co fię podoba, jak 


zaschnie,strzeba pa wierzchu napra- 


wadzić z lekka rozpufzczoną gumą 
arabfką. 


Lakier: do naprowadzenia „obrazów , .q* 
żeby fie-od kurżu snie psowały. 
Weź;cztery uncye gummy Arab- 

fkiey ; naley ią wodą czyftą, i po- 
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ftaw na ciepłym popiele, ażeby fta- 
ła przez noc; z rana przecedzifz ią | 
przez chuftę, przydafz dwie łyżeczki || o ma 
od kawy. miodu białego, albo Lipcu, 
połowę do tego lodowatego cukru, | 
jak fię to rozpuści, i uklaruie, tym 1 
będziefz naprowadzać obrazy. 


ŚJany lakier do tegoż. , inne 


I Weż wódki, ile fie podoba, ct wać 
| kru lodowatego, b'ałków od jaia do- dzić 
| brze rozbitych, zmiefzay to razem, TU, 
jak fię uftoi i uklaruie, tym napro- pole 
wadzay obrazy. | | o 

Sposób marmoryzowania ciemnym bo- by 

lorem. y 

Weż fiarki, wapna nie gafzonego, pole 

ferwaseru, łufki zieloney od orze- cyn 

Í i chów włofkich, wfzyftkiego po je- tą « 
dney unmcyi, namocz to wfzyftko ras | wiz 

; żem, i tą mafsą naprowadź drzewo, wal. 
które chcefz marmoryzować; Jak / pien 

zaschnie, trzeba zakopać też fame ba | 

ś| nie, 


drzewo do gnoiu końfkiego, i trzy- j 
mać 1 
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mać w tym przez ośm dni. > Tym 
fposobem drzewo nabierze koloru 
marmurowego. 


Jany .jposób: 

Weź jakieykolwiek farby czarney, 
trzymay ią w gnoiu przez ośm dni, 
potym tą farbą natrzyi ftolik, lub 
inne drzewo, które chcelz koloro- 
wać; po wierzchu można naprowa- 
dzić jakim lakierem dla dania polo- 
ru, albo w niedoftatku. lakieru, wy- 
polerować wofkiem i fuknem. 


Sposób robienia takiego lakieru, któremu- 
by niefakodzito polanie wodą gorącą. 
Weź oleiu lnianego, i w garczka 

polewanym poftaw na popiele gorą- 

cym, doday do tegoż oleiu czwar- 
tą część fmeły żywicy, niech fię to 
wizyftko rozpufzcza i zagotuie po: 
woli na popiąłach , oley będzie fig 
pienić z początku, dla czego trze” 
ba go póty gotować , aż piana zgi” 

nie; potym trzeba go trzymać w 
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cieple na tychże popiółach póty, aż 
nabierze gęftości takiey, Żeby fię 
ciągnął jak nitka, pa zamiefzaniu ; 
ieżeli ieft nadto jasny, trzeba przy 
dać imoły żywicy, i zhowu zago- 
tować. 

Lakier tak zrobiony, może bydź 
używany do lakierowania „każdey 
rzeczy, fusząc go na fiońcu, albo 
przy ogniu. Ma on tę własność : 
że nim naprowadzone wizelkie na- 
czynia drewniane, nie psnią fię od 
wody gorącey., 


Sekret do czy|zczenia Obrazów zako: 
peonyche 


Weż dwie kwarty ftarego ługu, 
twierć funta mydła przedniego, któ- 
fe ufkrobane, lub utarte, trzeba wło- 
żyć do ługu,. i przydawfzy pół kware 
ty wina, ugotować przy wolnym 
ogniu; jak fię ugotuie, trzeba prze- 
cedzić przez chuftę, i niech oftygnie; 
w tym trzeba maczać pęzel, i na- 


pgi, 
któ: 
wio. 
(wate 
nym 
prze” 
anie; 
5 hę 
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prowadzać obraz, jak zaschnie Zno- 
wu toż famo uczynić, „nakoniec chu- 
fta czyftą obraz dobrze wytrzeć. 
Dla dania więkfzey żywości malo- 
waniu, można iefzcze oleiem orze- 
chowym: naprowadzić. 


Sekret, ażeby muchy na obrazach nig- 
fiadaly. 

Weż ziela, nązwanego łuczek, w 
Aptekach nazywa fię Porrum capita” 
tum: namocz to zi i 
niech moknie przez, 
wedą naprowadzay obrazy. 


Sposób, żeby. fig obrązy nie kopciły. 

Weź oleiu urzechowego, albo Inia- 
nego, który w fłoiu fzkianaym, al- 
bo w butelce poftawifz na ffońcu, i 
trzymać będziefz póty, aż fię oley 
wyczyści i ukłaruie , zleiefz go do 
iuney butelki, zoftawuiąc na dnie fu- 
pozoftałe, i znowu poftawifz na 
fiońcu, ażeby fię lepey ukłarował, 
'zynilz toż famo zlewaiąc do in- 


M 2 


172 Częćć Trzecią 


EREA Naa ARAR 


a e podawaj 


ney butelki, tym naprowadząy ©- 
prazy i malowania, które chcefz, 


ażeby fię nie. kopciły. 
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Sposób wyciągania Efsencyi z Kwiatów. 


Kaz zrobić fkrzynię drewnianą, i 
wewnątrz wybić blachą białą; każ 
zrebić ramów kilka fztuk, któreby 


wchodziły do tey fkrzyni, te ramy 


powinne mieć grubości na dwa pzl- 
ce, i na około mieć powbiiane ha- 
czyki do przypinania płótna, na ka- 
Żżdey ramię, trzeba naciągnąć płótno 
bawełniane, które pierwey powinno 


RO 
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bydź dobrze w ługu wymoczone, u. 
prane i wysuszone; jednę z tych ra- 
mów płótnem naciągnionych włóż 
na fpód fkrzyni, na niey ułoż kwia- 
ty jednego gatunku, przykryi to 
drugą ramą, na którey znowu uło- 
Żyfz inne kwiaty, i tym poraądkiem 
napełnifz całą f(krzynież na drugi dzień 
trzeba powyimować te kwiaty, a in- 
ne ułożyć, i tym fposobem konty- 
muowsać przez kilka dni. Kiedy już 
zapach płótna będzie dosyć mocny, 
wyimiefz płótno , i złożywfzy go, 
włożyfz do prasy , dla wyciśnienia 
efsencyi; ta prasa powinna bydź wy- 
bita blachą białą; tego fposobu uży* 
waią z temi kwiatami, których efsen- 
cyi nie można wyciągnąć przez dy: 
ftyllowanie, jakie fą: tuberoza, ja- 
źmin, i inne podobne. 


Sposób konserwowania kwiatów. 


Trzeba wziąć piafku rzecznego, 
przefiać go, potym przemyć dobrze 
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i wysuszyć; wziąć kwiat z gałązką 
i do naczynia podsypawizy przygo- 
towanega piafku, włożyć i powoli 
piafkiem nasypać, układając porzą- 
dnie liście i kwiaty , tak, ażeby ca» 
ły kwiat był pokryty tym piafkiem. 
To naczynie z kwiatem trzeba trzye 
mać przez kilka dni w mieyscu ma- 
iącym ciepła około 50. gradusów; 
gdy tym f[posobem kwiat fię zasulzy, 
trzeba ga konserwować w naczyniu 
fzklannym , utrzyma fie- ha zawfze 
w fwoiey piękności, i kolorze piers 
wfzym. - 


Naprowadzenie papieru różnemi kos 
lorami. 


Weż żułci fzczupaka, przyday du 
nisy , jakiey fie podoba farby ,-żółć 
ta ma moc folwowania i rozpufzcza- 
nia aroy na naydrobnieyfzz. party- 
kuty, dla tego kolor mocno wpaid 
fię w papier: że fię nigdy nie zetrze. 


dj 
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Lakierowanie papieru do pisanim 


Wez arkufz papieru czyftega i nie 
chropowatego, rożciągniy go na gład= 
kiey tablicy; weź gummy arabfkiey; 
| utrzyi ią na profzek,-i tym nacia- 
y- | ray papier nóżką zaięczą ; potym 

| weź ośm uncyt ałunu ; jedne uncyą 
| cukru: lodowatego białego; ugotuy 
to w wodzie czyftey; a jak ten li- 
kwor trochę oftygnie, gąbką w nim 
umoczoeną zmaęzay i naprowadzay 
papier z tey trony, Z ktorey był 
nacierany gummą; tym fposobemm mo - 
| żefz brać wiele ‘fie podoba arkufzy, 
| 4 zmocżone kłaść jeden na drugim ; 
potym wfzyftkie razem włóż, do pra- 
sy, i trzymay przez pół dnia; wy- 
iąwfzy z prasy; rozwieś na fznurze 
$ każdy arkufz osobno; ażeby wyfchły, 
p jak wyschną, znowu wfzyftkie ra* 
zóm włóż do prasy, i trzymay przez 
kilka dni; ale do pisania nie można 
używać tego papieru, aż we trzy; 
albo cztery miefiące. 
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Doświadczenie. zabawne przez materyą 
błyjaczącą fig, glbo Fosfor. 


Weź jedno granum fosforu, pięć 
fzkrupułów  oleyku goździkowego , 
poł drachmy kamfory; jak fie to.pas 
miefza i .poftoi, zrobi fie oleiek świea 
cący fię; tym można pisać litery, 
które fię świecz w nocy, i cokols 
wiek fię tym oleykiem naprowadzi, 
w nocy zdaje fię bydź w. ogniu. 


Sposób robienia Hosforu, alba: materyi, 
która fie: zapala; na powietrzu Otwartym, 


Weź cztery pncye-miodu przaśnea 
g9, i dwie uncye ałuńu w naczy- 
niw glinianym, albo żeląznym ro» 
fpuść to na ogniu, i trzymay. póty, 
aż fię z tego zrobi mafsa gęfta, jak 
zaftygnie, porozrzynay ią na dro- 
bne kawałki, żeby wyschła; jak wy» 
fchnie, włóż to do bani fzklanney, 
jakie fą retorty w Aptekach, i lek- 
ko zatkay papierem, a banią zako- 
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pay do piafku, tak, żeby u góry nad 


banią było piafku na cal; obłóż te 
rmsieysce drewkami, i zapal; w tymi 


Ae ogniu powinna bydź bania przez pół 
a godziny, albo dłużey ; odgarniy po: 
„a tym ogień, i powoli dobądź tey ba- 
ts | 


| ni z piafku. Tym fposobem zrobi 
: |  fię zpomienioney mafsy profzek, któ- 
, | „sy można trzymać w fzklanney ba: 
telcę zatkaney, i z niey w potrze- 
bie dobywać ognia: 


i, | Sposób dyfłyllowania-ziół bez alembiku. 
Ra | 

|| Weź garczek polewanýy, przyktyi 
Es : go płótnem cienkim, tak, żeby płó- 
y” tno wchodziło do śrzedka garczka 


do połowy , okało brzegów obwiąż 
f» to płótno fznurkiem, żeby nie fpa 
dio; dó płótna wchodzącego w gar- 
czek nakładniy ziół, z których chcefz 
y” | -efsencyą wyciągnąć; potym weź ta- 


j» lerz cynowy, ugrzey go dobrze -przy 
= ogniu, i połóż na ziołach, do tego 
Q= 


talerza z wierzchu włóż popiołu 50: 


a 
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tącego Z węgli, tym ciepłem prze- 
jęte zioła, będą -wypulzeż s£ 20fiabie 
elsency4: Która jpez płótao. przey- 
dzie da garcZKA | 

Śposób odnawiania Jłarych bbrazów. 
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Weź wody wapiedney, i uraaczay 
woniey pszeli,wnóprowadź nią „gały 
obraz, jak wyschnie, zrób toż, fama 
drugi i trzeci razi potyn wytarty. 
obraz odbierze fwóy pierwfzy kolor 
i żywoóśći:" 5% Dw 


i s 
Odrysowanie różnych gatunkow mótylów, 
nayżyw|ś i naynaturalniey/28. 


Złóż we dwoie papier holenderfki, 
który. we-śrzodku między żłożeniem 


waprowadzifz wodą zaprawioną -gum* 


ma; potym maige różne gatunki mo< 
tylów , każdego fkrzydłe  poukła- 
dafz na zmoczonym: papierze, przy- 
kryiefz drugą ftroną i naciśniefz 
cjężarem jakim. Tym fposobem wizy 
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ftkie żyłki, i fam Kolor wyciśnione 
zoftaną na papierze. 


Odrysorsanie rożnych gatunkow roślin, 
zioł, c: 

Trzeba mieć czernidło- Drukarfkie 
i piłki, których fię używa do nacie- 
rania liter: jedne z tych natartą Czer» 
nidłem, trzymay w lewey ręce, 'a 
priwą ręką weź liftek, lub zic łka, 
i rowno połóż na niey, potym dru: 
gą piłką przyciśniy, nie odmieniaiąc 
pozycyi ziółka; weź papier czyfby 
złożony na dwoi 


połóż 5a nim pa 
mienione ziółko, litek, i przy- 
srzywfzy drugą ią.papieru, ma- 


3 
cięray porcin, lub nożem ; na jes 


+ driciey: R złożona ; 
i drugiey ftronie złożonego pa 
ery, wydrukuie fię naydokładnies 
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przyftaw do ognia, żeby fię goto- 
wał, zbieraiąc z niego pianę, czyli 
zumowiny: póty, aż zoftanie fam 
czyfty likwor, który zlawfzy do bu- 
telki, lub do fłoiu, trzeba konserwo- 
wać, tem fyrop bez cukru im dłużey 
fie konserwiie, tym więkfzey nabie- 
ra fłodyczy; ieft bardzo dobry dla 
chorych, miefzsiąc go do zupy, lub 
do herbaty. -Doświadczono: że mo» 
Żna pfzczoły nim wyżywić przez zie 
mę, zamiaft miodu. Tymże fposa= 
bem robi fie fyrop z marchwi, 


Sposob naprowadzania, papieru kolorami. 


Do kwarty wody, weż.łyżkę mą* 
ki pszenney naydelikatnieyfzey, ugo« 
tuy to, i potym pęzlem naprowadź 
papier tą wodą, jak uschnie, zrobi 
fię papier dychtownieyfzy i jednoftay- 
ny: na papier tak przygotowany, 
możefz dawać kolor z farby w fa- 
mey wodzie rozpufzczoney; tym fpo- 
sobem naprowadzona farba, nie zcie- 
ra fię, i jednoftaynie fię rozchodzi. 
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Noprawienie papieru, ażeby nie prz 


orzech lafkowy, rozpuść w wodzie 
czyfiey, i umaczawfzy gąbkę w tey 
wodzie, zmzsczay papier, jak wy- 
schnie, będzie zdatny do pisania, i 
mie będzie przebiiać. 


Weź kawał ałunu, tak duży, jak 
e 


Sposob dania koloru czerwonego na 
drzewie. 


z duży, albo naczynie dre- 
iane, u którego dno powinno mieć 
zewierciane dziurki, do tego na- 
ynia każ nakłaść gnoiu końfkiego, i 
poftaw na drugim naczyniu drzewnia- 
„m nie przedziurawionym;, ten gnoy 
eba co raz odkrapiać moczą końe 
W tym, co będzie ściekać do 
jnia, umaczawizy pęzel, trze- 
koades drzewo; powtarza. 
ż famo po kilka razy, jak wy- 
Tym fposobe:n zrobi fię koa 
nno czerwony, podobny da 
aii, i przeydzie głęboko w drze» 


R PAMISZZZ ZĘ 


„fany Jposob kolorowania drsewm 


Weż wapna nie gafzonego, hale 
wodą defzczową, niech tak toi przez 
noc; potym przydawfzy do tego tros 
chę bryzelii, albo drzewa brązylii- 
fkiego, ugotuy przy ogniu, i tym ná- 
prowadzay drzewo. 


Sposob robienia Microscopia, albo fzkla 
powiększające, 


Microscopia, albe fzkła powiękfza- 
jące, naywiękfzą czynią zabawkę na 
wfi, $dzie maiąe pod ręką rozmai- 
te robaczki, zioła, &c: można, wi- 
dzieć nayfzczupleyfze. ftworzenia, 
których okiem doyźrzeć nie można,i 
dochodzić, jako Autor natury dziwny 
ieft i niepoięty w niedeyrzaney fzczu- 
płości, jako i w nzywiękizey ogro- 
mności. Trudność w iprowadzeniu ta- 
kowych inftrumentów , można nad- 
grodzić naftępującym wynalazkiem; 


.kilwanaście, ażeby z nich można by- 


E a ACCO ÓW 
Trzeba wziąść węglów rozpalo- 


nych, i fzczypcami 2 elaznemi trzy- 
mać w jeuney ręce kawał fzkła, a 
w drugiey rurkę Złotnicką, którą trze- 


ba dymać na ogień, tak, ażeby moc 


ognia zebrana w jeden punkt przez 
dmuchanie padała na fzkio. ym 


ósobem fzkło zacznie topnieć, i fpa- 


4 

it 

daią krople będą formować kuiki 
p ł - 


klanne, tak duże, jak ziarka grochu; 


takowych: fzkiełek. trzeba zrobić z 
ło jedno dobre wybrzć; wybiera ię 
zaś tym fposobem: trzeba wziąć je> 
dne fzkiełko, i trzymać na przeci- 
wko jakiego obiektu, przyhliżaiąc, 
lub oddalsisc, póty, aż fię znaydzie 
focus, ałbo mieysce, ed którego pro- 
mienie światła rozchodzą fię; na tym 
mieyscu, gdy fię ukaże obiekt po- 
więkfzony i iasny, znak ieft: że fzkieł- 
z 


ko będzie zdatne do /Microscopium. 


Koniec Pierwfzego Tomu. 
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XG M 
z Dzieła P. Jas, Encyklopedyt i z 
innych opisuiz acych robotę żelaza, 
stali, sprzączęk, pilnikow;, blachy 
białey , &c- pomnożona, przypisami 
robot Kraiow ye h obiaśniona „ i trz — 
dziestą czterema Kopersztychami z 
Zagranicy sprowadzonemi ozdobio- 
na, alla rust: na papierze klei: Zł 27. 
na wodnym = - EAs R PAN E 
Nomenklator w czterech Językach To- 
my lI oprawny - ZAŁ Z, 
Nabożeństwo podług obrządków Ko- 
ścioła S. Katolickiego, Złł. 2 
8 bikefkcso do Serca. Jezusowego 
alla rustica = La 2r. r. 
Toż samo po Niemiec. alla rustica 
r ST. 3. 
Jabożeństwo do P. Maryi  Łaskawey 
i innych SS, alla rustica gr. st. 3. 
Naboźeństwo do S. Jozefa Kalasantego , 
alla rustica - Zr. * Sr. y/3e 
Nabożeństwo za Dusze zmarłych, to 
iest: Zegarek Czyscowy „alla rustica 
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JSabożeń:two do S. Onufryusza alla 
rustica m m El STA. T 
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